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Liebe Leserin, lieber Leser,

der vorliegende Katalog ,,Gutes aus
Klostern“gehtauf eine Idee von Peter
Seewald zuriick, der 1997 begann,
Waren aus europdischen Kldstern
zusammenzutragen und sie mit viel
Erfolg in einem Katalog zu prdsentieren. Wenn Manufactum sich seit sechs
Jahren der Weiterentwicklung dieser Idee angenommen hat, so liegen dem
vielfdltige Motive zugrunde.

Zum einen: Der Beitrag, den die Kloster ab dem 6. Jahrhundert zur geistigen,
aber eben auch zur materiellen Kultur Europas leisteten, kann gar nicht hoch
genug eingeschdtzt werden. Was etwa die Zisterzienser der europdischen
Baugeschichte hinzugefiigt haben, ihr Anteil an der Entwicklung von Land-
wirtschaft, Weinbau, Metallurgie und Heilkunde, ist immens. Die Geschichte
der Kloster ist ein wesentlicher Teil der Arbeitsgeschichte Europas.

Und immer war dies eine Arbeit, ein Werk, ein Schaffen, das sich als eine
creatio continua verstand, als Fortsetzung der Schépfung mit menschlichen
Mitteln, als ein Mitbauen an einer h6heren Ordnung, deren Gesetze zwar nicht
wirklich verstanden, wohlaber schdpferisch nachempfunden werden konnen.
Und wie tief dieses ,,Nachempfinden* gelingen kann, ist bis heute ablesbar
an der Schonheit und der inneren Harmonie sowohl der profanen und sakra-
len Bauwerke dieser Epoche als auch der europdischen Landschaften, deren
Anmutwir jazum grdfSeren Teil nicht der Natur verdanken, sondern einer mehr
als eintausendjdhrigen, nicht zuletzt klosterlich beeinfluBten Agrikultur.

Zum anderen: Der Wirkungskreis der Ordensleute erstreckte sich schnell iiber
ganz Europa, von Spanien bis Pommern, von Irland bis Italien. Die Art und
Weise, in der sich klosterliche Kultur mit ihren Baustilen, Arbeitsverfahren,
Erfindungen und Verbesserungen ausbreitete, sich dabei aber immer wieder
regional ,,auflud®, anreicherte und modifizierte, ist nicht weniger als der Kern
jener beriihmten kulturellen ,,Einheit in der Vielfalt“, die das Europdische an
Europa geradezu ausmacht — und heute, milde gesprochen, an einem Euro-
pa der biirokratischen und zentralistischen Normierung Schaden zu nehmen
droht.

Die Produkte klosterlicher Okonomien, die wir in diesem Katalog versammelt
haben, liegen also in mancher Hinsicht quer zu den Tendenzen einer reichlich
wildgewordenen globalisierten Okonomie, die alle regionalen Eigenheiten
und Traditionen, alle kulturellen und geistigen Riickbindungen im Produzie-
ren und Gebrauchen als ldstige und zu beseitigende Schlaglécher auf dem
Highway zu weltweiten Mdrkten betrachtet.

Gerade deshalb halten wir diese Produkte fiir reizvoll, interessant und forde-
rungswiirdig.
Wir hoffen: Sie auch.

Mit herzlichen Griifien
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Auf der Schwibischen Alb, in der Benediktiner-Erzabtei Beu.ron, ist noch ein richtiger. gros-
ser Klostergarten in Betrieb, der sowohl Gemiise als auch Krduter und- Heilpflanzen liefert. -
Gdrtnermeister Br. Felix — hier links im Bild, zusammen mit einem  Mitbruder — widmet sich
dort nicht ausschlieflich der Gdrtnerkunst, sondern beschdftigt sich auch mit der sinnvollen
Weiterverarbeitung der natiirlich' gezogenen Pflanzen. So entstehen seine Kriuterweine und
Hautpflegemittel, die sich durch einen hohen Anteil prima'-rer Wirkstoffe auszeichnen und des-
halb zuverldssig und erfolgreich in derAnwendung sind.

Krduterwein von der

Schwibischen Alb.

Wiirzweine wie dieser Krauterwein aus
der Abtei Beuron wurden in mittelalter-
lichen Kléstern beinahe héufiger
genossen als nichtaromatisierte Weine.
Die Artischocke gedeiht im Donautal
erstaunlich gut. Ihre Bldtter — und nur
diese werden zur Herstellung von ver-
dauungsfordernden Mitteln verwendet
- enthalten Bitterstoffe, die besonders
einer guten Verdauung zutraglich sind.
Sie werden bei voller Reife geerntet,
griindlich gereinigt, zerkleinert und

mit einem guten Likdrwein angesetzt.
So werden die Wirkstoffe alsbald
extrahiert und der Wein kann abgeseiht
und von Hand auf Flaschen gezogen
werden.

ARTISCHOCKE-WEINGETRANK

Die Monche empfehlen ein Likorglas
vor dem Essen.

12,5 Vol.-% Alk., 0,375-l-Flasche.
Bestell-Nr. 5576 2822 € 8,10
(GP1l= € 21,60)

Naturreine Hautcremes aus Beuron.
Im Beuroner Klostergarten finden

sich grof3e Kulturen von Ringelblume,
Kamille und Beinwell. Diese Pflanzen
dienen zur Herstellung von hochkon-
zentrierten Extrakten, die in einem
speziellen Vergarungsverfahren ohne
Alkoholauszug gewonnen werden. Als
Salbengrundlage dient Wollwachs. In
der Aluminiumtube sind die Cremes
gut geschiitzt und bediirfen schon von
daher keiner Konservierung. Auch sind
sie frei von Duft- oder Farbstoffen.

RINGELBLUMENCREME

Von alters her ist Ringelblume, Calendu-
la officinalis, ein bevorzugtes Mittel bei
trockener, sproder Haut.

50-ml-Tube.

Bestell-Nr. 5576 0822 € 5,50
(GP 100 ml = € 11,00)

KAMILLENCREME

Eine hochkonzentrierte Kamillenpflege-
creme fiir den ganzen Korper. Halt die
Haut geschmeidig, hilft bei kleinen
Hautproblemen und geroteter Haut.
50-ml-Tube.

Bestell-Nr. 7911 4822 € 5,50
(GP 100 ml = € 11,00)

BEINWELLCREME

Wie der volkstiimliche Name vermuten
laf3t: Beinwell entfaltet seine wohltuen-
de Wirkung vor allem an den Knochen,
kann also bei Blutergiissen und
Verstauchungen Linderung bringen.
5o-ml-Tube.

Bestell-Nr. 5576 1822 € 5,50
(GP 100 ml = € 11,00)



Krduterelixiere

Arquebuse. Legenddres
Universalmittel aus iiber dreiBig
Krdutern.

Mit seinen aus iiber dreifiig Krautern
und Heilpflanzen (von denen die
herstellenden Ménche nur Kamille,
Melisse, Pfefferminze, Arnika, Fenchel,
Johanniskraut, Thymian und wenige
mehr bekanntgeben) durch Destillation
gewonnenen itherischen Olen und
einem Alkoholgehalt von 50% ist der
Arquebuse ein fast feurig zu nen-
nendes Krauterreindestillat, das sich
neben dem Geschmack vor allem durch
die reichhaltige Wirkung auszeichnet
- und dem Ganzen den Charakter
eines ,,Universalmittels“ gibt. Es hilft
in der kalten Jahreszeit und regt die
Verdauung an, belebt innerlich und
dufSerlich. Begeisterte Anwender — das
wissen wir aus personlichen Berichten
- wiirden keine Reise antreten ohne
zumindest ,ein Viertel“ Arquebuse
dabei zu haben.

Vor ca. 150 Jahren wurden Rezeptur
und Verfahren von franzésischen
Maristen entwickelt, heute wird der
Arquebuse von Briidern des gleichen
Ordens im niederbayrischen Furth (bei
Landshut) hergestellt.

An Verfahren und Wirkung hat sich
nichts gedndert — worauf der auf die
Hakenbiichse, eine Handfeuerwaffe
des 15. Jahrhunderts, zuriickgehende
Name verweist.

ARQUEBUSE

50 Vol.-% Alk., o0,7-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5541 8822 € 20,50
(GP11= € 29,29)

SCHWEIKLBERGER GEIST

Fiir den Schweiklberger Geist,

seit 1922 in der niederbayrischen
Benediktinerabtei Schweiklberg bei
Vilshofen hergestellt, werden Muskat,
Zimt, Nelken, Wacholder, Enzian,
Kalmus und Ginseng zusammen mit
Melisse und Zitrone angesetzt; nach
zwei Wochen folgt die Destillation, die
iber zwei Tage andauert. Man nimmt
ihn auf Zucker ein oder in Tee oder hei-
Bem Wasser, aber keinesfalls pur!
65-ml-Flasche, 77 Vol.-% Alk.
Bestell-Nr. 5574 7822 € 5,90
(GP 100 ml = € 9,08)

Klosterliche Hausmittel

Hochprozentig ist so mancher Klostertrunk — und so beginnen wir auch gleich mit einem der stdrksten,
dem beriihmten Arquebuse, dessen Name sich nicht umsonst von einer friihneuzeitlichen Handfeuerwaffe
herleitet. In vielen traditionsreichen Hausmitteln, die der Erfahrung der Kldster entspringen, ist der Alkohol
notwendig, um die wirksamen Inhaltsstoffe aus Krdutern zu gewinnen und zu konservieren. Und wer mit
einem hochprozentigen Getrdnk auf seine Gesundheit anstoft, der tut auch etwas fiirs Allgemeinwohl,
denn ein Liter reinen Alkohols wird mit einer Steuer von 13,03 Euro belegt. Beim Arquebuse sind das
Flasche fiir Flasche 4,56 Euro — oder pro Gldschen 13 Cent. Wohl bekomm’s!

Tinctura Sacra.

Im Gegensatz zu vielen hochprozentigen
Klosterlikoren hier ein besonders milder
Magenbitter aus Italien mit lediglich
12,5 Vol.-% Alkoholgehalt.

Das Rezept aus alter klosterlicher
Tradition der Karmeliten, heute von der
Firma Coima im italienischen Bastia
weitergefiihrt, beschreibt einen im
Mittelalter ,,Tinctura Sacra“ genannten

| Likor. Er wirkt dank Mariendistel, Enzian,
‘é Léwenzahn und anderer Krduter duierst

wohltuend und verdauungsfordernd. Sie
erhalten ihn in Deutschland nur bei uns
und zu einem Sonderpreis.

HERBILIS

12,5 Vol.-% Alk., o,7--Flasche.

Bestell-Nr. 5561 3822 € 15,90
(GP11l=€ 22,71)

TRAUBENWERMUT

Wermut- und Wiirzweine haben im
klosterlichen Umfeld eine sehr lange
Tradition; heute trinkt man Wermut-
wein aufgrund seiner verdauungsfor-
dernden Wirkung natiirlich vor allem
als Aperitif. Die Augustiner-Chorherren
des Stifts Klosterneuburg in Osterreich
(s. auch S. 26) lassen auch diesem
Getrdnk ihre bewdhrte Sorgfalt walten,
was in einem ausgewogenen, frisch-
natiirlichen Geschmack resultiert.
Trocken, 15 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5763 3822 € 8,00
(GP11= £ 10,67)

ECHTER REGENSBURGER
KARMELITENGEIST

Bereits im 14. Jahrhundert soll das
Rezept dieses ,,extraordinairen Schlag-
wassers“ der Karmeliter entstanden
sein, eines der dltesten Melissengeiste
iberhaupt. Gesicherte Nachricht
findet man im 17. Jahrhundert in
Frankreich; nach vielen Experimenten
wurde dann 1721 der echte Regens-
burger Karmelitengeist aus der Taufe
gehoben. Das Geheimnis der rechten
Mischung seiner 12 Krduter teilen sich
auch heute noch lediglich zwei Patres.
70-ml-Flasche, 75 Vol.-% Alk.
Bestell-Nr. 5553 6822 € 6,90
(GP 100 ml = € 9,86)




Klosterliche Hausmittel

Ein Trappistenmdnch der Abtei Aiguebelle in der Provence — rechts im Bild - ist gerade dabei, die richtige

Mischung der Krduterextrakte fiir das Stdrkungsgetrdnk Alexion anzusetzen. Franzésische Kloster scheinen

eine Vorliebe fiir krdftigende Spezialmittel entwickelt zu haben. Das sind keine Kreationen aus hochtech-

nisierten Labors, sondern die Rezepte entstammen einem Erfahrungsschatz, in dem sich lang erprobtes

Wissen und Intuition immer wieder gegenseitig befruchtet haben. Und nicht zuletzt haben alle Rezepturen

ihren besonderen, frischen, von Aromastoffen unverfilschten Geschmack.
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Es dampft die Bitterkeit des Herzens,
und es macht deinen Geist fréhlich
und mindert alle schddlichen Sdfte.

Aus der Bretagne:

St. Hildegards Energieplédtzchen.
Dinkel und die Gewiirze Zimt, Muskat
und Nelken — allesamt durch ihre
Inhaltsstoffe und durch ihr Aroma
anregend — sind die Grundbestandteile
dieser Kekse, die von den Benedik-
tinerinnen der franzésischen Abtei
Kergonan nach einem Rezept der hl.
Hildegard von Bingen gebacken wer-
den. lhr zu Beginn womdglich als etwas
streng empfundener Geschmack erin-
nert daran, da3 eben im 12. Jahrhun-
dert gaumenschmeichlerische, aber

Ginseng aus Flandern.

Von den Pramonstratensern.

In den ausgedehnten Gédrten der
Pramonstratenserabtei Postel wer-
den die imposanten Stauden des
Amerikanischen Ginseng (Panax
quinquefolius) kultiviert. Die Mdnche
verarbeiten die Wurzeln zu Pulver, das,
in Kapseln eingenommen, der tagli-
chen Nahrungsergédnzung dient. Zur
Stdrkung und allgemeinen Kréftigung
empfehlen sich morgens und mittags je
2 Kapseln.

langweilige Einheitsgewiirzmischungen
noch nicht auf dem Markt waren.

DaB die Pldtzchen in Handarbeit her-
gestellt werden, erklart nicht nur ihren
Preis, sondern auch gelegentlich ein-
tretende Lieferausfalle, fiir die wir um
Verstandnis bitten.

HILDEGARDS ENERGIEPLATZCHEN
Karton zu 400 g.
Bestell-Nr. 5726 0822
(GP 1 kg = € 35,00)

€ 14,00

GINSENG-KAPSELN

30 Gelatine-Kapseln mit je 390 mg
reiner, gemahlener Ginsengwurzel.
Bestell-Nr. 6141 8822 € 17,50
(GP 1 Kapsel = € 0,58)

Klosterlicher ,,Pemmikan* - aber aus
Frankreich.

Die Indianer Nordamerikas kennen
schon seit Jahrhunderten eine Kraft-
und Reisenahrung aus getrocknetem
Fleisch, namlich den Pemmikan. Nun,
ein wenig jiinger ist das Produkt der
franzosischen Abtei Notre Dame des
Dombes wohl, aber nicht weniger
nahrhaft. Im Jahr 1868 entwickelten
Professor Fuster aus Montpellier und
der Arzt Dr. Guichon diese Kraftpastil-
len, bestehend aus bestem Rinder-
Muskelfleisch, Quitten- und Orangen-
konfitiire, Zucker und Honig. Das
Fleisch wird ohne Hitzeeinwirkung unter
Erhaltung seiner ganzen Ndhrstoffe
getrocknet. Musculine enthalt — im
Gegensatz zum Pemmikan - kaum Fett.
Die Monche empfehlen zur Kraftigung
{iber drei bis vier Wochen hinweg tdg-

Das bringt Sie wieder auf die Beine
- alkoholfrei.

Alexion ist der bertihmte Starkungs-
und Aufbautrunk der Zisterzienser-
monche der provenzalischen Abtei
Aiguebelle. Erste Versuche, ein solches
Kraftelixier herzustellen, wurden schon
Ende des 19. Jahrhunderts unternom-
men, wahrend das Getrank in seiner
heutigen Form seit tiber 20 Jahren mit
inzwischen {iberwdltigendem Erfolg
hergestellt wird. Ganz ohne Alkohol
und Konservierungsstoffe tun in ihm
52 Krduter und Wurzeln ihre Wirkung.
Es sind Pflanzen, die eine besonders
aufbauende und anregende Wirkung
haben, wie etwa Ginseng, Zimt oder
Koriander. Dazu kommen Mineral- und
Vitaminspender wie Zitrone und ganz
besonders Hundsrose (Hagebutte), die
bekanntlich reich an Vitamin Cist.

Ob bei Stre3, Miidigkeit oder zur Rege-
neration: ein kleines Wasserglas (100
bis 125 ml), zweimal taglich genossen,
bringt Sie wieder auf die Beine. Die
Monche empfehlen eine Kur von drei
Wochen Dauer, und da Alexion zu allem
UberfluB auch noch frisch und natiirlich
schmeckt, braucht's dazu keinerlei
Uberwindung.

ALEXION

Ohne Alkohol, gesiifit mit Fruchtzucker.
0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5553 7822
(GP11=£€ 1733)

ab 6 Flaschen (ausreichend fiir eine
dreiwdchige Kur) je Flasche € 12,00
(GP11= € 16,00)

€ 13,00

Zur Stirkung

lich 15 bis 20 Pastillen portionsweise
zu kauen. Musculine ist auch ausge-
zeichnet geeignet fiir Sportler, auf
Reisen und Wanderungen, als kleine,
schnell sattigende Zwischenmabhlzeit.
Und der Geschmack? Angenehm mild,
leicht siif3, mit dem pikanten Aroma des
Fleisches im Hintergrund.

MUSCULINE KRAFTNAHRUNG
Packung mit 250 g.

Bestell-Nr. 7589 7822

(GP 1 kg = € 39,60)

€ 9,90



Benediktinerinnenabtei Orte

Klosterliche Hausmittel

»Laboratorio Santa lldegarde* — ,,Werkstatt St. Hildegard*: so nennen die Benediktinerinnen im italie-

nischen Stddtchen Orte ihre Manufaktur allerfeinster Naturmittel auf der Basis von Bienenwachs und

Olivendl. Die Cremes und Tinkturen enthalten ausschliefilich natiirliche pflanzliche Wirkstoffe in hoher

Konzentration. Die Krduterextrakte werden aus frischen Pflanzen, die in der Mittagszeit, dem Moment der

hdchsten Wirkstoffkonzentration, geerntet werden, gewonnen und sorgfdltig von Hand verarbeitet.

Binacha Benedaling:

w

HAUTBALSAM ,,PRATI*

Pflegt angegriffene Haut besonders
nach Insektenstichen. Diese — wie
alle Produkte aus Orte — Creme auf
Bienenwachsgrundlage enthalt
Wirkstoffe aus Salbei, Minze und
Wegerich. Sie kiihlt und beruhig die
betreffende Hautpartie. Sparsam
anwenden und diinn auftragen!
Tiegel zu 40 g.

Bestell-Nr. 7905 6822

(GP 100g = € 27,25)

€ 10,90

GESICHTSCREME ,,SOLLEONE*
Diese Creme in einzigartiger Zu-
sammensetzung basiert auf Lanolin
und Bienenwachs. Sie pflegt die

Haut mit Kamille und schiitzt sie vor
Lichteinwirkung (nicht vor Sonnen-
brand!). Ausziige aus Karotte und
griiner WalnuBschale unterstiitzen die
natirliche Braunung der Haut.
Tiegel zu 40 g.

Bestell-Nr. 7905 7822

(GP 100 g = € 29,75)

€ 11,90

SCHWIELENBALSAM ,,SANDALINO“
Zur Aufweichung von Hornhaut und
Schwielen, enthélt diese Creme neben
Salicylsdure Extrakte aus Schollkraut,
Felsen-Nabelkraut und Minze. Diinn
auftragen und abdecken, bis die ver-
hornte Stelle aufgeweicht ist.
Tiegel zu 40 g.

Bestell-Nr. 7605 1822

(GP 100 g = € 24,75)

€ 9,90

ARNIKA-CREME

Als Salbengrundlage dient Bienenwachs
in Kombination mit Olivendl. Neben
Arnika enthalt diese Creme zur Pflege
der Haut und der Gelenke Hamamelis,
Kamille, Rittersporn, Johanniskraut,
Schafgarbe und Ringelblume. Einen
leicht kiihlenden Effekt bewirkt Minze.
Tiegel zu 60 g.
Bestell-Nr. 7605 0822
(GP 100 g = € 24,83)

€ 14,90

Krdutertee. Klosterliche
Spezialmischungen aus lItalien.
Bemerkenswert sind diese Teemischun-
gen durch die Reichhaltigkeit ihrer
Zusammenstellung; sie enthalten
sowohl Krauter aus dem eigenen
Anbau der Schwestern als auch, da
selbst ein mittelitalienischer Garten
nicht iber samtliche Gewéachse der
Welt verfiigen kann, Zugaben aus fer-
neren Landern. Grundsétzlich gilt fur
Krdutertees, die Mischung ofters, z.B.
alle sechs Wochen, zu wechseln - nicht
so sehr des Geschmacks wegen, als
vielmehr, um dem Korper nicht einsei-
tig die Pflanzenwirkstoffe zuzufiihren.

KRAUTERTEE ,,ROSEUM“
Ein sanft-wiirziger Tee auf der Grund-
lage der Bliiten von wilder Rose,
angereichert mit Hibiskus, Jasmin,
Holunder, Lindenbliiten, Zimt und
Orangenschale. 1 Teeloffel auf 200 ml
kochendes Wasser geniigt, etwa
10 Minuten ziehen lassen.
Beutel zu 100 g.

Bestell-Nr. 7604 8822

ab 3 Beutel je Beutel

KRAUTERTEE ,,BETULA“

Reinigend und entschlackend durch
Birkenblatter. Weitere Zusammenset-
zung der Mischung: Algen, Ananas,
Andorn, Anis, Orangenschale. Davon
zwei EBloffel in kochendes Wasser

€ 9,50
€ 8,90

geben, 4 Minuten mitkochen, anschlie-
Bend 10 Minuten ziehen lassen und
absehen. 2 bis 3 Tassen taglich.
Beutel zu 100 g.

Bestell-Nr. 7604 7822

ab 3 Beutel je Beutel

KRAUTERTEE ,,AL TIMO*
Besonders wahrend der kiihlen Jahres-
zeit und am Abend eine Wohltat mit
Thymian, Pfefferminze, Majoran,
Melisse, Malve, Fenchel, Anis, Schaf-
garbe, Kamille und Hopfen. 1 Teeloffel
auf 200 ml kochendes Wasser, 10 bis
15 Minuten ziehen lassen.
Beutel zu 100 g.
Bestell-Nr. 7604 6822

ab 3 Beutel je Beutel

€ 9,50
€ 8,90

€ 9,50
€ 8,90

Fiir kréftiges Haupthaar.

Ein tiberaus wirkungsvolles Mittel

zur Kraftigung des Haars und Pflege
der Kopfhaut ist diese alkoholische
Tinktur, in der in verniinftiger Weise
diejenigen Wirkstoffe kombiniert
sind, die auf Haar und Kopfhaut einen
entscheidenden EinfluB ausiiben
konnen. Es sind dies: Brennessel,
Birke, Klette, Thymian, Rosmarin,
Beifuf3 und Propolis, letzteres in einer
Konzentration von 10%. Die kostbare
Tinktur kann und soll sparsam ange-
wendet werden: ein paar Tropfen ins
feuchte Haar, anschlieBend einmassie-
ren, frisieren und trocken lassen.

BRENNESSEL-PROPOLIS-
HAARTINKTUR

Flasche zu 60 ml.
Bestell-Nr. 7605 2822
(GP 100 ml = € 17,50)

€ 10,50



Klosterliche Hausmittel

Eine lange Tradition kennzeichnet viele klosterliche Produkte: sie konnten ausreifen und werden heute

noch mit ebensoviel Sorgfalt produziert wie vor Jahrzehnten oder Jahrhunderten. Besonders mdchten wir

Sie auf die Cremes und Salben der Kapuzinerinnen im schweizerischen Gonten bei Jakobsbad hinweisen.

Ihre hochwirksamen und gut vertriglichen Pflegemittel sind hierzulande noch nahezu unbekannt, in der

Appenzeller Region jedoch, wo sich das Kloster befindet, seit Jahrzehnten hochgeschdtzt. Die Verpackung

im Violettglas gibt den Produkten optimalen Schutz.

Aus Klostergdrten
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JAKOBSBADER FUSS-WOHL

Eine Creme zur Pflege miider,
beanspruchter Fiiie mit Kamille,
Ringelblume und Hamamelis. Die regel-
mafBiige Anwendung hilft, Hornhaut-
und Schwielenbildung zu vermindern.
Violettglas-Tiegel zu 60 g.
Bestell-Nr. 7918 2822
(GP 100 g = € 30,00)

€ 18,00

Smaragdwasser aus Frankreich.

Seit dem 17. Jahrhundert gibt es das
Smaragdwasser der Benediktinerinnen
in Bouzy-la-Forét, ein Universalmittel
zur Mund- und Hautpflege. Die Haupt-
bestandteile sind Honig, Spanischer
Salbei, Rosmarin und Pfefferminze in
alkoholischer Losung. Sie kdnnen es
als Mund- und als Rasierwasser benut-
zen, flir Umschlédge, als Massagelotion,
als Zusatz zu Teilbdadern nach sport-
licher Anstrengung und bei vielen
anderen Gelegenheiten. Das Smaragd-
wasser enthalt keine kiinstlichen Farb-
oder Konservierungsstoffe.
SMARAGDWASSER
100-ml-Flasche, 50 Vol.-% Alk.
Bestell-Nr. 5552 7822

ab 3 Stiick je Flasche

€ 9,00
€ 8,00

Handbuch der-
Klosterheilkunde.
Langjdhrige Arbei-
ten der Wiirzburger
Forschergruppe
Klostermedizin
haben dieses in
seiner Vollstandig-
keit und Ausfiihr-
lichkeit einmalige Handbuch hervorge-
bracht. Uber 100 Pflanzenportrits sind
aus den spatantiken und mittelalter-
lichen Quellen erarbeitet und fiir die
Anwendung in unserer Zeit aufbereitet
worden. Insbesondere in den therapeu-
tischen Teil des Buches flossen auch
praktische Erfahrungen des Benedik-
tinermdnchs und Heilpraktikers

JAKOBSBADER BEIN-WOHL
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RoBkastanie in Verbindung mit Arnika,
Hamamelis, Rosmarin und Thymian
wirkt belebend und starkend auf
miide und schwere Beine, kraftigt das
Bindegewebe.

Violettglas-Tiegel zu 60 g.

Bestell-Nr. 7918 1822
(GP 100 g = € 30,00)

€ 18,00
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WEIHRAUCH-CREME

Diese Creme enthdlt Extrakte aus
Weihrauch, dessen dtherische Ole das
korperliche Wohlbefinden unterstiitzen
und auch anregend und belebend auf
die Atemwege wirken. Hamamelis

und Simandeldl verstarken die
Pflegewirkung.
Violettglas-Tiegel zu 60 g.
Bestell-Nr. 7918 0822
(GP 100 g = € 33,17)

€ 19,90

NEUSTIFTER KRAUTERTEE

In der reinen Siidtiroler Bergluft, in
1300 Meter Hohe, kultiviert das Kloster
Neustift Pfefferminze, Melisse, Salbei,
Ringelblume, Malve, Kornblume

und Kamille. Eine wohlabgestimmte
Mischung dieser Pflanzen und die
sorgfaltige Behandlung bei Trocknung
und Lagerung ergeben diesen
auBlergewdohnlich aromatischen, frisch
schmeckenden Tee, der sowohl heif
als auch kalt genossen werden kann.
Auch in diesem Jahr ist die fiir uns
reservierte Menge auf einige hundert
Packchen begrenzt.
30-g-Packung.
Bestell-Nr. 5561 4822
(GP 100 g = € 21,00)

€ 6,30

MAMMUTBAUMKNOSPEN-CREME
Ein Extrakt aus den frischen Knospen
des Mammutbaumes pflegt die Haut
und verleiht dem Korper Schutz und
Vitalitat. Es empfiehlt sich, die Creme
sehr sparsam, aber mehrmals taglich
anzuwenden und unter leichtem Druck
einzumassieren.
Violettglas-Tiegel zu 60 g.
Bestell-Nr. 7917 9822
(GP 100 g = € 56,67)

€ 34,00

ABRATIA D NOW yCELA

P. Kilian Saum aus St. Ottilien ein.

Die {ibersichtliche grafische Gestaltung
macht aus diesem Handbuch ein Haus-
buch der Naturmedizin.

HANDBUCH DER KLOSTERHEILKUNDE
Von Johannes Gottfried Mayer, Bern-
hard Uehleke und Pater Kilian Saum.
432 Seiten, durchgehend farbig bebil-
dert, mit Register. Fester Einband mit
Schutzumschlag, 24,5 x 18 cm. Verlag
Zabert Sandmann, 9. Auflage 2004.
Bestell-Nr. 6545 9822 € 24,80



Aus Klostergdrten
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PATER SIMONS HAUSAPOTHEKE

Auch in unserer Zeit leben Monche,
die nicht nur in alten Folianten das
Heilwissen der Vorfahren erforschen,
sondern eigene Erfahrungen sam-
meln und weitergeben. So der 1992
verstorbene Pater Simon aus der slo-
wenischen Zisterzienserabtei Sticna,
der sich als heilkundlicher Laie in
flinfzigjahriger Tatigkeit einen nahezu
legenddren Ruf erworben hat. Sein
Wissen ist in dieser ,,Hausapotheke*
gesammelt und pragnant aufbereitet.
Teil | behandelt das Sammeln und
Bestimmen von Heilpflanzen,

Teil Il geht auf die verschiedenen
Anwendungsmoglichkeiten ein.

584 Seiten, mit 150 farbigen
Zeichnungen. Fester Einband, 11,5 x
17,5 cm. Kosmos Verlag 2006.

Bestell-Nr. 7302 0822 € 12,95

Der Duft des

franzésischen

Siidens.

Zwischen den -
Bergmassiven 3
nordlich von
Montpellier
liegt das Zister-
zienserinnen-
kloster ,,Zum
Frieden Gottes”,
das im Sommer
von blaubliihen-
den Lavandin-
Feldern umge-
ben ist. Diese
Lavendelart enthdlt im Vergleich zum
echten Lavendel mehr dtherische Ole.
Das Konzentrat daraus findet tradi-
tionell breite Anwendung. In erster
Linie wirkt ein Einreiben, z.B. der
Schléfen, erfrischend, insbesondere
bei schwerem Kopf. AuRerdem stellt
das Ol ein probates Mittel gegen Insek-
tenstiche dar. In der Aromatherapie
wirkt es beruhigend, und ein Tropfen
auf dem Kopfkissen fordert den Schlaf.
Bei alledem ist es, ob seiner hohen
Konzentration, duflerst sparsam in der
Anwendung. Bitte nicht in Dampfbiigel-
eisen verwenden!

LAVANDIN-ESSENZ

100-ml-Flakon.

Bestell-Nr. 5569 7822 € 14,80

Klosterliche Hausmittel

»Aber auch euch hervorragende Briider spreche ich an, die ihr die Gesundheit des menschlichen Korpers

mit eifriger Wibegierde behandelt. Von jenem werdet ihr den Lohn empfangen, von welchem fiir Irdisches

das Ewige erworben werden kann. Lernet deshalb die Wirkkrdfte der Heilkrduter und die Mischungen der

Spezereien mit sorgfiltiger Uberlegung anzuwenden. Aber setzt die Hoffnung nicht in die Kréuter und die

Rettung nicht in menschliche Ratschldge, wird doch jener heilen, der das Leben ohne Ende gewdhrt.“

Hautpflege:

aus der einzigen Trappistinnen-
abtei Deutschlands.

Die Hautpflegemittel der
Trappistinnen aus der Abtei
Maria Frieden in der Eifel
zeichnen sich durch eine sinn-
volle Zusammensetzung aus,
enthalten weder Farb- noch
Konservierungsstoffe und kon-
nen gut miteinander kombiniert
werden.

HAUTOL

Zur taglichen Hautpflege:

das Gemisch aus Oliven- und
Waldkieferndl hat einen ausge-
sprochen frischen, natiirlichen
Duft und eignet sich aufgrund
seiner Reinheit auch zur Gesichts-
pflege. Wenige Tropfen geniigen,
um sprode, rissige Haut wieder
geschmeidig zu machen.
200-ml-Flasche.

Bestell-Nr. 5540 3822 € 12,50
(GP 100 ml = € 6,25)

ROSSKASTANIENAUSZUG

Zur Straffung und Belebung

der Haut, besonders an den
Beinen nach langem Stehen oder
anstrengender Arbeit, eignet sich der
alkoholische Rof3kastanienauszug.

Cassiodor, Ménch und Gelehrter im 6. Jahrhundert
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200-ml-Flasche.
Bestell-Nr. 5540 8822
(GP 100 ml = € 6,25)

€ 12,50
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Provenzalischer Balsam.

Eine Spezialitdt der provenzalischen
Trappisten der Abtei Aiguebelle.

Auf einer Grundlage aus Vaseline und
Bienenwachs sind &therische Ole

aus Rosmarin, Lavendel, Thymian,
Eukalyptus, Pelargonium, Salbei, Wald-
kiefer, Pinie und Wacholder zu einer
stark duftenden Salbe zubereitet. Sie
macht trockene, gesprungene oder
gereizte Haut sanft und geschmeidig.
Nicht nur auf schmerzenden Gelenken
ist sie eine Wohltat, sondern auch auf
der Brust, bei Erkdltung und Husten.
BALSAM VON AIGUEBELLE
50-g-Tiegel.

Bestell-Nr. 5549 5822

(GP 100 g = € 29,00)

€ 14,50

FRATER GEBHARD’S MUNDWASSER
Das 1936 von dem Trierer Zahnarzt
Frater Gebhard entwickelte und bis
heute nach seinem Rezept in der
Klosterapotheke der barmherzigen
Briider hergestellte, hochkonzentrierte
Mundwasser enthdlt Ausziige aus
Myrrhe, Salbei, Melisse, Thymian und
anderen Heilkrdutern, die sich giinstig

auf Zdhne und Mund auswirken und
durch die es, taglich angewandt, fiir fri-
schen, aber keineswegs aufdringlichen
Atem sorgt. Ohne chemische Zusitze.
50-ml-Flasche, 80 Vol.-% Alk.

Bestell-Nr. 5553 5822 € 6,90
(GP 100 ml = € 13,80)
ab 3 Stiick je Flasche € 6,50

(GP 100 ml = € 13,00)
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ARNIKA-TINKTUR

Aus dem bayerischen Kloster Ettal.
Schon der volkstiimliche Name der
Pflanze ,,Bergwohlverleih“ deutet auf
die giinstige Wirkung dieses Gebirgs-
gewdchses hin: das Einreiben mit
Arnikatinktur hilft bei miiden Knochen
und Muskelkater, besonders nach
»gebirgstypischen® Strapazen.

Das Einreiben erfrischt und belebt,
durch den Alkoholgehalt hat die Tinktur
zudem noch kiihlende Wirkung.

Nur zur duf3erlichen Anwendung!
250-ml-Flasche.
Bestell-Nr. 5581 0822
(GP11= € 58,80)

€ 14,70



. * Y Eine arch e K , u : Blick in die Einsie@eléi des italienischen j(loste_r%__(qmaldoli.
air.,zye“_[)i_e_ﬁriindung des hl. Romuald in den dichten Tannenwadldern fiinfzig Kilometer 'r;t‘)'rdlic.h-'{/tr)r;l Arezzo
besteht seit dem 11. Jahrhundert als Sonderform des benediktinischen Lebens. Ein Teil der Ménche
" le_bt gemeinschaftlich im Kloste-r:twb'hrend_ ein anderer Teil der Kommunitdt als Eremiten die wie eine
3fedlun_ij;.gng.elegte Einsiedelei bewohnt. _Qaﬂlq‘;ster betrieb von seiner Griindung an auch caritative
Einricht-ll‘.dgén; so ein Hospital, das bis 1810 -besta'h.a__. 2
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Toskanische Seifen. GELEE-ROYALE-SEIFE 3 STUCK

Die Seifen aus Camaldoli werden mit 3 Stiick, jeweils 125 g.

Honig bzw. Gelée royale angereichert, Bestell-Nr. 5543 4822 € 8,10
mit jenen Produkten aus dem Bienen- (GP 100 g = € 2,16)

stock also, die sich seit jeher auch HONIG-SEIFE 3 STUCK

bei der Hautpflege grofer Beliebtheit 3 Stiick, jeweils 125 g.

erfreuen. Ein feiner Duft ist dann noch Bestell-Nr. 5543 6822 € 8,10
ein angenehmer Nebeneffekt. (GP 100 g = € 2,16)

CAMALDOLI RASIERWASSER ROSSKASTANIENCREME

,»Dopo Barba di Camaldoli“ oder auch Bei schweren, abgeschlafften Beinen
»Camaldulenser-Aftershave®. Es hat bringt die Rof3kastanie mit ihrer

durch seinen Gehalt an Menthol vor adstringierenden und die Blutgefafie
allem kiihlende und desinfizierend- starkenden Wirkung Abhilfe. Besonders
adstringierende Wirkung und ist geeignet fiir Menschen, die viel stehen
zuriickhaltend parfiimiert. missen. 30-ml-Tube.

100-ml-Glasflasche. Bestell-Nr. 5547 4822 € 6,50
Bestell-Nr. 5544 8822 € 17,90 (GP 100 ml = € 21,67)
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Aus Camaldoli

Kérperpflege

Im 15. Jahrhundert griindeten die Mdnche eine Apotheke, auf deren Erfahrungsschatz sie sich stiitzten, als

sie im 20. Jahrhundert die Produktion von Kérperpflegemitteln aufnahmen. Aus der Verbindung von tra-

diertem Wissen und modernen Verfahrensweisen entstand ein Sortiment, das vor Ort treue Stammkunden

hat. In Deutschland erhalten Sie Camaldoli-Kosmetik nur bei uns.

PROPOLIS-HAARBALSAM

Dieser Haarbalsam, einmal wiochentlich
zur Ergdnzung der taglichen Haarpflege
angewandt, kraftigt und regeneriert
das Haar durch seinen Gehalt an
Propolis. Eine kleine Menge in das
Haar einmassieren, einige Minuten
einwirken lassen und anschlieend gut
aussplilen.
150-ml-Flasche.
Bestell-Nr. 5546 1822
(GP 100 ml = € 4,60)

€ 6,90

EAU DE TOILETTE JASMIN

Ein Eau de Toilette mit besonders inten-
sivem Jasmin-Bukett — sparsame Anwen-
dung reicht aus, um sich mit lang anhal-
tendem, blumigem Duft zu umgeben.
50-ml-Flakon, mit Zerstauber.
Bestell-Nr. 5544 3822

(GP 100 ml = € 35,80)

€ 17,90

FEUCHTIGKEITSCREME

,ldratante Profonda“ — ,tiefgreifend
befeuchtend® nennen die Ménche
diese Creme, die ihre feuchtigkeits-
bewahrende, riickfettende Wirkung
vor allem bei trockener, sproder Haut
entfaltet. so-ml-Tiegel.
Bestell-Nr. 5546 9822
(GP 100 ml = € 21,80)

GESICHTSCREME MIT GELEE ROYALE
Gelée royale ist eine besondere
Nahrung, mit der aus gewdhnlichen
Bienenlarven Koniginnen herange-
ziichtet werden.Es enthdlt eine Fiille
unterschiedlicher Wirkstoffe, deren
einzigartige Kombination sich auch der
Mensch zunutze gemacht hat:

€ 10,90

Haarpflege. Typgerecht.
Die von den Camaldulensern entwik-

kelten Shampoos enthalten auf einer
milden Tensidgrundlage jeweils einen

auf den jeweiligen Haartyp abge-

stimmten Wirkstoff. Sie sind mild, fein

parfiimiert und sehr sparsam in der

Anwendung; eine Flasche reicht selbst

bei taglicher Anwendung langer als
sechs Wochen. Das Haar wird griind-
lich gereinigt und aBt sich zugleich
hervorragend frisieren.

Jeweils 200 ml.

KAMILLEN-SHAMPOO

Fiir empfindliches Haar.
Bestell-Nr. 5545 3822
SHAMPOO FUR HAUFIGE
HAARWASCHE

Besonders mild.

Bestell-Nr. 5545 4822
RINGELBLUMEN-SHAMPOO
Fiir strapaziertes Haar.
Bestell-Nr. 5545 1822

(alle Sorten GP 1 | = € 32,50)

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

ENTSPANNENDES BADESALZ

Ganz auf die Entspannung ist dieses
Badesalz mit seinem Gehalt an Extrak-
ten aus Linde, Schachtelhalm, Passions-
blume und Pinie ausgerichtet.
Dosierung: 1 bis 2 EBl6ffel pro Bad.
500-g-Dose.
Bestell-Nr. 5544 0822
(GP 1 kg = € 22,00)

€ 11,00

FUSSCREME
Zur taglichen Pflege empfindlicher
FuBsohlen; mit Glycerin bleibt die
Haut geschmeidig und weich.
100-ml-Tiegel.

Bestell-Nr. 5546 4822

FUSS-BADESALZ

Fiir ein kithlendes Fufibad: Badesalz
mit Ausziigen aus Minze, Eukalyptus,
Rosmarin und Thymian.
250-g-Glas.

Bestell-Nr. 5546 3822
(GP 1 kg = € 30,00)

€ 9,00

€ 7,50

Gelée royale wird nicht nur innerlich als

revitalisierende Nahrungserganzung,
sondern auch duerlich als haut-
pflegendes Kosmetikum angewandt.
Die Creme aus Camaldoli ist neutral

im Duft, zieht rasch in die Haut ein,

schiitzt und regeneriert sie.
5o0-ml-Tiegel.

Bestell-Nr. 5546 7822

(GP 100 ml = € 21,80)

€ 10,90

LIPPENPFLEGESTIFT 2 STUCK

Ein angenehmer Honiggeschmack
zeichnet diesen Pflegestift aus, der
auf der Grundlage von Rizinusfett
hergestellt wird.

2 Stiftea 6 g.

Bestell-Nr. 5547 6822 € 7,80



Kérperpflege

Auf Caldey Island, einer kleinen Insel vor der walisischen Kiiste, haben sich Mdnche des Zisterzienser-
ordens ein klosterliches Refugium geschaffen. Sie fiihren die Tradition keltischer Ménche fort, die sich
bereits im 6. Jahrhundert auf Caldey niedergelassen hatten. Im Alltag der auf Caldey lebenden Ordensleute
nimmt das Handwerk einen besonderen Stellenwert ein. Seit iiber fiinfzig Jahren sind die Ménche vor allem
auf die Herstellung exklusiver und mittlerweile weltweit bekannter Duftwdsser spezialisiert. Alle Pflanzen
zur Gewinnung der feinen Produkte — Lavendel, Zitronenverbene oder auch Stechginster (im Bild Ménche

bei der Ernte) — werden auf der Insel angebaut und von Hand weiterverarbeitet.

Von Caldey Island

RASIERWASSER Moschus und Eichenmoos das Bouquet ~ Walisischer Blumenduft.

»CALDEY FOR MEN“ elegant abrunden. Von den auf Caldey hergestellten Diiften
Auf dem Hintergrund von Zitrus entfal- Damit von dem kostbaren Duft nichts hat sich ,,Island Bouquet* als besonders
tet sich die frische Kopfnote von Berga-  verschwendet wird, liefern die Ménche langlebig erwiesen: Auf einer Basisnote
motte; Limone und Rosmarin intensi- ihr After-Shave — ungewdhnlich — mit von Jasmin, Ylang und Nelke entfalten
vieren den Eindruck noch. Landliche einem Zerstduber. sich weitere blumige Duftnoten. Warme
Gediegenheit verleihen Salbei und 100-ml-Flakon. Tone von Iris werden von sanfter Iris-
Farn, wéhrend Akzente von Nelke, Bestell-Nr. 5553 3822 € 24,00  Frische begleitet. Pudrige Untertdne

machen dieses Eau de Toilette zu einem
natiirlichen und anhaltenden Begleiter,
tagsiiber und am Abend.

CALDEY ISLAND BOUQUET

Flakon mit Zerstduber, 50 ml.
Bestell-Nr. 5762 3822 € 23,00
(GP 100 ml = € 46,00)

CALDEY LAVENDELWASSER Herrendifte der Welt, wenngleich man CALDEY BADE-ESSENZ

Mit der Anpflanzung von Lavendel Lavendel heute landlaufig wohl eher Duftnoten von Mimose, Schwarzer
begann auf Caldey Island die Kultivierung ~ der Damenwelt zuordnen wiirde. Johannisbeere, Rose und - deutlich
von aromatischen Pflanzen zur Parfiim- Kurzum, es ist ein Duft, der fast jedem hervortretend — Iris bestimmen diese
gewinnung, die zundchst ganz auf Zweck-  angenehm ist, da er zugleich beruhigt Badeessenz, die zur Duftlinie Caldey
mafigkeit ausgerichtet war. und den Geist erfrischt. Reine Hand- No. 1 gehdrt. Sie ist auRerordentlich
Um Lavendelwasser zu erhalten, wird arbeit von den Caldey-Zisterziensern, hoch konzentriert: wenige Tropfen der
das dtherische O, durch Destillation verpackt in einer kleinen Flasche fiir Essenz aus pflanzlichen Olen und Par-
aus den Bliiten gewonnen, mit einem unterwegs. 28-ml-Flakon. fiimessenzen geniigen fiir ein Bad.
Alkohol-Wasser-Gemisch verdiinnt. Bestell-Nr. 5573 9822 € 12,50

Lavendelwasser ist einer der &ltesten (GP 100 ml = € 44,64)

Beachten Sie die handwerkliche
Herstellung bei der Beurteilung

des Preises.

50-ml-Flakon.

Bestell-Nr. 5762 4822 € 11,00
(GP 100 ml = € 22,00)

Auf Seite 15 dieses Katalogs finden Sie
StiBwaren von den Caldey-Mdnchen:
Milchschokolade und Shortbread.



Officina Profumo Farmaceutica di Santa Maria Novella

Kérperpflege

Eines der eindrucksvollsten architektonischen Ensembles von Florenz ist das Dominikanerkloster Santa

Maria Novella. Im 13. Jahrhundert griindeten die Predigermdnche hier ihre Niederlassung, und kurze

Zeit spdter richteten sie ein pharmazeutisches Labor ein. Im Jahr 1612 wurde die Apotheke auch fiir die

Offentlichkeit zugéinglich gemacht, bis sie im 19. Jahrhundert, nach der Sékularisierung des kirchlichen

Besitzes in Italien, in private Hand iiberging. Bis heute basiert das iiberragend gute Sortiment auf iiberlie-

ferten Rezepturen, die teilweise exklusiv fiir beriihmte Kunden wie Katharina von Medici zusammengestellt

wurden.

Ein Duft fiir Katharina von Medici.
Dieses au3ergewdhnliche Duftwasser
wurde urspriinglich fiir Katharina von
Medici kreiert und spater von einem
Mitarbeiter der Apotheke, der sich in
Koln niedergelassen hatte, unter dem
Namen ebendieser Stadt weiterentwik-
kelt. Die Zusammensetzung ist selbst-
redend auch heute noch ein streng
gehiitetes Geheimnis. Der elegante
Duft basiert auf pfeffrigen, holzigen
Noten; insbesondere Weihrauch, Zeder
und Moose verleihen dem Duftwasser
sein besonders langanhaltendes
Bukett.

ACQUA DI COLONIA
VON SANTA MARIA NOVELLA
100-ml-Flakon.

Bestell-Nr. 5554 7822 € 49,00

Ménnlicher Duft: ,,Colonia Russa*
Einer der dltesten Diifte, welche die
Florentiner Officina zu bieten hat, ist
die Herrenserie ,,Colonia Russa“, ein
ledriger, zuriickhaltender und dennoch
nachhaltiger Duft mit der Kopfnote
Neroli (Bitterorange).

RASIERWASSER ,,COLONIA RUSSA“
Das angenehm milde Rasierwasser ist
mit einem guten Anteil Glyzerin in erster
Linie auf die Pflege der nach der Rasur
angegriffenen Haut ausgerichtet.

Flakon mit 100 ml.

Bestell-Nr. 5556 5822 € 29,50

EAU DE TOILETTE ,,COLONIA RUSSA*
Passend zum Rasierwasser ein ldngeran-
haftendes Eau de Toilette.

Flakon mit 100 ml.

Bestell-Nr. 7582 3822 € 65,00

IRISWURZELPULVER

Eine Raritat ist diese Pulver-
zubereitung, die aus dem
Wurzelstock der Schwertlilie

(Iris Florentina) gewonnen wird
(die ob ihres haufigen Vorkom-
mens in der Umgebung von
Florenz auch Eingang in das
Stadtwappen fand).

Das Pulver, mit etwas Wasser

zu einem Brei angeriihrt, wird zur
milden, dennoch tiefwirkenden
Reinigung der Gesichtshaut verwendet.

Der Duft des Granatapfels.

Badesalz dient in erster Linie der
Entspannung, nicht so sehr der Haut-
reinigung. Die Florentiner Officina par-
fiimiert ihr Badesalz mit dem kostbaren
Parfiimol des Granatapfels, das einen
geradezu opulenten Duft entfaltet.

Eine kleine Menge, etwa ein EBl6ffel
pro Bad, reicht aus, um auch den Raum
mit entspannendem Duft zu erfiillen.
500-g-Dose.
FLORENTINER BADESALZ
Bestell-Nr. 5552 9822
(GP 1 kg = € 50,00)

€ 25,00

Neu entdeckt: Kérperpuder.

Die Korperpflege mit reinem Talkum
ist bei uns aus der Mode gekommen,
in Italien jedoch kann man nach wie
vor Talkum in verschiedener Qualitdt
und Darbietung bekommen. Es bin-
det Schwei und Hautfett auf ganz
natiirliche, unbedenkliche Weise und
pflegt die Haut nach dem Bad. Und:
Die Dosen werden nach historischen
Vorbildern und mit verschiedenen
floralen Dekors hergestellt — die
abgebildete Dose stellt also lediglich
ein Beispiel dar.

KORPERPUDER
TALBORINA - GRANATAPFEL
230-g-Dose.

Bestell-Nr. 5555 5822

(GP 100 g = € 9,13)

€ 21,00

Uberschiissiges Fett wird gebunden,
die Haut wirkt frisch und feinporig.
Ohne weitere Zusdtze von Parfiim oder
Konservierungsstoffen.
300-g-Schachtel.
Bestell-Nr. 5555 3822
(GP 1 kg = € 63,33)

€ 19,00

10

LILIENWASSER

»Acqua di Gigli“ - das ist der Duft des
beginnenden 20. Jahrhunderts, mild
und sanft, verspielt und noch ganz
natiirlich. An der Rezeptur hat sich tiber
die Jahrzehnte ebensowenig etwas
gedndert wie an der Aufmachung des
Produkts. Die Italiener nehmen es als
unaufdringliches Korper-Duftwasser,
weswegen es auch in einem Gebinde
von 250 ml angeboten wird. Durch
seinen Alkoholgehalt (deshalb nicht zu
verwechseln mit Rosenwasser) wirkt es
im Sommer zudem kiihlend.
250-ml-Flasche.

Bestell-Nr. 7639 7822

(GP 100 ml = € 15,60)

€ 39,00



Kérperpflege

Die pflanzlichen Grundstoffe, aus denen vor allem die kostbaren Parfiiméle gewonnen werden, stammen
aus streng kontrolliertem Anbau und zumeist aus der nidheren Umgebung von Florenz. Wir bieten Ihnen
hier eine kleine, aber feine Auswahl seltener Produkte. Ihre Verpackung ist an historischen Vorbildern ori-

entiert. Haben Sie bitte Verstdndnis dafiir, wenn es einmal zu einer Lieferverzégerung kommen sollte: diese

Officina Profumo Farmaceutica di Santa Maria Novella

hochwertigen Produkte sind keine Massenware — sie entstammen einer traditionsreichen Manufaktur.

Das Markenzeichen

von Santa Maria Novella.

In dem Terrakottagefaf befindet sich
eine lang erprobte Mischung verschie-
dener stark duftender Krauter, die in
der Umgebung von Florenz geerntet
werden. Kurzzeitiges Offnen des
Deckels erfiillt Ihre Raume mit demsel-
ben angenehmen Duft, der Sie auch in
den Verkaufsraumen von Santa Maria
Novella in Florenz umgibt.
Kréduterfiillung 70 g.

POTPOURRI

Bestell-Nr. 5556 8822 € 37,00

Traditionsreiche Rasiercreme.

Eine gute Rasiercreme muf einerseits
einen basischen pH-Wert aufweisen,
um Haut und Barthaare griindlich

auf die Rasur vorbereiten zu kénnen,
andererseits muf3 sie riickfettende Kom-
ponenten enthalten, damit die Rasur
moglichst sanft, schonend und ohne
anschliefende Hautreizungen vonstat-
ten gehen kann. Auf einer alkalischen
Tensidgrundlage entfalten Glycerin und
Kokosnuf3dl ihre pflegende Wirkung,
Menthol, Eukalyptus und Kampfer sor-
gen fiir den angenehmen Kiihleffekt.
Schwach parfiimiert. Beachten Sie, daf3
es sich nicht um Rasierseife, sondern
um Rasiercreme handelt - sie wird
sparsam mit den Fingern aufgetragen
und kann dann weiter mit dem Pinsel
aufgeschdumt werden.

BLUMENSEIFE ,,COLONIA*

Der Produktion feiner Seifen a3t man
in Florenz ganz besondere Sorgfalt
angedeihen, was sich zwar auch im
Preis, jedoch nicht minder in der
Qualitat niederschldgt. Noch heute
erfolgt die Formung der sorgfaltig
gesiedeten Seifen von Hand mit
Gerdten aus dem 19. Jahrhundert.
Anschlieflend hat die Seife Zeit,

60 Tage lang in speziell klimatisierten
Schranken zu trocknen, bevor sie Stiick
fiir Stiick von Hand verpackt wird.

Alte Beriihmtheiten:
Bliitenwdsser.

Die Gewinnung von Bliitenduft-
extrakten durch Wasserdampf-
destillation wird traditionell
vor allem bei Rosen- und
Orangenbliiten angewandt.
Diese Duftwdsser sind nach-
haltig, aber leicht im Bukett
und werden weniger zur Par-
fiimierung als vielmehr zur
Erfrischung gern genommen.
Sie verldngern die Haltbarkeit
der Bliitenwédsser, wenn Sie
sie an einem dunklen, kiihlen
Ort aufbewahren.

RASIERCREME

Grof3er Tiegel mit 250 ml.
Bestell-Nr. 5762 2822
(GP 100 ml = € 10,80)

€ 27,00

Pflege mit SiiBmandeln und Zitronen.
Eine der ,,besten Handcremes der
Welt“ vermiite eine Kundin in unse-
rem Sortiment: diejenige von Santa
Maria Novella. Wir haben sie nun in
unsere kleine Auswabhl florentinischer
Kosmetik aufgenommen. Eine Hand-
creme mit aulergewdhnlich kostbaren
Ingredienzen und mit einem groen
Anteil an SiiBmandel- und Zitronendl,
mit dem Begriff ,Handcreme* fast
schon unzureichend beschrieben.
Allein ihr Duft nach frischer Zitrone ist
beim ersten Offnen des Tiegels iiber-
raschend genug und ihre pflegende

- also fettende und feuchtigkeits-
spendende — Wirkung iiberragend.
Entsprechend sparsam a3t sich die
Creme verwenden. Wie alle Produkte
der Florentiner Officina wird sie sorg-
faltig und in Handarbeit hergestellt.

ORANGENBLUTENWASSER
Orangenbliiten vereinen im Duft siif3e
und bittere Aromen. Orangenbliiten-
wasser wirkt dadurch besonders unauf-
dringlich und angenehm.

In stidlichen Gefilden nutzt man es

vor allem sommertags: als erfrischen-
des Kérperwasser, zur Abkiihlung

nach dem Bad oder auch direkt als
Badezusatz. Nur zu kosmetischen
Zwecken geeignet.
250-ml-Glasflasche.
Bestell-Nr. 5555 0822
(GP 100 ml = € 4,32)

€ 10,80

ROSENWASSER

Aus den Bliiten der Damaszenerrose
wird dieses vor allem als mildes
Gesichtswasser geschdtzte Rosen-
wasser gewonnen. Inzwischen erfreut
es sich auch bei uns wieder wachsen-
der Beliebtheit. Ohne kiinstliche Kon-
servierungsstoffe, ist es gleichwohl nur
zu kosmetischen Zwecken geeignet.
250-ml-Glasflasche.
Bestell-Nr. 5762 1822
(GP 100 ml = € 4,32)

€ 10,80
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FLORENTINER HANDCREME
100-ml-Tiegel.

Bestell-Nr. 6547 3822 € 23,00

Die florentinische Blumenseife begei-
stert durch ihren erstaunlich elegant-
intensiven Duft — dem des Acqua di
Colonia auf der gegeniiberliegenden
Seite.

4 Stiick in einer Schachtel,
zusammen 340 g.
Bestell-Nr. 5556 9822

(GP 100 g =€ 6,47)

€ 22,00



Aus Frankreich

Kérperpflege

In franzdsischen Klostern entstehen ausgezeichnete Korperpflegeprodukte. Grofier Nachfrage erfreuen

sich die Kosmetika aus der Benediktinerinnenabtei Chantelle bei Vichy, die mit den Zisterzienserménchen

von Bellegarde in Siidfrankreich eine Kooperation ins Leben gerufen haben. Auch die Benediktinerabtei

Ganagobie in der Provence (im Bild links) ist in Frankreich bekannt: nicht nur fiir ihre kunsthistorisch sehr

wertvolle Klosteranlage, sondern auch fiir ihre feinen Seifen und Parfums.

-

EAU DE TOILETTE ,,ANNE DE FRANCE*
Dieses Eau de Toilette zeichnet sich
durch eine besondere Duftkomposition
aus: ein groBziigiges Bukett von
Hyazinthe, Jasmin, Geif3blatt und Rose
entfaltet sich sanft; Unterténe von
Waldduft mit einem delikaten Saure-
akzent runden das Duftwasser ab.
100-ml-Flakon mit Zerstduber.

Bestell-Nr. 5551 8822 € 26,00
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LOTION OPALINE

Die ,,Lotion Opaline“ ist eines der
besten Produkte aus Chantelle. Durch
ihren Gehalt an Rosmarin, Salbei,
Melisse und vor allem an adstrin-
gierender Rof3kastanie ist sie ein

ausgezeichnetes Aftershave zu einem
auBergewaohnlich giinstigen Preis.
100-ml-Flakon.
Bestell-Nr. 5551 1822
ab 2 Stiick je Flakon

€ 11,00
€ 10,50

TROCKENES 6L

Mit seinem hohen Anteil an pflanzli-
chen Olen (aus Traubenkernen, Olive,
Mandel, Aprikose, Lilie, Ringelblume,
Johanniskraut und Linde) gewdhrleistet
dieses ,,trockene Ol“ die sanfte, nach-
haltige Hautpflege fiir den ganzen Kor-
per. ,,Trocken“ wird es genannt, weil

es aufgrund seiner Zusammensetzung
und Feinheit sehr schnell und ohne
nennenswerte Riickstande in die Haut
einzieht. Zusatzlich wirkt ein Zusatz
von 0,3% Vitamin E hautschiitzend und
unterstiitzt die Wirkung der Pflanzen-
ole. Mit Zerstduber, fein dosierbar.
125-ml-Flakon.
Bestell-Nr. 6138 7822
(GP 100 ml = € 11,60)

€ 14,50

EAU DE TOILETTE ,,VERVEINE*

Die Zitronenverbene (franzdsisch: Ver-
veine) wird in Frankreich zumeist

als Tee genossen oder als Likor.

Hier dient es als ungemein frisches
Eau de Toilette, mit einem feinen Duft
nach Zitrone, der lange, aber unauf-
dringlich anhalt.
110-ml-Flakon, mit Zerstauber.
Bestell-Nr. 5541 5822

(GP 100 ml = € 13,55)

€ 14,90

LAVENDELBLUTENSEIFE

Eine Spezialitat ist diese grof3e
Badeseife mit ganzen Lavendelbliten.
Der belebende Duft kann sich beson-
ders intensiv entfalten; die Zugabe

von Glycerin macht die Seife besonders
hautfreundlich.
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250-g-Stiick, mit ganzen Lavendel-
bliiten.

Bestell-Nr. 5541 4822 € 4,60
(GP 100 g = € 1,84)
ab 3 Stiick je Stiick € 4,30

(GP 100 g = € 1,72)

GROSSE BADESEIFE

Mit einem Anteil von 2% Ringel-
blumendl ist diese Badeseife auf die
Bediirfnisse von spréder Haut beson-
ders gut abgestimmt. Sie ist frisch und
nachhaltig duftend parfiimiert.
300-g-Stiick.

Bestell-Nr. 5552 4822

(GP 100 g = € 2,67)

€ 8,00



BRETONISCHER BUTTERKUCHEN

Im Bild hinten links: Ein Gateau Breton,
wie er im Buche steht: frisch gebacken
aus Weizenmehl und Butter, verfeinert
mit Rum, innen goldgelb und locker.
Ein kréftiges Gebadck zu Kaffee oder
Tee. 400 g.

Bestell-Nr. 6548 5822 € 7,20
(GP 1 kg = € 18,00)

BRETONISCHES MANDELGEBACK

Im Bild hinten rechts: Es wird mit
einem Anteil von 11% SiiBmandeln
gebacken und ist leicht und saftig

- und keinesfalls zu sii8. Passend zu
jeder Gelegenheit. 200 g.

Bestell-Nr. 6548 7822 € 5,20
(GP 1 kg = € 26,00)

BRETONISCHES GEWURZBROT

Im Norden Frankreichs hat es nicht nur
zu Weihnachten Saison - das ganze
Jahr tiber backen die Schwestern diese
saftigen Brote mit einem Honiganteil
von 30% und fein aufeinander abge-
stimmten Gewiirzen. Mit hierzulande
massenhaft hergestellten Honigkuchen
ist dieses typisch landliche Gebéack
iberhaupt nicht zu vergleichen. 500 g.
Bestell-Nr. 6548 6822 € 7,90
(GP 1 kg = € 15,80)

BRETONISCHE BUTTERKEKSE

Im Bild vorne rechts: Knusprige
Galettes Sablées, bei denen man jeden
einzelnen Bestandteil herausschmeckt,
vor allem die Butter (24%) und das
Salz, das hier im genau richtigen
Zusammenspiel mit dem Zucker steht.
AuBBergewdhnliche Qualitat. 250 g.
Bestell-Nr. 7904 6822 € 5,50
(GP 1 kg = € 22,00)

P
Die Trappistinnen in der bretonischen Abtei La Joie Notre Dame in Campeneac waren zundchst nicht
leicht zu iiberzeugen, daf3 Sie mit ihren kostlichen, regionaltypischen Spezialititen unbedingt in
unserem Katalog vertreten sein miissen. Inzwischen freuen sie sich aber iiber die Beliebtheit, derer
sich ihr Gebdck in Deutschland erfreut und liefern uns regelmdpig frische Ware, fiir die sie in der
Backstube kraftvoll zu Werke gehén miissen. Es ist uns gelungen, das Sortiment in diesem Jahr noch

zu erweitern.

o
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Siif3iwaren

Nicht nur Kaisern und Pédpsten
schmecken sie: Anisbonbons.

Der Legende nach war es kein Gerin-
gerer als Julius Caesar, der die Anis-
bonbons einst nach Frankreich brachte,
und Jahrhunderte spater sollen sie
auch Papst Johannes VIII. — nach der
Weihe der Abteikirche von Flavigny —
gemundet haben. Sicher ist jedenfalls,
daf3 die kleinen, eiférmigen Bonbons
seit mindestens 1591 von den Mdnchen
in Flavigny hergestellt wurden.

Das Kloster ist heute nicht mehr
besiedelt, doch hat gliicklicherweise
die Firma Troubat die SiiBwarenproduk-
tion am selben Ort nach den alten
Rezepten iibernommen. Jedes Bonbon
enthilt einen Anissamen, den ein mit
Anisaroma versetzter Zuckermantel
umhiillt.

ANIS VON FLAVIGNY

3 Schachteln a 116 g.
Bestell-Nr. 5724 8822
(GP 1 kg = € 28,45)

€ 9,90

Feinkost

»Vom heiligen Osterfest bis Pfingsten halten die Briider zur sechsten Stunde die Hauptmahlzeit und
nehmen am Abend eine Stérkung zu sich. Doch von Pfingsten an sollen die Mdnche wéhrend des ganzen
Sommers am Mittwoch und Freitag bis zur neunten Stunde fasten, wenn sie keine Feldarbeit haben und
die Sommerhitze nicht zu sehr driickt. An den (ibrigen Tagen nehmen sie die Hauptmahlzeit zur sechsten
Stunde ein. ... Der Abt regle und ordne alles so, daf3 es den Briidern zum Heil dient und sie ohne einen
berechtigten Grund zum Murren ihre Arbeit tun kbnnen.

Aus der Klosterregel des hl. Benedikt, 6. Jahrhundert

.‘_.,_t :

CHARTREUSE-BONBONS
Der traditionsreiche Chocolatier
Bonnat in Voiron fertigt diese gefiill-
ten Zuckerbonbons in Lizenz fiir die
Chartreuse-Brennerei. Die Fiillung:
selbstredend griiner Chartreuse-Likor,
daher: nicht fiir Kinder!

100-g-Beutel.

Bestell-Nr. 7603 3822 € 5,90

ANISPASTILLEN 3 SORTEN

Neben dem reinen Anis-Geschmack
gibt es die beriithmten Pastillen auch
noch fein aromatisiert.

Hier bieten wir lhnen ein Sortiment
mit drei Geschmacksrichtungen:
Anis natur, Veilchen und Minze.

Der Anissamen ist natrlich bei allen
Geschmacksrichtungen enthalten.

3 Kunststoffdosen mit Blechdeckel,
bedruckt mit historischen Motiven zu
jesog.

Bestell-Nr. 7322 8822
(GP 1 kg = € 42,00)

SCHOKOLADE-MINZ-PASTILLEN
Immer griffbereit in der beliebten
,,Click-Clack“-Dose (Daumendruck
auf den Deckel 6ffnet sie, durch
seitlichen Druck wird sie wieder ver-
schlossen): Minzpastillen, mit feiner
Vollmilchschokolade {iberzogen. Von
den Dominikanerinnen in Lourdes,
die dort die Pilger mit ihren Pastillen
versorgen.

3 Dosenzu10g.
Bestell-Nr. 7904 1822 € 5,40
€ 6,30

FRANZOSISCHE FRUCHTEWURFEL
Die Franzosen schitzen sie als beson-

Nicht nur schon verpackt.
Champagnerkorken in ihrer feinsten
Form: aus bitterer Schokolade (55%
Kakao), gefiillt mit einer Creme, die
6% Marc de Champagne enthalt.
Diese zweifelsohne kgstlichsten Klo-
sterpralinen Frankreichs gelingen den
Zisterzienserinnen von Igny. Sie sind
rar und teuer — eine Kostbarkeit eben.
Bitte beachten Sie, daf} die Champa-
gnerkorken-Pralinen bei Sommerhitze
bisweilen ausbleiben kénnen.

12 Stiick, ca. 420 g.

CHAMPAGNERKORKEN-PRALINEN

Bestell-Nr. 5580 7822 € 25,00
(GP 100g = € 5,95)

Mandelpralinen.

Feingehackte Mandeln umhiillen diese
Confiserie-Klassiker stidfranzdsischer
Zisterzienserinnen: Rocamandines au
Chocolat sind handgemachte Pralinen-
kugeln aus Marzipan, abwechselnd
mit dunkler und wei3er Schokolade
und gehackten Mandeln umhiillt und
liebevoll in eine Geschenkschachtel
verpackt. Bitte beachten Sie auch hier:
bei Sommerhitze kann es zu Liefer-
ausfdllen kommen.

ROCAMANDINES MANDELPRALINEN
230-g-Spanschachtel.
Bestell-Nr. 6547 5822
(GP 100g = € 6,48)

ger bekannt: Pates de Fruits.

Die Schwestern von Echourgnac, sehr
erfahren in der Konfitiirenproduktion,
stellen sie her, und sie erfreuen sich
in vielen Klostern Frankreichs bei den

€ 14,90
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dere Delikatesse, bei uns sind sie weni-

Kunden grofier Beliebtheit.

Wie es sich gehort, sind sie recht
siif3, aber fruchtig. Ohne kiinstliche
Farb- oder Konservierungsstoffe; mit
Apfelpektin.
400-g-Geschenkpackung.
Bestell-Nr. 5560 7822
(GP 1 kg = € 27,50)

€ 11,00



Feinkost

Siifiwaren

In der klosterlichen Erndhrung des Friih- und Hochmittelalters spielten Brot und Gebdck — neben Getreide-
brei — eine entscheidende Rolle. Die Quellen erwdhnen unterschiedliche Brot- und Kuchensorten, die
auch uns heute noch bekannt sind. Spezialitidten waren z.B. ,,Panis bis coctus* - der Zwieback -, ,,Panis
qui in sartagine coquitur“ — Napfkuchen — oder ,,Panis subcinerius“ — Aschenbrot —, die dlteste Form des
Kuchens, in der Asche ganz durchgebacken. Auch Feinbackwerk war bekannt. So leitet sich unser Begriff

»Semmeln“ vom lateinischen ,,Similiae“ ab. Im Eisen gebackene Waffeln hief3en ,,Nebulae*. Die , Torta*

war zundchst ein Weizenbrot von runder Form, konnte aber auch als ,, Tortula“ Eier enthalten.

NORMANNISCHE PLATZCHEN

Drei Sorten kostlichen Gebdcks aus der
Normandie, von den Benediktinerinnen
des Klosters Magdala bei Rouen:
Croquets (links im Bild), Eventails
(Mitte) und Galettes (rechts). Die
Pldtzchen sind knusprig und nicht zu
siif3. 500-g-Packung.
Bestell-Nr. 5598 8822
(GP 1 kg = € 27,00)

€ 13,50

Walisische Leckereien von

Caldey Island.

Abbot’s Kitchen — so heifit die
SuBwarenmarke, unter der die
Zisterzienser auf der Insel Caldey ihr
Shortbread vertreiben und das der Abt
des Klosters tatsdchlich selbst backt.
Es ist — verstandlicherweise — eine
Raritat, bei der es auch einmal zu
Lieferausfallen kommen kann.

CALDEY SHORTBREAD

Walisisches Teegeback aus feinem
Weizenmehl, mit einer guten Portion
Butter und nicht zuviel Zucker.
175-g-Schachtel.

Bestell-Nr. 5560 6822

(GP 1 kg = € 36,00)

€ 6,30

CALDEY MILCHSCHOKOLADE

Bei der Herstellung dieser sehr fein-
cremigen Milchschokolade haben die
Monche eine grofiere Kapazitat. Aber
auch sie wird in Handarbeit gefertigt:
in grof3en Kesseln wird die Schoko-
ladenmasse zubereitet und in die auf
Tischen ausgebreiteten Formen gegos-
sen. Kakaoanteil mindestens 32%.

3 Tafeln a 69 g.
Bestell-Nr. 5560 5822
(GP 100 g = € 2,61)

€ 5,40
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BRETONISCHE BUTTER-
SANDPLATZCHEN

Diese Butter-Sandpldtzchen kommen
von den Trappistinnen in Campeneac
(siehe auch die Geb&dckauswahl auf
Seite 13) und sind etwas zarter als die
kraftigen Galettes. Wie alles Geback
aus Campeneac zeichnen sie sich
durch einen sehr ausgewogenen und
natiirlichen Geschmack aus, mit einem

spiirbaren Anteil (24%) Butter und der
richtigen Menge Salz, um sie nicht zu
siif werden zu lassen.

450 g, in einer Blechschatulle.
Bestell-Nr. 7904 7822

(GP 1 kg = € 30,00)

€ 13,50
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PROVENCALISCHE GEBACKMISCHUNG
»ROUNDO“

Die Benediktiner von Le Barroux in

der Provence sind bei der einheimi-
schen Bevdlkerung vor allem fiir ihr
kostliches Brot bekannt, das sie an
bestimmten Tagen backen und zum
Verkauf anbieten. Nicht minder kdstlich
ihr Gebdck, hier in einer Mischung

von drei regionaltypischen Sorten:

feine Sandpldtzchen, Mandelbrot in
Scheiben, und endlich Butterkekse mit
einem hohen Anteil von Rosinen.
Insgesamt 600 g in einer wieder-
verwendbaren Blechschatulle mit
Kunststoffdeckel.
Bestell-Nr. 7904 8822
(GP 1 kg = € 30,00)

€ 18,00



Siif3iwaren

BACKPFLAUMEN AUS AGEN

Im Siidwesten Frankreichs, um Agen

an der Garonne, liegt das Zentrum

des franzosischen Pflaumenanbaus.
Besonders beriihmt sind die sehr saf-
tigen und aromatischen Backpflaumen
aus der Region; diese hier kommen von
den Karmelitinnen aus Nérac und wer-
den, der besseren Haltbarkeit wegen,
mit Stein geliefert. Sie sind naturbelas-
sen und ungeschwefelt.
500-g-Beutel.
Bestell-Nr. 6548 8822
(GP 1 kg = € 11,00)

€ 5,50

Feinkost

»Vom heiligen Osterfest bis Pfingsten halten die Briider zur sechsten Stunde die Hauptmahlzeit und

nehmen am Abend eine Stérkung zu sich. Doch von Pfingsten an sollen die Mdnche wéhrend des ganzen

Sommers am Mittwoch und Freitag bis zur neunten Stunde fasten, wenn sie keine Feldarbeit haben und

die Sommerhitze nicht zu sehr driickt. An den (ibrigen Tagen nehmen sie die Hauptmahlzeit zur sechsten

Stunde ein. ... Der Abt regle und ordne alles so, daf3 es den Briidern zum Heil dient und sie ohne einen

berechtigten Grund zum Murren ihre Arbeit tun kbnnen.
Aus der Klosterregel des hl. Benedikt, 6. Jahrhundert

{_'

.

Niisse aus Tansania.
Die Missionsbenediktiner bringen uns

kostliche Niisse aus Tansania. Sie sind
ungesalzen bzw. mit Zucker gebrannt.

MACADAMIA-NUSSE NATUR

Eine der kostlichsten und wertvollsten
Niisse {iberhaupt; sie zergehen wie
Butter auf der Zunge. 250 g, vakuum-
verpackt.

Bestell-Nr. 7904 3822
(GP 1 kg = € 20,00)

€ 5,00

CASHEW-KERNE

Goldbraun gerdstet und frisch vakuum-
verpackt. 250 g.

Bestell-Nr. 7904 5822

(GP 1 kg = € 20,00)
MACADAMIA-NUSSE GEBRANNT
Mit Zucker gebrannt. 200-g-Beutel.
Bestell-Nr. 7904 4822 € 5,00
(GP 1 kg = € 25,00)

Bitte beachten Sie: Die Niisse sind
nicht das ganze Jahr iiber gleichmafig
verflighar.

€ 5,00

Wertvolle Frucht.

»Das Quarz sitzt tief im Berges-
Schacht/Die Quitte stiehlt man bei

der Nacht, so dichtete Wilhelm Busch
in seinem ,,Naturgeschichtlichen
Alphabet”.

Nun muf} man die Quitte nicht unbe-
dingt stehlen, man kann sie auch kau-
fen — z.B. in Form dieser Fruchtwiirfel,
die von den Trappistinnen der Abtei
Notre-Dame des Gardes hergestellt
werden. Ohne kiinstliche Zusétze, siufd
und mit der feinen Bitterkeit der Quitte.
QUITTENGELEE-WURFEL
400-g-Geschenkpackung.
Bestell-Nr. 7329 1822
(GP 1 kg = € 29,75)

€ 11,90

BELGISCHE

BUTTERSPEKULATIUS

Unsere belgischen Nachbarn haben es
gut: fiir sie ist das ganze Jahr Spekula-
tiuszeit. Das beliebte Gebdck zu Kaffee
und Tee wird in mancherlei Formen
gebacken, und es unterscheidet sich
von den ,,deutschen® Spekulatius
dadurch, daf3 es erheblich dicker ist.
Der Wohlgeschmack leidet nicht darun-
ter, zudem geraten sie dadurch beson-
ders knusprig.

Diese hier kommen aus der flandri-
schen Pramonstratenserabtei Postel.
Die Mdnche betreiben auch eine Mol-
kerei, deren Butter in den Spekulatius
verbacken wird. Weitere Zutaten sind
Mehl, Eier, Zucker und Gewiirze.
500-g-Packung.

Bestell-Nr. 6101 2822

(GP 1 kg = € 17,00)

€ 8,50

KARMELITENGEIST-TRUFFEL

Vor einigen Jahren hob eine Regens-
burger Konditorei diese beinahe
exotische Kostlichkeit aus der Taufe:
Triiffelpralinen mit echtem Regensbur-
ger Karmelitengeist. Es verwundert
nicht, daB3 man bereits nach kiirzester
Zeit aus der Triiffelproduktion kaum
mehr herauskam - in Windeseile hatte
sich in Regensburg und Umgebung der
Ruf dieser zart schmelzenden Pralinen
verbreitet, die in ihrem Innern eine
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Creme mit feinem Karmelitengeist-
Aroma bergen. Zwolf der kostlichen
Kugeln erhalten Sie in einer Geschenk-
verpackung - stets frisch und allesamt
handgemacht.

Bitte beachten Sie: Bei Sommerhitze
kann der Versand zeitweilig ausgesetzt
werden.

12 Stiick, ca. 150 g.
Bestell-Nr. 6547 4822
(GP 100 g = € 6,60)

€ 9,90

TRAPPISTEN-FLAN
Oft sind es Details, die den entschei-
denden Unterschied zwischen ,,welt-
lichen* und klosterlichen Produkten
ausmachen. So ersetzen die Trappistin-
nen von Laval in diesem Flan einen Teil
der sonst tiblichen Starke durch Algen-
extrakte. Das ist nicht nur gesiinder,
sondern @Bt den gekochten Pudding
besonders leicht und bekémmlich
geraten. Ein Beutel ist fiir einen halben
Liter Milch bestimmt.

Verschiedene Geschmacksrichtungen:

Bestell-Nr. 6554 7822 Zitrone
Bestell-Nr. 6554 8822 Himbeer
Bestell-Nr. 6554 9822 Kakao
Bestell-Nr. 6555 0822 Vanille
Bestell-Nr. 6555 1822 Kaffee
Bestell-Nr. 6555 2822 Nuf
Je drei 50-g-Beutel. € 4,80

(GP 100 g = € 3,20)



Feinkost

»Kirst, imbi ist hucze! / Nd fluic du, vihu minaz, hera / Fridu fréno in godes munt / Heim zi comonne gisunt./

Sizi, sizi, bina: / Inbot dir sancte Maria. / Hurolob ni habe dii: / Zi holce ni fluc du, / Noh dii mir nindrinnes,

/ Noh di mir nintuuinnest. / Sizi vilu stillo, / Uuirki godes uuillon.

,»Christ, der Schwarm ist heraus! Nun flieg du, mein Vieh, hierher, im Frieden des Herrn und unter Gottes

Schutz gesund heim zu kommen. Sitze, sitze, Biene, wie dir die heilige Maria gebot. Erlaubnis habest Du

nicht, zum Holze fliege nicht, du sollst mir weder entrinnen noch entkommen. Sitze ganz still, wirke Gottes

Willen. “

ARGy
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GARRIGUE-HONIG

Garrigue- oder Garide-Honig wird in
Frankreich auf dicht mit aromatischen
Strauchern bewachsenen Ebenen
geerntet und dhnelt in seiner Art sehr
dem bei uns bekannten Heidehonig.
Dieser hier kommt von den Mdnchen
der Insel Saint Honorat (Inselgruppe
Lérins vor Cannes) — er ist nicht gerade
billig, aber in seiner aromatischen Fiille
uniibertroffen.
500-g-Glas.
Bestell-Nr. 6024 2822
(GP 1 kg = € 19,60)

€ 9,80

Imkerlehre.

Die ,,Betriebsweise* des Bruder Adam,
nach der in der Imkerei des englischen
Benediktinerklosters Buckfast gear-
beitet wird, und die nach mehr als
vier Jahrzehnten weltweit eine nicht
unbedeutende Anhdngerschaft gefun-
den hat, ist in diesem Buch umfassend
dargestellt. Die wertvollen Anregungen
fiir den Fachmann erméglichen auch
interessante Einblicke fiir den Nicht-
Imker. Abgerundet wird das Buch durch
eine Anleitung zur Herstellung von Met
oder Honigwein.

MEINE BETRIEBSWEISE

Von Bruder Adam. 96 Seiten, mit 35
Schwarzweif3-Fotos. Broschur, 14,5 x
21 cm. Kosmos Verlag 2002.

Bestell-Nr. 6241 1822 € 12,90

»Bienensegen“ aus dem Kloster Lorsch, 10. Jahrhundert

KASTANIENHONIG

Eine seltene Spezialitat, kraftig und
goldbraun, von den Camaldulenser-
monchen aus lItalien.
500-g-Glas.
Bestell-Nr. 5547 9822
(GP 1 kg = € 15,00)

€ 7,50

WALDHONIG

Aus den gebirgigen Tannenwéldern um
Camaldoli, sehr wiirzig.
500-g-Glas.

Bestell-Nr. 5548 0822
(GP 1 kg = € 15,00)

€ 7,50

[ Bome de Misruind?
ROia e

BERGHONIG

In der Voralpenregion um Rosans wird
dieser duferst cremige Honig von den
dortigen Benediktinerinnen gewon-
nen und abgefiillt. Je nach Jahreszeit
kann die Farbe von dunkelkaramel

bis hellgelb variieren — im letzteren

Fall enthalt der Honig einen hohen
Lavendelanteil. Die Bienen sammeln
ihren Nektar ausschlielich auf den
Wildkrduterflachen des nahen bergigen
Umlands. 480-g-Glas.
Bestell-Nr. 5727 4822
(GP 1 kg = € 16,46)

€ 7,90
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HONIG-NUSS-CONFIT

Eine Spezialitdt der Benediktinerinnen
von Rosans in der siidlichen Provence:
Honig aus dem Gebirge wird mit fein
gehackten, gergsteten Haselniissen
versetzt zu einem der typisch franzosi-
schen Confits, deren einzelne Kompo-
nenten sich gegenseitig geschmacklich
potenzieren, aber auch noch jede fiir
sich herauszuschmecken sind.
235-g-Glas.

Bestell-Nr. 5572 1822

(GP 1 kg = € 36,17)

€ 8,50
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Honig-Kastanien-Confit.

Nach einem Rezept der hl. Hildegard
von Bingen stellen die Benediktiner
von Le Barroux (Provence) dieses
Kastanien-Confit her. Edelkastanien
werden gerdstet, zerkleinert und mit
Honig angemacht. Das Ergebnis ist ein
iberaus aromatisches Confit, das sich
pur eingenommen zur Starkung emp-
fiehlt, sich aber auch als Brotaufstrich
oder als Backzutat eignet. Hildegard
empfahl das Confit besonders bei
Leberleiden; vor allem jedoch schétzte
sie die Kastanie wegen ihrer starken-
den und die Geistestdtigkeit anregen-
den Wirkung. Eine Raritdt, die nurin
der Provence hergestellt wird.

HILDEGARDS KASTANIEN-CONFIT
225-g-Glas.
Bestell-Nr. 5567 7822
(GP 100 g = € 3,96)

€ 8,90

HONIG MIT PROPOLIS

Propolis wird von den Bienen aus
Pflanzenharzen produziert und dient
der Abdichtung des Bienenstocks.

Fiir den Menschen ist es anerkann-
termaf3en eine kraftigende, gesunde
Nahrungserganzung. Die Nonnen

im italienischen Orte fiigen ihrem
Tausendbliitenhonig 8% des kostbaren
Kittharzes hinzu.
250-g-Glas.
Bestell-Nr. 7604 4822
(GP 1 kg = € 38,00)

€ 9,50




Konfitiire

CONFIT VON ROSINEN UND ZWIEBELN
Wabhrlich auf den ersten Blick eine
ungewdhnliche Zusammenstellung und
nicht fiir das Friihstiicksbrot gedacht
ist dieses Confit von Zwiebeln und
Rosinen, das die Zisterzienserinnen
von Martigne-Briand in Frankreich
herstellen. Kostlich ist es zu gebra-
tenem oder gegrilltem Fleisch — eine
Spezialitat, nach der man lange suchen
muf. 210-g-Glas.
Bestell-Nr. 7915 0822
(GP 1 kg = € 28,10)

€ 5,90

Feinkost

Die Templer diirften zu den ersten Ordensleuten gehért haben, denen bereits im Mittelalter orientalische

Siifwaren wie kandierte Friichte, Ingwerdragées oder auch Konfitiire geldufig waren. Die Siiigkeiten faszi-

nierten nicht allein durch ihre eigene geschmackliche Note, sie liefSen sich hdufig auch noch erfolgreich

liber ldngere Zeit lagern. Ein ausgeprdgtes Interesse an Konservierungsmethoden erwies sich auch fiir

andere Orden als wichtig. Mitunter wurde in der Abgeschiedenheit Kostliches produziert — dies gilt beson-

ders fiir die Herstellung von Konfitiire. Heute gibt es vor allem in Frankreich und Italien noch eine ganze

Reihe von Klostern, die Konfitiire herstellen. Wir haben einige der Kostlichsten fiir Sie ausgewdhlt.

Konfitiire von den
Trappistinnen

aus Vitorchiano.

Das erste Trappistinnen-
kloster in Italien wurde
Ende des 19. Jahrhun-
derts zu Vitorchiano ge-
griindet.

Auch hier widmen sich
die Nonnen der Konfit-
tirenproduktion, und sie
stellen mit das Feinste
her, was in Italien an
Marmelade zu finden ist:
nur aus Friichten und
Zucker und ohne andere
Zusatzstoffe. Von links nach rechts:
HIMBEER-KONFITURE

80% Fruchtanteil. 400-g-Glas.
Bestell-Nr. 5590 1822

(GP 1 kg = € 18,75)
MARONEN-CREME
Siidléandische Spezialitat aus geroste-
ten ERkastanien, sehr mild.

€ 7,50

QUITTEN-KONFITURE

60% Fruchtanteil. 400-g-Glas.
Bestell-Nr. 5590 0822

(GP 1 kg = € 15,00)

70% Fruchtanteil. 400-g-Glas.
Bestell-Nr. 5590 6822

(GP 1 kg = € 15,00)
AMARENAKIRSCHEN-KONFITURE
80% Fruchtanteil. 400-g-Glas.
Bestell-Nr. 5590 3822

(GP 1 kg = € 15,00)

€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00

Provencalische Konfitiiren.

Das Benediktinerinnenkloster Notre-
Dame de l'Annonciation liegt in der
Provence, am Fuf3e des Mont Ventoux.
Hier werden kostliche Konfitiiren
gekocht.

FEIGEN-KONFITURE

Eine Raritét, die nur im Herbst, wenn
die Feigen reif sind, hergestellt werden
kann.

50% Fruchtanteil. 430-g-Glas.
Bestell-Nr. 5571 5822
(GP1kg =€ 19,77)

€ 8,50

Kostlich Eingemachtes von Mallorca.
Die beliebte Ferieninsel ist Heimat der
Benediktinerinnen des Klosters zur
Heiligen Familie in Manacor. Die Nonnen
haben sich auf Obst- und Gemiisebau
spezialisiert und verarbeiten nur ihre
eigene Ernte, daher kann es zeitweise
zu Lieferausfallen kommen.

ORANGEN-SCHOKOLADEN-KONFITURE
Orangen mit Schokolade: ein klassi-
scher Geschmack, der uns zum Beispiel
von feinem Backwerk bekannt ist.
Geradezu exotisch wird er jedoch als
Konfitiire. Der Geheimtip der Nonnen.
Glas zu 284 g.
Bestell-Nr. 7285 7822
(GP 1 kg = € 27,82)

€ 7,90

KONFITURE ,,DREI SUDFRUCHTE“

Ein Geheimtip ist diese Konfitiire, zu
deren Herstellung Orangen, Zitronen
und Pampelmusen verwendet werden.
Die Friichte werden mit Schale verar-
beitet, der Geschmack ist durch die
Kombination der Zutaten unvergleich-
lich frisch und fruchtig.

35% Fruchtanteil. 430-g-Glas.
Bestell-Nr. 7639 6822
(GP1kg =€ 19,77)

€ 8,50

WALNUSS-CREME

Die orthodoxen Nonnen in Terrasson
richten die frischen Walnuf3kerne aus
dem eigenen Garten mit Zucker zu die-
ser duBerst schmackhaften Creme an.
Die Verwendungsmoglichkeiten sind
zahlreich, und keinesfalls sollte man
die Walnuf3creme nur als Brotaufstrich
betrachten: vor allem zu siilen Nach-
speisen schmeckt sie ausgezeichnet.
225-g-Glas.
Bestell-Nr. 6119 8822
(GP 1 kg = € 28,89)

LIMONEN-KONFITURE

Hierzulande selten: frisch-fruchtige
Konfitiire aus griinen Zitronen.

Die Nonnen aus Jouques stellen sie mit
grofer Sorgfalt her und erreichen einen
besonders natiirlichen Geschmack.
50% Fruchtanteil. 470-g-Glas.
Bestell-Nr. 5727 3822

(GP 1 kg = € 14,68)

€ 6,90

€ 6,50
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APFEL-MANDEL-KONFITURE

Auch von den orthodoxen Nonnen
in Terrasson: eine Spezialkonfitiire,
hergestellt aus Apfeln, gewiirzt mit
gemahlenen Stimandeln und mit
Bittermandelaroma.
425-g-Glas.
Bestell-Nr. 7918 4822
(GP 1 kg = € 17,65)

€ 7,50
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Feinkost

Ol gehért seit dem Entstehen des Ménchtums im Mittelmeerraum selbstversténdlich zur klésterlichen

Erndhrung. Selbst in der Lebensbeschreibung des hl. Benedikt, des abendldndischen Mdnchsvaters, wird

erwdhnt, wie das Gebet des Heiligen ein Olfaf8 zum Uberlaufen brachte. Auch heute noch widmen sich eini-

ge Kloster der Olerzeugung, zum Beispiel die Ménche des Kretischen Klosters Agia Triada (im Bild rechts).

Unter den Gewiirzen nennen mittelalterliche Quellen neben Salz vor allem auch Senf und Essig. Essig, aus

Wein gewonnen, diente wohl manchen Asketen auch als Weinersatz, wie der Kirchenlehrer Petrus Damiani

im 11. Jahrhundert zu berichten wupte.

Olivendl aus biologischem

Anbau: von Kreta.

Kretisches Olivendl ist auf der ganzen
Welt begehrt und seine Qualitat wird
ungewohnlich hoch eingeschatzt. Daf
dem zu Recht so ist, beweist unser
Olivendl aus dem orthodoxen Kloster
Agia Triada, dem Kloster der Heiligsten
Dreifaltigkeit von Jagarolou. Die Oliven
der Sorte Koroneiki gedeihen im bevor-
zugten Klima mit 3000 jdhrlichen Son-
nenstunden und unter den strengen
Bedingungen des zertifiziert-biologi-
schen Landbaus prachtig und geben
ein ausgezeichnet fruchtiges, mildes
Olivendl ab: ,,extra vergine“. Der Sdure-
gehalt liegt nur zwischen 0,1 und 0,8%.
KRETISCHES OLIVENOL
0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 7322 7822
(GP11=€19,33)

€ 14,50

Kretische Weine aus dem Kloster Agia

Triada, iberwiegend aus biologischem
Anbau, finden Sie auf Seite 30 dieses

Katalogs.

Cidre-Essig: aus der Bretagne.

Wir bringen hier einen Essig aus
bestem Cidre, gewonnen aus aus-
gesuchten Friichten in der Bretagne
von den Benediktinerinnen der Abtei
Kergonan. Chemische Hilfsmittel wer-
den in keinem Fall eingesetzt, und der
Vergdrungs- und Fermentationsprozef
verlduft ebenfalls absolut natiirlich.

In Eichenfdssern, in denen Farbe und
Geschmack fein und ausgewogen
gedeihen, hat der Essig Zeit zum
Reifen.

CIDRE-ESSIG

0,5-1-Flasche.

Bestell-Nr. 6559 1822
(GP11= € 10,00)
Bier-Essig: aus Osterreich.
Die Brauerei des Pramonstratenser-
stiftes im Osterreichischen Schlagl ist
nicht nur bekannt fiir ihre Bierspeziali-
tdten, sondern auch fiir deren Weiter-

€ 5,00

verarbeitung zu Bierbrand oder zu
diesem Bieressig. Hier findet das
dufderst kréftige, siiffige Doppel-
bockbier Verwendung, und heraus
kommt ein Essig, der das feine, malzige
Bieraroma bewahrt — eine Kostlichkeit,
etwa zum Anrichten von Wurstsalat.

SCHLAGL-DOPPELBOCK-BIERESSIG
0,25-1-Flasche, mit Korken.
Bestell-Nr. 6038 1822

(GP 1 1= € 32,00)
Barlauch-Essig: aus Deutschland.
Dieser Essig wird in der schwadbischen
Abtei Beuron unter Verwendung
eigener, natiirlich angebauter
Béarlauchbldtter hergestellt.
BEURONER BARLAUCH-ESSIG
0,25-l-Flasche.

Bestell-Nr. 7904 9822

(GP1l= € 22,00)

€ 8,00

€ 5,50
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Essig und Ol

WALDVIERTLER KUMMEL

Reiner Kiimmel aus der osterreichi-
schen Abtei Altenburg im Waldviertel.
Zur Verwendung in der Kiiche oder aber
zum Verdauungsforderung: als Tee
oder zum Kauen.

2 Beutel a 100 g, zu einem
Sonderpreis.

Bestell-Nr. 5557 9822

(GP 100 g = € 1,65)

€ 3,30

GETROCKNETE STEINPILZE

Von den Camaldulensermdnchen in
der Toskana: getrocknete Steinpilze
(Boletus edulis) in ausgesuchter
Qualitat, zum Verfeinern von Suppen
und Saucen.

100-g-Packung.

Bestell-Nr. 5548 2822 € 15,50

Eine scharfe Sache aus Tschechien:
Senf von Novy Dvur.

Die Trappisten des neuen Klosters
,»Novy Dvur“ in Tschechien stellen
vorerst nur ein Produkt her, doch das
hat es in sich: Senf aus grobgemah-
lener Senfsaat, richtig scharf. Doch
bei reiner Scharfe wollten die Mdnche
es nicht belassen, es wére kein
Klostersenf, hatte er nicht noch seine
feinen Nuancen. Die entstehen durch
die Verwendung von Weif3wein, der
einen Teil des sonst benatigten Essigs
ersetzt, und die Abrundung mit Honig.
Eine duferst ausgewogene Rezeptur,
die diesen Senf zu dem macht, was ein
Senf sein sollte: ein Gaumenschmaus.
210-g-Glas.

TSCHECHISCHER TRAPPISTEN-SENF

Bestell-Nr. 7860 3822 € 5,90
(GP 1 kg = € 28,10)
ab 3 Gldsern je Glas € 5,30

(GP 1 kg = € 25,24)



Kochwurst

Feinkost

Vater Josef fragte Vater Poimen, wie man fasten solle. Der antwortete: ,,Jeder, der ifit, soll tdglich wenig

essen.“ Vater Josef erwiderte: ,,Hast du nicht, als du jung warst, jeweils zwei Tage gefastet?* Der Greis

sprach: , Tatsdchlich, auch drei und vier Tage, manchmal gar eine Woche. Das alles erlaubten die Viiter,

weil sie krdftig waren. Sie fanden aber, daf3 es besser sei, tiglich zu essen, doch nur wenig. So zeigten sie

uns den kéniglichen Weg, weil er leicht ist.

Aus den Ausspriichen der dgyptischen Wiistenviiter

Wurstpasteten aus der Normandie.
Fleischlosigkeit bestimmt den Speise-
plan der Trappisten noch heute. Das
hat die Monche von Bricquebec, die
einst eine grofie Milchwirtschaft mit
Kdseproduktion unterhielten, jedoch
nicht davon abgehalten, ihren landwirt-
schaftlichen Betrieben eine Metzgerei
anzugliedern, in der typisch landliche
franzosische Wurstspezialitaten
erzeugt werden. Das Fleisch aus der
eigenen Zucht wird dort ohne Zugabe

Spaniens Kostlichkeiten.

Der Jakobsweg hat bis heute nichts
von seiner Faszination eingebiift — im
Gegenteil, immer mehr Menschen
machen sich wieder zu Fuf3 auf, um in
Santiago de Compostela den Apostel zu
begriiRen. Wichtige Kulturlandschaften
Europas durchwandert der Pilger,

lernt geschichtstrachtige Stadte und
Kloster kennen, die unberiihrte Natur
Spaniens, aber auch die bodenstédn-

von Geschmacksverstarkern oder
Nitritpokelsalz verarbeitet. Die Monche
sind eben Meister im Wiirzen — neben
der Fleischqualitdt die wichtigste
Voraussetzung, eine gute Kochwurst
herzustellen.

SCHWEINSLEBERWURST

NACH ALTER ART

Confit de foie de porc a l'ancienne:
grobe Schweinsleberwurst mit feinem
Geschmack. Zutaten: Schweineleber
(40%), Schweinefleisch, Salz, Zucker,

digen, einfachen, landlich-kréftigen
Gerichte der lokalen Kiiche.

Mit bewdhrter Akribie hat sich der
Christian Verlag diesem Thema ange-
nommen und unter dem ein wenig
lakonischen Titel ,,Kiiche, Kunst, Kultur
am Jakobsweg“ einen Kulturfiihrer
herausgegeben, der zugleich Kochbuch
ist — und umgekehrt. Der Band ist in
acht Streckenabschnitte aufgeteilt,
entsprechend den Landschaften,

Krauter. 180-g-Glas.
Bestell-Nr. 6187 3822
(GP 100 g = € 4,44)
SCHWEINEPASTETE MIT POMMEAU
Paté de Campagne au pommeau:
klassische franzosische, sehr kraftig-
wiirzige Fleischpastete; zu Salat und
Brot, als Vorspeise. Mit Pommeau

€ 8,00

verfeinert, einer normannischen Spezia-

litdt aus Calvados und dem Saft von
Cidre-Apfeln. Zutaten: Schweinefleisch,
Milch, Pommeau (4%), Zwiebel, Scha-

die der Wanderer zu durchque-

ren hat: von Aragon bis A Coruiia.
Ausfiihrlich werden architektonische
Sehenswiirdigkeiten und deren
Geschichte und Mythen beschrieben;
nicht weniger informativ sind die
Kapitel tiber regionaltypische Produkte
und Kochtechniken, auch Hinweise

zu charakteristischen Weinen und
Anbaugebieten fehlen nicht. Das wich-
tigste aber sind die 47 Rezepte des
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lotte, Ei, Petersilie, Salz, Kartoffel-
starke, Milchprotein, Krduter.
180-g-Glas.

Bestell-Nr. 6187 5822

(GP 100 g = € 4,44)

SCHWEINEPASTETE MIT SCHALOTTEN
Paté a l'échalotte: als Vorspeise

oder Brotaufstrich; mit feinem
Schalottengeschmack.

Zutaten: Schweinefleisch, Milch,
Schalotten (4%), Ei, Salz, Kartoffel-
starke, Petersilie, Krauter.
180-g-Glas.

Bestell-Nr. 6187 4822

(GP 100 g = € 4,44)
Rillettes.

Rillettes oder auch ,,Schmalzfleisch ist
eine franzosische Kochwurstspezialitat,
die als solche zwar bekannt, bei uns
aber selten erhaltlich ist.

Wir bieten Ihnen zwei Varianten an:

RILLETTES VOM SCHWEIN

Rillettes pur porc: klassische Zubereitung
aus frischem Schweinefleisch, fein gecut-
tert und mit Salz und Krautern gewiirzt.
180-g-Glas.

Bestell-Nr. 6550 9822

(GP 100 g = € 4,44)
RILLETTES VON DER ENTE
Rillettes de canard. Mit einem hohen
Anteil an Entenfleisch (50% Fleisch,
15% Leber) und mit Schalotten gewiirzt
- eine besondere, deftige Kostlichkeit,
zu frischem Weif3brot zu empfehlen.
180-g-Glas.
Bestell-Nr. 6549 1822
(GP 100 g = € 4,44)

Die wiederverwendbaren Biigelgldser
schlieRen sehr dicht, so daf3 Sie
mitunter beim Offnen etwas Kraft auf-
wenden miissen. - Lieferung ohne
Servierschale und Dekoration!

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

Buches. Jedes einzelne verdeutlicht
einen entscheidenden Vorteil so vieler
spanisch-urspriinglicher Speisen: sie
sind mit wenigen Zutaten und wenig
Aufwand auch am heimischen Herd
zuzubereiten. Hier eine kleine Auswahl
als Vorgeschmack: Hasenriicken nach
Navarra-Art, Rote Bohnen mit Chorizo,
Rebhiihner in Schokolade, Kastilisches
Saftgulasch, Vorderschinken mit
Steckriibenstengeln, Sardinen mit
Kartoffeln aus dem Feuer, Kastanien-
kuchen - und vieles mehr.

Alles in allem: ein faszinierendes
Koch- und Bilderbuch, voller authen-
tischer Rezepte, an denen modische
Tendenzen der ,internationalen Kiiche“
vollkommen voriibergegangen sind.

KUCHE, KUNST, KULTUR AM
JAKOBSWEG

Von Maria Zarzalejos. 248 Seiten
mit 179 Fotos und 8 Karten. Efalin
mit Schutzumschlag, 27,6 x 32 cm.
Christian Verlag 2004.

Bestell-Nr. 7623 7822 € 39,95



Feinkost

Vor einigen Jahren wurde das Klostergut der Benediktiner von Plankstetten in der Oberpfalz auf 6kologi-

sche Wirtschaftsweise umgestellt. Die Mdnche schlossen sich dem Bioland-Verband an und die gesamte

Landwirtschaft wurde nach den Prinzipien der regionalen Kreislaufwirtschaft organisiert. Mit Erfolg: inzwi-

schen sind die gesunden Lebensmittel der Ménche (iber die Region hinaus bekannt und geschdtzt.

»Eine Kultur der Achtsamkeit, die geprdgt ist vom ehrfiirchtigen Dialog mit Gott und seiner Welt, wird die

Symphonie zwischen Mensch, Okonomie und Schépfung erstehen lassen“ — so umschreibt der Abt den

Kern der erneuerten Wirtschaftskonzeption.

Plankstettener

Degustationspakete.
Auf3ergewdhnlich schmackhafte
Lebensmittel liefern Backerei und
Metzgerei von Plankstetten. Wir haben
einige Kostproben aus der grof3en
Produktpalette des Klosters zu einem
Degustationspaket zusammengestellt.
Die Pakete werden, um grofite Frische
zu gewdhrleisten, im Kloster gepackt
und von dort mit der Post direkt zu
lhnen gesandt. Die Wurstwaren werden
erst kurz vor dem Versand vakuumiert,
so daf3 sie noch etliche Wochen gela-
gert werden kdnnen.

Das grof3e Paket enthalt:
Plankstettener Klosterschinken,

ca. 400 g

Ein Schweineschinken, hergestellt
nach allen Regeln der Kunst: {iber vier
Wochen mit Meersalz trocken gepokelt
(ohne Verwendung von Nitritpokelsalz),
anschlielend mindestens eine Woche
mit Buchenholzspénen kaltgerduchert
und danach in der klimatisierten Reife-
kammer gereift. Sehr mild und zart.

1 Salami natur, ca. 300 g

Auch die Salami wird ohne Geschmacks-
verstdrker (z.B. Natriumglutamat)

oder Nitritpokelsalz hergestellt.
Grundlage ist bestes, direkt nach der
Schlachtung verarbeitetes Rind- und
Schweinefleisch vom Klostergut, dazu
kommen Meersalz, Rohrzucker und
Krduter. Zwei Tage mit Buchenholz-
spdnen kaltgerduchert und gut gereift.
2 Paar Polnische Mettwiirste, ca. 300 g
Kraftig gewiirzt mit Meersalz und
Krdutern, zwei Tage gerduchert und
anschlielend in der Klimakammer
gereift. Kann pur gegessen oder in kraf-
tigen Gerichten wie Eintopf verwendet
werden.

Wurstwaren aus Plankstetten

3 Paar Pfefferbeifier, ca. 300 g

Man i3t sie zur Brotzeit, mit Bier, kraf-
tigem Brot und Gemiise. Im Kloster
werden sie mit Meersalz und natiirlich
angebauten Krdautern gewiirzt und aus-
reichend lange gerduchert und nach-
gereift, damit sie wirklich ,,Bi3“ haben
und pikant schmecken.
Dinkelvollkornbrot, 1 kg

Die Backerei verwendet nur 6kologisch
angebauten Dinkel, der mit Natursauer-
teig angesetzt wird. Dazu wird der

Dinkel frisch gequetscht, ca. eine halbe
Stunde mit Wasser, Sonnenblumen-
kernen und Meersalz eingeknetet und
mit einem dreistufig gefiihrten Natur-
sauerteig angesetzt. Diese Methode
erfordert ca. 50% mehr Teig, als bei
herkdmmlichen Backverfahren vonno-
ten ist. So wird das Brot nahrhafter und
saftiger. Es hélt sich sehr lange frisch
(und uibersteht auch den Versand unbe-
schadet) und ist auch bei empfindli-
chem Magen hochbekémmlich.

GROSSES PLANKSTETTENER
DEGUSTATIONSPAKET

Die aufgefiihrten Wurstwaren und der
Schinken, insgesamt ca. 1,3 kg, sowie
ein Dinkelvollkornbrot zu 1 kg. Ohne
Schneidebrett, Messer und Dekoration!
Direktlieferung per Post, daher kdnnen
zwischen Bestellung und Auslieferung
bis zu zwei Wochen vergehen; an sehr
heiBen Sommertagen kann die Auslie-
ferung bisweilen verschoben werden.
Bestell-Nr. 6250 8822 € 62,00

PLANKSTETTENER SALAMIPAKET

Drei kdstliche Salamispezialitdten:
eine Schweinesalami natur (rei-

nes Schweinefleisch), eine reine
Rindersalami, und zwei Ringe feuriger
Chorizo, mit reichlich Paprika gewiirzt.
Das Fleisch stammt, wie bei allen

Plankstettener Produkten, aus eigener
Zucht und Schlachtung nach Bioland-
Richtlinien.

3 Sorten Salami, jeweils ca. 400 g.
Ohne Schneidebrett und Dekoration!

Bestell-Nr. 6555 6822 € 49,00

PLANKSTETTENER SCHINKENPAKET

Eine Auswahl der besten Schinken:

ein Bauernschinken aus der Hiifte mit
natiirlichem Speckrand, ein klassischer
Klosterschinken, 3 Monate gereift, und
die Spezialitat: ein luftgetrockneter
Schinken, 6 Monate gereift.

Gepokelt wird nur mit Meersalz und
gewdiirzt mit natiirlichen Krautern.

3 Sorten Schinken, jeweils ca. 400 g.
Ohne Schneidebrett und Dekoration!
Bestell-Nr. 6555 7822 € 59,00



Trappistenbier aus Belgien
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Trappistenbiere aus Belgien.

Belgien ist bekanntlich mit einer
groBBen Anzahlvon Bierspezialitdten
gesegnet, darunter etliche, bei denen
der Brauer unter Miflachtung des Rein-
heitsgebotes seinem Gebrdu mit recht
zweifelhaften Mitteln ,,Geschmack*
verleiht (Fruchtbiere und dergleichen
etwa).

Der belgische Markt bietet jedoch auch
echte Raritdten, denen Vergleichbares
kaum an die Seite gestellt werden
kann: die Biere der brauenden Trappi-
stenmdnche gehoren dazu.

Unsere kommen aus den alten Klostern
Chimay und Orval im Stidwesten Bel-
giens und demonstrieren eindrucksvoll,
welche geschmackliche Raffinesse die
Kunst des Bierbrauens hervorzubrin-
gen vermag. Und sie sind geeignet,
landldufige Vorurteile der Weintrinker,
Bier eigne sich nicht zum kultivier-

ten Genu#, allenfalls fiir Kneipe und
Schiitzenfest, griindlich zu widerlegen.

Obergdriges Bier:

in Flaschengédrung.
Selbstverstdndlich entsprechen

sie dem alten Reinheitsgebot (in
Fortsetzung des bayrischen Erlasses
von 1516): da es obergédrige Biere sind
(wie Weibier, Altbier, Kélsch), werden
sie aus Malz, Hopfen, Wasser, Hefe und
— bei obergédrigen Bieren erlaubt — mit
einem geringen Zuckerzusatz gebraut.
Der verarbeitete Malzanteil ist beson-
ders hoch, was zu einer etwa doppelt
so hohen Stammuwiirze fiihrt wie bei
tiblichen Bieren; eine malzige Note ist
ihnen daher allen gemeinsam.

Feinkost

Geschiitzte Warenbezeichnungen — auch im klosterlichen Bereich kommen sie vor. Die sechs bierbrau-

enden belgischen Trappistenkloster haben ihre Produkte unter gesetzlichen Schutz stellen lassen und

dokumentieren diesen mit dem Logo ,Authentic Trappist Product®, das sich auf jeder Flasche findet.

Im Gegensatz zu vielen sogenannten ,,Abtei-Bieren®, die oft nur noch dem Namen nach kldsterlichen

Ursprungs sind, muf3 Trappistenbier innerhalb der Klostermauern und unter Aufsicht der Mdnche herge-

stellt werden. Und der griofSere Teil des Gewinns mufp fiir soziale Zwecke eingesetzt werden.

Die Herstellungsweise von Chimay- und
Orval-Bieren ist ungewdhnlich, denn
anders als bei iiblichen Brauverfahren
wird das Bier vor der Abfiillung in
Flaschen erneut mit etwas Hefe und
Zucker versetzt und mit Champagner-
korken (Chimay) oder Kronkorken
(Orval) verschlossen. Das Bier reift
dann in der Flasche nach; es ist nicht
pasteurisiert und enthalt auch kei-
nen Kohlensdurezusatz. Man kann

es zudem mehrere Jahre aufbewah-
ren, wobei sich im Laufe der Zeit
Geschmack und Charakter in einem
wohlkalkulierten Ablauf verdandern

— mit der Bandbreite unterschiedlicher
Weine und Weinjahrgédnge durchaus
vergleichbar. Jedes Bier ist zu jeder
Zeit des Reifeprozesses ein Erlebnis:
mal siiffig, mal fruchtig, mal deutlich
ins Malzige, mal eher ins Bittere
spielend — mit handelsiiblichen
Massenbieren also {iberhaupt nicht
vergleichbar. Und wie beim Wein ist
das Bier nicht nur durch einen eigenen
Geschmack, sondern auch durch ein
eigenes Bukett gekennzeichnet, das
Sie am besten wahrnehmen, wenn Sie
es aus dem passenden kelchartigen
Bierglas zu sich nehmen. Genief3en
Sie das Bier aus Chimay und Orval als
Aperitif, verkosten Sie es allein oder
in geselliger Runde — Sie werden beim
Genuf feststellen, daf3 es, bei seiner
Herkunft wenig verwunderlich, zu bei-
dem taugt: zu Gemeinschaft und zur
solitaren Kontemplation.

Hinweis: Beim Einschenken ist darauf
zu achten, daB der Hefesatz in der Fla-
sche verbleibt.

CHIMAY-BIER ,,CINQ CENTS*

3 FLASCHEN

Helles, goldfarbenes Starkbier, seit
1966 nach einem Rezept des Trappi-
stenpaters Théodore gebraut. Sanfter,
leicht bitterer Geschmack.

Stammwiirze 16,9° Plato, Alkoholgehalt
8 Vol.-%. Trinktemperatur 6° bis 8° C.
Haltbarkeit 3 Jahre.

3 Flaschen a o,75 L.
Bestell-Nr. 5973 2822
(GP1l=£€ 6,67)

€ 15,00

CHIMAY-BIER ,,GRANDE RESERVE*

3 FLASCHEN

Ein dunkles Starkbier, urspriinglich
als Weihnachts- und Festtagsbier
gebraut; erst seit 1982 bietet es das
Kloster ganzjahrig an. Die eminent
hohe Stammwiirze von 18,9° Plato
verweist schon auf seinen malzigen
Charakter; Alkoholgehalt 9 Vol.-%.
Trinktemperatur 10° bis 12° C. Haltbar-
keit 5 Jahre. 3 Flaschen a o,75 .
Bestell-Nr. 5973 3822
(GP1l=€ 760)

€ 17,10

caImay
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PROBEPAKET CHIMAY

Je eine Flasche ,,Premiére*,

,Cing Cents“ und ,,Grande Réserve“
ao,zs L.

Bestell-Nr. 9999 3822 € 13,60

Bierkelche.

Wenn die Biergldser der Klosterbraue-
reien fast wie Kelche erscheinen, so
hat das einen einleuchtenden Grund:
Durch die bauchige Form des Glases
kann sich das Bukett des Bieres voll
entfalten.

Achten Sie darauf, daf das Glas sauber
und vor allem frei von Fettriickstanden
ist, damit sich beim Eingieen eine
Schaumkrone entwickeln kann.

BIERGLAS CHIMAY 2 STUCK
Pref3glas. 0,25 |. Hohe 12 cm,
Durchmesser 7,2-cm.

Bestell-Nr. 6003 8822 € 8,00
BIERGLAS ORVAL 2 STUCK

Pref3glas. 0,33 l. H6he 15 cm,
Durchmesser 10,5 cm.

Bestell-Nr. 6005 2822 € 11,00

Aus dem Kloster Chimay.
CHIMAY-BIER ,,PREMIERE*

3 FLASCHEN

Ein dunkles Vollbier, das seit Griindung
der Klosterbrauerei im Jahre 1862
gebraut wird: kupferbraun, von sanf-
tem, fast fruchtigem Geschmack.
Stammwiirze 15,5° Plato, Alkoholgehalt
7 Vol.-%. Trinktemperatur 10° bis 12°C.
Haltbarkeit 4 Jahre.

3 Flaschen a o,75 L.
Bestell-Nr. 5973 0822
(GP1l=€ 6,27)

€ 14,10

Aus dem Kloster Orval.

ORVAL-BIER 6 FLASCHEN

Das bitterste unter den Trappistenbie-
ren, mit vergleichsweise geringem Alko-
holgehalt (6,2 Vol.-%); Stammwiirze
14° Plato. Ideal vor und wahrend der
Mahlzeit. Trinktemperatur 12° bis 14° C.
Haltbarkeit 4 Jahre.

6 Flaschen a 0,33 .
Bestell-Nr. 5973 4822
(GP11=€ 6,06)

€ 12,00



Lagrein der Oberklasse:

Neustifter Riserva

Zweifelsohne gehort der Lagrein Riser-
va, unter der Bezeichnung ,,Prapositus*
dargeboten, zum Besten, was Sidtirol
an Wein hervorbringt. Nur allerbeste
Trauben eines Jahres haben eine Chan-
ce, hier hineinzukommen, um dann ein
Jahr in Barrique, fiinf Monate im grof3en
Holzfaf} und noch weitere sieben Mo-
nate in der Flasche zu reifen, bevor der
Wein in den Handel kommt. Der Wein
ist unvorstellbar wuchtig-samtig am
Gaumen, mit reifen Aromen von Herz-
kirschen, Veilchen und Kakao. Letzte-
res, namlich ein Aroma von Kakao oder
Karamel, ist geradezu typisch fiir den
Lagrein und macht seine besondere
Faszination aus. — Fiir Festtage, zu allen
kraftigen Fleischspeisen, insbesondere
zu Wild oder zu reifem Hartkase.

2002er
PRAPOSITUS LAGREIN RISERVA ROT
Trocken, 13,5 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7623 3822 € 24,90
(GP11=€ 33,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 24,30

(GP11=€ 32,40)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.

Das weltberiihmte Chorherrenstift Neustift in Siidtirol ist geradezu der Inbegriff fiir klosterlichen

wein

'

Weinbau. Hier wachsen die Trauben dem Wanderer in den Mund und dem Kellermeister beinahe direkt

in den Keller hinein. Seit 1142 bliiht hier augustinische Kloster- und Weinkultur. Die Weine stammen

tiberwiegend aus dem Eisacktaler Anbaugebiet und werden nur in sehr begrenzter Menge abgefiillt.

Herausragend etwa der Lagrein Riserva, ,,Prdpositus“ genannt. Weitere klosterliche Weinraritdten, die

wir teilweise exklusiv nach Deutschland bringen, finden Sie auf den folgenden Seiten.
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2004er
ST. MAGDALENER ROT
Der kréftigste unter den
Weinen des Vernatsch
gedeiht auf dem St.-Magda-
lener-Hiigel bei Bozen.
Rubinrote Farbe, blumiges
Bukett und zugleich ein
voller, kerniger Geschmack
zeichnen ihn aus. In letzter
Zeit erlebt dieser ideale
Begleiter zu Vorspeisen und
milden Kdsesorten eine
erstaunliche Renaissance.
Er wird jung getrunken, reift
aber noch ein bis zwei Jahre
nach.
Trocken, 12,5 Vol.-% Alk.,
0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5769 4822

€ 9,80
(GP1l=€ 13,07)
ab 6 Flaschen je Flasche

€930
(GP11= € 12,40)
2004er
KALTERERSEE AUSLESE ROT

Typisch Kalterersee aus
der Vernatsch-Rebe: leicht,
mild und gerbstoffarm.
Hellrubinrot, angenehm
und fruchtig im Geruch,
leichter Bittermandelton.
Jung getrunken am besten.

Empfohlen zu Vorspeisen, Speck,
Waurst, weiBem Fleisch und milden

Kdsesorten.

Trocken, 12,5 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5558 8822 € 9,00
(GP11= € 12,00)
ab 6 Flaschen je Flasche € 8,40

(GP11= € 11,20)



Aus Siidtirol und Slowenien

ABTEI MVR!

ST Ao AE S
ROSENMUSKATELLES
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2002

Wein

Auf dieser Seite finden Sie ganz besondere regionale Spezialitdten. Zum einen Weine aus der beriihmten

Siidtiroler Benediktinerabtei Muri Gries, die dem benachbarten Kloster Neustift an Weinqualitét in nichts

nachsteht. Wir bieten lhnen von dort den kdstlichen Lagrein, auch in der Rosé-Variante, und den unver-

gleichlichen Rosenmuskateller, eine Weltraritiit.

Die Kartduser aus dem slowenischen Pleterje (im Foto links) liefern mit ihrem Cvicek eine typisch siidslowe-

nische Spezialitdt, die unter diesem Namen nur in der Dolenjska-Region hergestellt werden darf, und einen

frischen MefSwein, der auch bei Tisch verwendet werden kann.

2003er
SUDTIROLER ROSENMUSKATELLER
Nur in Siidtirol gedeiht er noch,
der Rosenmuskateller, und zwar
auf einer Gesamtflache von sechs
Hektar. Aufgrund seiner geringen
Fruchtausbeute ist dann der Wein
noch einmal um einiges rarer,
aber dafiir hat er es in sich:
Rosenmuskateller ist nicht nur einer
der seltensten Weine der Welt, son-
dern zugleich einer der kostlichsten:
edelsiif3, aber nicht nach Zucker
schmeckend, entfaltet er ein wun-
derbares Bukett von Rosenduft und
Muskataromen — dank der tiberwie-
gend winzig kleinen Trauben
hochst konzentriert. Einer der
kostbarsten Dessertweine
iberhaupt, dessen Preis nur
symbolisch sein kann. Wir
haben eine kleine Menge bei
der Benediktinerabtei Muri-
Gries in Sidtirol reservieren
kdnnen.

Edelsiif3, 12,5 Vol.-% Alk.

0,375-l-Flasche.
Bestell-Nr. 7602 2822

€ 26,00
(GP11l=£€ 69,33)
ab 6 Flaschen
je Flasche € 25,00

(GP11=£€ 66,67)

2004er CVICEK ROSE

Eine Weinspezialitat der Dolenjska-
Region, hierzulande nahezu unbe-
kannt: Cvicek (sprich Zwitschek), ein
sehr leichter, trockener, sdurebetonter
Wein von niedrigem Alkoholgehalt.

Die Mdnche produzieren ihn in hoher
Qualitidt und traditionell aus den Reb-
sorten Schwarzer Kéllner und Blaufran-
kisch unter Beifligung von 20% weilem
Kraljevina. Diese Roséspezialitdt ist
von klarer, brillanter Farbe. Ihre frucht-
betonte Frische und Leichtigkeit emp-
fehlen ihn besonders als Aperitif und
zu leichten Speisen oder einfach als
tagliches Quantum Wein mit all seinen
guten Eigenschaften bei einem gerin-
gen Alkoholgehalt.

Trocken, 9,8 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 6549 4822 € 5,90
(GP11=€7287)
ab 6 Flaschen je Flasche € 5,30
(GP11=€ 7,07)
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Siidtiroler Landsmann: Lagrein.
Friher auch ,,Lagrein Dunkel“ genannt
wegen der fast schwarzen Farbe der
Trauben. Eine typisch Siidtiroler Reb-
sorte, die einen vollen, dunkelroten,
an Aromen und Extraktstoffen tippigen
Wein hervorbringt.

2004er

SUDTIROLER LAGREIN ROT

Perfekt ausgebauter Lagrein aus der
Benediktinerabtei Muri-Gries. Ein
samtiger, dunkelgranatroter Wein mit
einem Bukett nach Veilchen; leicht herb
am Gaumen. Er eignet sich zu allen
kraftigen Gerichten, insbesondere zu
Wild oder auch pikantem Kase.
Trocken, 13,0 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7323 6822 € 12,90
(GP 11= £ 17,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 12,00

(GP11= € 16,00)
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2005€er

SUDTIROLER LAGREIN KRETZER ROSE
Bei uns in Deutschland weniger
gebrduchlich: der Ausdruck ,,Kretzer®,
der einen Roséwein bezeichnet. Ein
echter Rosé entsteht durch Anwendung
der WeiBweinkelterung bei roten
Trauben, hier des Lagrein. Das Ergebnis
ist ein anregender, frischer, elegan-

ter Rosé, fein duftig und schlank im
Korper. Zu leichten Gerichten, Reis,
hellem Fleisch.

Trocken, 12,8 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7323 7822 € 10,90
(GP11= € 14,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 10,00

GP1l=€ 13,33)

MeBwein weif3.

Speziell fiir die Produktion des Mef3-
weines hat die Kartause bereits seit
achtzig Jahren einen eigenen Weinberg
mit den Sorten Chardonnay (als
Grundwein der Cuvée), Welschriesling,
WeiBburgunder, Ruldnder und
Traminer. Der MeBwein ist aufgrund der
langen Erfahrung in der Abstimmung
dieser Sorten besonders ausgewogen,
trocken, mit zuriickhaltender Saure und
leicht wiirziger Note.

2003er
PLETERJE MESSWEIN WEISS
Trocken, 11,9 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 6549 5822 € 5,90
(GP1l=%€787)
ab 6 Flaschen je Flasche € 5,30
(GP11l= € 707)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.



Wein

Pannonien — uraltes Kulturland zwischen Mittel- und Osteuropa, einstige rémische Provinz und eine der

dltesten Weinbaugegenden des Abendlandes. Hier fanden schon die R6mer ideale klimatische und geo-

logische Bedingungen, ihre geliebten Reben auch aufierhalb des Mutterlandes Italien zu kultivieren, und

eiferten damit ihren Vorgdngern, den Kelten, nach. Heute finden wir im dsterreichischen Burgenland und in

Westungarn zwei junge bis sehr junge klosterliche Weinbaubetriebe, die sich die Aufgabe gestellt haben,

zu den besten Weingiitern ihres Landes gezihlt zu werden: den Klosterkeller der Barmherzigen Briider in

Eisenstadt und das wiedererrichtete Weingut der westungarischen Abtei Pannonhalma (rechts im Bild).

2004er WELSCH-
RIESLING

WEISS

»Welsch“ war frither
alles, was von unbe-
kannter Herkunft zu
sein schien. In der
Tat konnte man

den Ursprung des
Welschrieslings bis
heute nicht wirklich
klaren, und den
Riesling im Namen
tragt er nicht etwa
als Abkommling des
Rieslings. In Italien
und Ungarn nennt
man ihn tibrigens
italienischen Ries-
ling, jedoch ist sein
Hauptanbaugebiet

Siidosteuropa, wo
er tiefgriindige,
ndhrstoffreiche Bo-
den bevorzugt, aber
keine extreme
Trockenheit mag. All dies findet er im
Burgenland. Die Barmherzigen Briider
bauen ihn im Ried Hintermoos in Grof3-
hoflein an und veredeln die Trauben

in ihrem Keller zu einem griin-gelben,
dufBerst fruchtigen Trunk von traubigem
Duft. Weich und finessenreich. Zu
Fischgerichten und hellem Fleisch, Reis
mit Gemiise.

Trocken, 12,0 Vol.-%-Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7623 4822 € 8,50
(GP1l=%€11,33)
ab 6 Flaschen je Flasche € 7,90

(GP11=£€ 10,53)

Nach Jahrzehnten wieder da: Weine aus
der Erzabtei Pannonhalma.

Uber 1000 Jahre besteht in Westungarn
die Benediktiner-Erzabtei Pannonhal-
ma. Nach dem Zweiten Weltkrieg leiste-
te die Verstaatlichung ganze Arbeit und
die Weingiiter der Abtei wurden dem
Verfall preisgegeben. Erst in den letzten
Jahren konnte man die Weingédrten
zuriickgewinnen, und nicht nur das,
man enstschlof} sich namlich, die Kel-
lerei ganz neu zu errichten mit einem
mehrstockigen Produktionssystem,
das die Mostbeférderung ohne alle
Pumpen, allein durch die Schwerkraft
bewerkstelligt. ,,Pannonhalmi Borhaz*
- ,Weinhaus Pannonhalma“ nennen
die Monche mehr als bescheiden ihren
neuen Betrieb. Diese Voraussetzungen
versprechen viel Gutes, was sich auch
schon bis zur Budapester gastrono-
mischen Institution, dem Restaurant
Gundel, herumgesprochen hat, wo man
die Tricollis Cuvée auf der Karte findet.
Aber probieren Sie selbst!

2004er TRAMINER WEISS

Genauer gesagt: Gewiirztraminer, jene
uralte Rebsorte, deren leicht rétliche
Beeren bereits bei der Reife das typi-
sche Muskataroma aufweisen.

Aus Eisenstadt: Kloster-
keller der Barmherzigen
Briider.

Ein Geheimtip unter Wein-
freunden ist zweifellos und
nach wie vor der Kloster-
keller der Barmherzigen
Briider zu Eisenstadt,
also in jenem Teil
des Burgenlandes
gelegen, der als
Weinbaugebiet die
Bezeichnung Neu-
siedlersee-Hiigel-
land tragt. Immerhin
hatte bereits 1993
Rudolf Knoll den
kleinen Betrieb in
seinen ,,Winzer- =
spiegel Osterreich® L
aufgenommen und
damit zu verstehen
gegeben, dafl man
sich mit den hier
produzierten Weinen
einmal ein wenig
genauer beschaf-
tigen sollte. In den
achtziger Jahren
hatte das Weingut
bereits iiber 200
Jahre ein Schattenda-
sein als Anhangsel des ordenseignen
Krankenhauses gespielt, ehe man sich
mutig entschlof3, mit einem griindli-
chen Umbau und Neupflanzungen dem
Weingut jene Bedeutung zukommen zu
lassen, die es von seiner Tradtition her
und durch seine giinstige klimatisch-
geologische Lage eigentlich haben

sollte. Und das ist, man muf3 es sagen,
in diesen kurzen 20 Jahren wirklich
gelungen, und inzwischen konnten
die Eisenstddter Barmherzigen Briider
mit ihren Weinen bis zur Tafel des
osterreichischen Bundesprdsidenten
vordringen.
2004er BLAUER ZWEIGELT ROT
Der Blaue Zweigelt
ist ein Oster-
reichischer Wein
durch und durch,
denn er wurde
in den 1920er
Jahren an der
Klosterneuburger
Weinbauschule
von Fritz Zweigelt
geziichtet, und zwar
als Kreuzung zwischen
Blaufrankisch und Sankt-
Laurent.
Der Eisenstddter Zweigelt
aus dem Ried Follig-GroB-
hoflein ist von dunkler,
rubinroter Farbe, sehr
fiillig und weich im
Geschmack, mit
- . feiner Brombeer-
= nase und besticht
w durch seine fein
ausbalancierte Saure.
Kréftig ausgebaut, har-
moniert er mit allen dunklen Fleisch-
speisen und mit Gegrilltem.
Trocken, 13,5 Vol.-%-Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7623 6822 € 11,90
(GP1l=€ 15,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 11,30

(GP11= € 15,07)

TR CAVEE
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Aus Pannonien

2003er
BLAUFRANKISCH ROT
Blaufrankisch wird nicht
nur als eine der besten
Sorten Osterreichs
angesehen, sondern
er bringt in unserem
Nachbarland

fiir gewohnlich
ungleich intensi-
vere, langlebigere
Weine hervor als
hierzulande, wo

die Rebsorte unter
dem Synonym
Lemberger oder
Limberger bekannt
ist. Von tiefem
Rubingranatin der
Farbe, sehr dicht

am Gaumen, in der
Nase wiirzig-erdig.
Die fruchtige
Sortencharakte-
ristik wird von feuri-
gen Aromen flankiert.
Ein sehr eleganter Blaufrankisch, wie er
fiir die Region typisch ist.

Trocken, 13,5 Vol.-%-Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 7623 5822 € 11,90
(GP11= £ 15,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 11,30

(GP11= £ 15,07)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.

In Pannonhalma reift der Traminer

im Holzfaf} und kann sein wiirziges
Aromenspiel sehr gut entfalten. Ein
vollmundiger Wein, den man nicht
unbedingt nur als Speisenbegleiter
trinken kann, sondern der bereits als
Aperitif seine Qualitdten entfaltet.
Trocken, 12,7 Vol.-%-Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 9822 € 7,90
(GP11= € 10,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 7,30

(GP1l=€9,73)

2004er TRICOLLIS CUVEE WEISS

Die ehrgeizigen Kellermeister der Abtei
haben auch bereits ihre erste Cuvée
kreiert, einen frischen, primar fruchti-
gen Wein mit tiefem Rieslingcharakter.
Er besteht zur Halfte aus Welschries-
ling, zu 30% aus Rheinriesling und zu
20% aus Gewiirztraminer. Diese drei
hocheleganten WeiBweine begleiten in
ihrem Zusammenspiel ganz besonders
gut Fisch- und Gefliigel.

Trocken, 12,6 Vol.-%-Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 8822 € 6,90
(GP1l=€ 9,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,30
(GP11= £ 8,40)



Aus Klosterneuburg

2003er

ST. LAURENT BARRIQUE ROT

Langst haben sich die Chorherren

mit ihrem Sankt Laurent weit iiber
Osterreich hinaus einen Namen
gemacht. Die Lage Tattendorf mit ihren
Alluvialschotterboden mit diinner
Humusschicht ist eines der besten
Rotwein-Anbaugebiete Osterreichs.

Bei den Barrique-Weinen legt das Stift
grofites Augenmerk auf individuelle
Lagerhaltung: die Jahrgangsfiillungen
werden erst ausgeliefert, wenn sie ihren
geschmacklichen Hohepunkt erreicht
haben.

Ein eleganter, samtig-harmonischer
Wein; kréftiges, dunkles Rubinrot, fruch-
tiges Bukett nach Waldbeeren, feine

Wein

Das Klostergut der Augustiner-Chorherren vor den Toren Wiens nennt sich mit Fug und Recht die ,,Wiege

des oOsterreichischen Weinbaus*. Nicht von ungefdhr wurde hier 1860 die erste Weinbauschule der Welt

gegriindet. Der vier Stockwerke tiefe Keller mit den meterdicken Mauern und den riesigen, immer vollen

Fissern trug dem Kloster gar den Beinamen ,,Zum rinnenden Zapfen“ ein. Es gibt gute Griinde fiir den

Ruhm des Stiftes: der Besitz von Weingdrten in allerbesten Lagen und eine 9oojdhrige Weinbautradition,

die Hand in Hand geht mit bester Kellertechnik. Der Rebschnitt wird kompromifSlos durchgefiihrt, und auch

die schonende, von Hand durchgefiihrte Lese zum optimalen Zeitpunkt biirgt fiir den Erfolg der Weine.

2003er

ST. LAURENT AUSSTICH ROT

Als Ausstich wird die Selektion der
besten Fasser des Jahrgangs in
beschrankter Flaschenanzahl abgefiillt.
Ausgezeichnet durch Fruchtigkeit und
angenehme Aromafiille, ist dieser Wein
gehaltvoll, samtig-herb und von rubin-
roter Farbe. Im opulenten Duft, der Zeit
und Luft braucht, um sich zu entfalten,
spiirt man Holunderbeeren, Zimt und
Nelken. Der St. Laurent ist komplex,
besitzt perfekte Gerbstoffe und eine
enorme Fruchtsiifie: ein Premium Sankt
Laurent, wie er besser kaum zu machen
ist. Besitzt bereits Trinkreife; geeignet
fiir eine Lagerung von 6 bis 8 Jahren.
Trocken, 13,5 Vol.-%, 0,75--Flasche.

Rostaromen; viel Frucht am Gaumen. AL AT .mmlﬂﬁ] Bestell-Nr. 5561 9822 € 12,00
Die optimale Trinkqualitat beginnt ca. i P (GP 1 1= € 16,00)

2 bis 3 Jahre ab Jahrgang, und der Wein SANKET LAURENT WNET LADREND ab 6 Flaschen je Flasche € 11,40
halt diese Qualitdt etwa 12 bis 15 Jahre. ey nipfe (GP 1= € 15,20)

Trocken, 13,5 Vol.-% Alk, o0,75-l-Flasche. 25l

Bestell-Nr. 5561 6822 € 21,00

(GP11= € 28,00)

ab 6 Flaschen je Flasche € 20,50

(GP11=£€ 2733)

2004€r WEISSBURGUNDER-SEKT WEISSBURGUNDER-SEKT 2004er

WEISSBURGUNDER WEISS

Der Weif3burgunder gedeiht auf den
Steilhdngen im warmen Donauklima
Jahr fiir Jahr zu Spitzenqualitdten. Ein
saftiger Wein mit frischen Ananas- und
Zitrusnoten, sehr extraktreich und mit
feinem S&urespiel. Einer der besten
Weine der Chorherren! Trocken,

14,0 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 6551 4822 € 12,90
(GP 1 1= € 17,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 12,30

(GP 1 1= € 16,40)

2004er MATHAI DOMANE BRUT

Der Clou bei diesem Spitzensekt: der

Wei3burgunder-Grundwein wird mit
10% Sankt-Laurent-Rotwein abge-
rundet. Dies und die Auswahlvon

ausschlieBlich Jahrgangs-Lagenweinen

fiir die Herstellung fiihrt zu einem
golden-prickelnden Sekt, der zu sei-
ner WeiRburgunder-Frische enormen
Korper am Gaumen gewinnt.

12,0 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5772 0822 € 16,90

(GP1l=€ 22,53)

ab 6 Flaschen je Flasche € 16,30

(GP11=€ 21,73)

MATHAI CLASSIC BRUT

Aus reinen WeiBburgunder-Weinen
entsteht der elegante, fruchtig-trocke-
ne Sekt Mathdi Classic, der zu jeder
Gelegenheit dem Gaumen schmeichelt
und zugleich hochbekommlich ist.
Nach einer kleinen Pause nun wieder

im Programm.

12,0 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5599 6822
(GP11=€ 15,87)

ab 6 Flaschen je Flasche
(GP11= € 15,07)

GRUNER VELTLINER WEISS

Der Griine Veltliner ist ein typisch
Osterreichisches Gewdchs. Statistisch
gesehen ist sogar jeder dritte Wein im
Nachbarland ein Griiner Veltliner. Kein
Wunder: der Geschmack ist kostlich
frisch, rassig, manche empfinden

ihn sogar als ,,pfeffrig”. Er wird jung
getrunken.

Trocken, 13,5 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5599 5822 € 10,00
(GP1l=€ 13,33)
ab 6 Flaschen je Flasche € 9,50

(GP1l= € 12,67)



Wein

Die einzige Kartause Portugals, das Kloster Santa Maria Scala Caeli, wiirde heute nicht mehr existie-

ren, hdtte sich nicht in den 1950er Jahren der damalige Besitzer Vasco Eugénio de Almeida fiir seine

Wiederbelebung eingesetzt. Nach seinem Tod hinterlief3 er seinen Besitz der nach ihm benannten Stiftung,

und so konnten auch die Weingdirten, die zum Kloster gehérten und im Anbaugebiet Alentejo liegen, geret-

tet und weiterbetrieben werden. Die heute unter dem Namen ,,Cartuxa“ gekelterten Weine sind kdstliche

Kostbarkeiten, dies es verdienen, den weiten Weg bis nach Deutschland anzutreten. Auferdem auf dieser

Seite: Toskanischer Wein aus den Gdrten der Camaldulenser-Monche.

2001er
CARTUXA TINTO, ROT

Eine komplexe, hocharomatische
Cuvée, aus den Rebsorten Trincadeira,
Tempranillo (in Portugal Aragonez
genannt), Alfrocheiro, Periquita, Moreto
und Tinta Caiada komponiert. Die
iberwiegend autochthonen Rebsorten
bringen eine Aromafiille, die sich einem
sanften Bukett und einer tiberaus sam-
tigen Struktur am Gaumen ausdriickt.
Ein voller Wein, der im Hintergrund ganz
deutliche Schokoladennoten besitzt, die
beim ersten Verkosten, aber auch bei
Tisch, iberraschen. Diese besondere
Aromatik riihrt auch von dem Ausbau
des Weins je zur Hélfte in gro3en
Fdssern — auch Eiche und aus exoti-
schen Hoélzern, darunter Macacauba-

Holz aus Brasilien — und in Barrique her.

Seiner Qualitdt entsprechend hat der
Wein ein hohes Lagerpotential, ist aber
jetzt bereits trinkreif.

Trocken, 13,5 Vol.-%, 0,75--Flasche.

Bestell-Nr. 7903 7822 € 19,90
(GP1l=€ 26,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 19,30

(GP1l=€ 25,73)

»Neues* altes Weingut: die Rebstdcke
der Camaldulenser in der Toskana.
Schon vom ersten Katalog an sind die
Camaldulenser-Monche, die ihr Kloster
und ihre Einsiedelei in der Nahe von
Arezzo haben, mit ihren Kosmetik-Pro-
dukten (in diesem Katalog auf Seite 7
und 8) vertreten. Nun stellten sie uns
vor einiger Zeit ihre Weine vom eigenen
Weingut vor. Hier wuchs schon immer
der Klosterwein, aber mehr im Verbor-
genen und mebhr fiir den Eigenbedarf
der Abtei, bis man sich nun entschlof,
die Weingdrten unter Mitarbeit eines
ausgebildeten Onologen neu aufleben
zu lassen, so daB auch Wein fiir den
Handel erzeugt werden kann. So kann
der iberwiegende Teil dieser ,,neuen*
Klosterweine schon von alten Reben
geerntet werden. Dabei versteht es
sich von selbst, da die Camaldulenser
keine GroBmengen produzieren: Keine
20.000 Flaschen insgesamt kommen
in einem Jahr zusammen, so daf die
Weinkellerei der Ménche noch mehr
Liebhaberei als ein Geschaftszweig
des Klosters darstellt. Aber genau

das macht den Reiz dieser frischen
toskanischen Weine aus: Sie sind mit
viel Liebe und Leidenschaft gemacht
und vermitteln einen landlich-aromati-
schen, typisch toskanischen Weinstil.
Und die Rebsorten: Neben Merlot und
Trebbiano &6t zum Beispiel der Malva-
sia den Weinliebhaber aufhorchen. Er
verspricht einen besonderen Genuf.
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2005€r

BORBOTTO WEISS

Trebbiano und Malvasia sind in diesem
frischen Landwein eine gelungene
Allianz eingegangen: Wiirzig und
zugleich leicht begleitet er viele Gerichte
und macht jung getrunken besondere
Freude.

Trocken, 12,0 Vol.-%, o,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7905 8822 € 7,50
(GP 1 1= € 10,00)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,90

(GP11=£€ 9,20)
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2003er

BORBOTTO ROT

Ein samtig-aromatischer Landwein

aus den Traubensorten Sangiovese,
Canaiolo und Merlot. Nach der
Vergdrung reift der Wein 14 bis 16 Monte
in grof3en Holzfdssern.

Trocken, 13,0 Vol.-%, 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7905 9822 € 7,50
(GP 1 1= € 10,00)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,90

(GP11= € 9,20)

Aus Portugal und aus der Toskana

2003er
CARTUXA BRANCO, WEISS

Ein sehr feiner, harmonischer WeiBwein
aus den Rebsorten Antao Vaz (diese ist
sehr typisch fiir das Alentejo), Roupeiro
und Arinto. Duftig im Bukett und mit
aromatischem Kérper am Gaumen. Sehr
bekdmmlich.

Trocken, 13,5 Vol.-%, 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7903 8822 € 10,90
(GP11= € 14,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 10,30

(GP11= £ 13,73)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.

DEGUSTATIONSGLAS 6 STUCK

Bei professionellen Weinproben wird
heute fast ausschliellich ein fiir

alle Weinsorten — ob rot oder weify

- optimiertes Glas verwendet: das
sogenannte INAO-Glas. Ein solches
bieten wir Ihnen hier an: Es kommt in
bewdhrter Qualitat von St6lzle Ober-
glas in der Lausitz und eignet sich nicht
nur zu Verkostungen, sondern kann
selbstverstandlich auch bei Tisch ver-
wendet werden. Volumen 0,21 |, Héhe
15,5 cm, Gewicht 114 g.

Bestell-Nr. 6257 0822 € 21,00



Wein

Aus Spanien

Im Spanien des 7. Jahrhunderts wirkte einer der gréf3ten Gelehrten des friihen Mittelalters: Isidor, Bischof
von Sevilla. Er verfafite eine Mdnchsregel ebenso wie eine der ersten Enzyklopddien, in deren zwanzig
Biichern er das gesamte Wissen seiner Zeit zu ordnen versuchte. Nach mittelalterlichem Brauch trachtete
er danach, dem Wesen der Dinge durch Vergleich des Wortlauts ndher zu kommen und so verborgene
Zusammenhdnge aufzudecken. Er schrieb z.B. iiber den Wein: ,,Vinum inde dictum quod eius potus venas

Monasterio de San Pedro de
Cardeia, Burgos.

Die Zisterzienserabtei von San
Pedro de Cardefia im Herzen
Altkastiliens geht zuriick bis ins
12. Jahrhundert. lhren ausge-
dehnten Landbesitz haben die
Monche inzwischen aufgegeben,
heute liefern die Bauern der
Umgebung die Reben an.
Nach wie vor aber vinifizie-
ren die Patres in den roma-
nischen Kellergewdlben in
alten Eichenholzfdssern

- und lassen ihrem Wein
alle Zeit zu reifen. Die Weine
sind kréftig, ansprechend
und erdig. In begrenzter
Anzahl lieferbar.

1994er
VALDEVEGON TINTO

ROT

Mit seiner ausgebildeten
Reife weist der Valdevegon
einen wunderschon vollen-
deten Charakter auf. Das
Bukett ist warm und voll,
fiir ein sicheres Fundament
sorgt ein nobler Holzton. Straffer
Korper, doch langer, von Harmonie
getragener Nachhall.

Paf3t zu wiirzigen Fleisch- und Wild-
gerichten und zu kraftigem Kase.
Trocken, 13,1 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5612 2822 € 13,90
(GP11=€ 18,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 13,30

(GP1l=¢€ 1773)

Monasterio de la Oliva, Navarra.

In der romanischen Klosteranlage in
der Navarra, deren Weingiiter durch
Boden und die klimatischen Bedingun-
gen geradezu ideal fiir den Anbau von
Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempra-
nillo und Grenache sind, leben heute
etwa fiinfzig Monche.

Die beiden Weine haben jetzt ihre
beste Trinkreife erreicht, die sie noch
etwa 6 Jahre behalten.

2002er
TINTO CRIANZA ROT

Ein Wein mit einem explosiven Bukett,
vollen Korper und grof3er Harmonie. Im
Urteil eines Weinkenners: ,,Wahrend
die Gemiisenoten verfliegen, entwik-
keln sich Tone von Nougat, Pflaumen-
mus, Raucherspeck und Amarenakir-

schen, begleitet von zartem Holzaroma.

Weich und samtig am Gaumen.“
Ein Jahr im Eichenfaf3 ausgebaut; ideal
zu Nudel- und Fleischgerichten.
Trocken, 11,9 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5586 1822 € 7,90
(GP11= € 10,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 7,30

(GP1l=€9,73)

sanguine cito repleat.“ — ,,Der Wein heif3t Wein, dieweil sein Trunk die Venen rasch erfiillt.“

LA ROCHERE DEKANTIERKARAFFE
Diese Dekantierkaraffe hat eine ihrem
Zweck angemessene Form: Mit 0,75
Liter Inhalt ist die Karaffe etwa halb
gefiillt. Der Fliissigkeitsspiegel hat
dann die groBtmaogliche Oberflache,
was der angestrebten, sanften Zufuhr
von Luftsauerstoff forderlich ist.

Siehe auch Manufactum-Warenkatalog
Nr. 18, Seite 168. Mundgeblasenes
Glas, Hohe 21 cm, Durchmesser 22 cm.
Gewicht 980 g.

Bestell-Nr. 3888 9822 € 65,00

Monasterio de Yuso, Rioja.

In diesem beriihmten Weinbaugebiet
Spaniens fiihrt die Kellerei David
Moreno die Tradition des im 11. Jahr-
hundert gegriindeten und von der
UNESCO zum Weltkulturerbe gezahl-
ten Monasterio de Yuso fort.

Der Name der Region Rioja leitet sich
ab vom Fluf} Oja, dem Rio Oja; die
Weinberge der Region breiten sich
an den Ufern des Ebro und seinem
Hinterland aus; auf3erdem an vielen
Ebro-Zufliissen, zu denen auch der
Rio Oja zahlt. Das Weinbaugebiet der
Rioja umfafit etwa 50.000 Hektar.

2002er

MONASTERIO DE YUSO CRIANZA ROT
Ein brillant-rubinroter Wein aus 90%
Tempranillo und 10% Grenache,

14 Monate in Barrique ausgebaut und
von einem erstaunlich abgerundeten
Aroma mit Ankldngen an Vanille und
holzigen Tonen. Kraftig im Bukett,
mild und facettenreich am Gaumen
und im Abgang und dazu hochbe-
kommlich. Zu empfehlen zu pikanten
Reisgerichten, Weichkdse oder solo.
Trocken, 12,8 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 6551 0822 € 7,90
(GP11= £ 10,53)

ab 6 Flaschen je Flasche € 7,30
(GP1l=€9,73)

1996er

MONASTERIO DE YUSO RESERVA ROT
Die Reserva-Weine werden zu 100%
aus Tempranillo-Weinen erzeugt und
12 Monate in amerikanischen und

8 Monate in franzdsischen Barriques
ausgebaut. Das Ergebnis ist ein
kraftiger Reserva-Wein mit guter

honastes
de la Oliva
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Tannin-Struktur, dunkel-rubinrot,
samtig an Farbe und Geschmack.

Der lange gelagerte Reserva wirkt im
Vergleich zum jungen Crianza ruhig
und gesetzt, ein Begleiter zu kréfti-
gen Speisen, aber auch solo gut zu
geniefien.

Trocken, 12,9 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 6551 1822 € 13,50
(GP11=€ 18,00)
ab 6 Flaschen je Flasche € 12,90

(GP11= £ 17,20)

1999er
TINTO RESERVA ROT

Sein Duft nach Waldbeeren mit Zimt-
ton, sein Korperreichtum, die wiirzigen
Rosttone und angenehm abgeschlif-
fenen Tannine werden Sie begeistern.
Intensives Bukett; mild, rund, trocken,
sanfte Holznoten — und sehr kraftig.
Zwei Jahre im Eichenfaf? ausgebaut.

Zu allen Fleischgerichten, zu Ziegen-
und Schafskase.

Trocken, 12,5 Vol.-% Alk., 0,75-I-Flasche.

Bestell-Nr. 5586 2822 € 9,90
(GP11= € 13,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 9,30

(GP11= € 12,40)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.



Wein Aus Frankreich: Chartreuse de Mougéres

Zweitausend Jahre Tradition und Geschichte schreibt der kleine Wallfahrtsort Mougéres im siidfranzo-
sischen Pays de Caux. Das mediterrane Weingut, dessen Urspriinge auf ein Weingut aus der Romerzeit
zuriickgehen und das sich heute im Besitz des Kartduserordens befindet, liegt inmitten von Pappeln und
Akazienbdumen an den Ufern eines kleinen Fliifichens. Vor gut 30 Jahren haben die Patres die Rebsorten
Maccabeo, Muscat, Grenache blanc und Merlot hier im Herzen der Languedoc-Region eingefiihrt,

vor einiger Zeit hat sich in Mougéres auch eine Weinschule etabliert. Abgefiillt werden lediglich etwa

120.000 Flaschen pro Ernte. Die Weine iiberzeugen durch volle Frucht, Harmonie und Ausgewogenheit.

Herfaris

[
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2004er
COTEAUX DU LANGUEDOC ROT
Intensives, glanzendes Rot mit brdun-
lichen Reflexen, rauchiger Duft reifer
Beeren und Karamel, reife Fruchtfiille
und ausgewogene Tanninstruktur mit
schoner Lange zeichnen den Rotwein
aus. Beste Trinkreife: 5 Jahre ab
Jahrgang.

Trocken, 12,3 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 5600 3822 € 7,40
(GP11=%€9,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 7,00
(GP1l=%€9,33)

2004er VERMENTINO WEISS
Vermentino, auch als Garbesso oder
Varlentin bekannt, ist vor allem in den
romanischen Landern zu finden. Die
fruchtig-siien Weinbeeren ergeben

im Ausbau einen feinen WeiBwein mit
griinlichen Reflexen, blumig und zitro-
nig in der Nase. Nicht nur zu leichten
Speisen, auch solo zu genief3en.
Trocken, 12,8 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 7310 8822 € 6,60
(GP11= € 8,80)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,00
(GP11= € 8,00)

2004er MACCABEO WEISS

Die goldgelben Maccabeo-Trauben,
auch Malvoisie genannt, gedeihen von
Frankreich bis hinab nach Marokko und
Algerien. Die Chartreuse de Mougeéres
hat die Reben 1978 eingefiihrt und kel-
tert daraus einen brillanten WeiBwein
mit feinem Ananas-Aroma. Probieren
Sie ihn besonders zu feinen Kasesor-
ten oder zu Schnecken und Meeres-
friichten.

Trocken, 12,3 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 7310 9822 € 6,60
(GP1l= € 8,80)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,00
(GP1l= € 8,00)

Aus dem Weinberg der Abtei.
Unter der Bezeichnung Clos de
'Abbaye wird jahrlich in sehr begrenz-
ter Menge und mit grof3er Sorgfalt eine
herausragende Rotweincuvée herge-
stellt. Abgefiillt wird sie in der scho-
nen, mittlerweile selten gewordenen
konischen Bordeaux-Flasche.

2004er

CLOS DE L’ABBAYE ROT

AuBerst angenehmer Rotwein aus
80% Syrah und 20% Grenache
Noir, 12 Monate im Eichenfaf3
gereift. Intensive Purpurfarbe,

in der Nase feine Rosttone, im
Mund ausgewogene Tannine,
SiiBholzgeschmack, samtig am

Gaumen, sehr schone Ldnge. o

Sofort trinkbar, bis 8 Jahre i. =
lagerfahig. | }
Trocken, 13,3 Vol.-% Alk., HIE
0,75-1-Flasche. [ LAHESAE
Bestell-Nr. 5588 2822 € 9,50 # e f e chifme

(GP11=€ 12,67)
ab 6 Flaschen je Flasche € 8,90
(GP11=€ 11,87)
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2004er
COTEAUX DU LANGUEDOC ROSE
Grenache Noir, eine der bevorzugten
Traubensorten fiir Roséweine, und
Syrah ergeben einen fein-herben, leb-
haften Wein. Duft nach roten Friichten
und Kirschen, im Mund aromatisch
frisch. Harmoniert mit Antipasti,
Gefliigel, weiflem Fleisch, Gegrilltem
und pikantem Hartkdse. Trocken,

12,7 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 5588 4822 € 7,40
(GP11=£€ 9,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 7,00
(GP11=%€9,33)

2004er MUSCAT-SEC WEISS

Der kalkhaltige Boden, die sonnigen
Hénge und die Ndhe des Mittelmeeres
bieten geradezu ideale Voraussetzun-
gen fiir den Muscat. BlaBgelb mit grii-
nen Reflexen, ausgewogen und harmo-
nisch mit vollen Muscat-Aromen.

Gut als Aperitif, zu gerduchertem
Lachs, Leberpastete und Roquefort.
Oder als Verfeinerung fiir Torten und
Fruchtsalat.

Trocken, 13,9 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 5588 1822 € 6,60
(GP11=€ 8,80)
ab 6 Flaschen je Flasche € 6,00
(GP11= € 8,00)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallen Jahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.



Von Kreta und vom Athos

2003er
CABERNET SAUVIGNON ROT

Die Cabernet-Sauvignon-Traube,
wenngleich in vielen Landern verbrei-
tet, gehort zu den Spitzenrebsorten
tiberhaupt. Typisch ist ihr Aroma nach
Schwarzen Johannisbeeren, und sie
ergibt Weine von enormem Frucht-
geschmack. Die orthodoxen Mdnche
bauen den Wein im Eichenfaf zu einem
wuchtigen, dunklen Trunk mit deutli-
cher Gerbstoffbetonung und lebhaftem
Sdurespiel aus: sehr trocken mit nur
0,8 g Restzucker. Der Wein des Jahr-
gangs 2003 ist noch tiberaus lebhaft
und eignet sich gut fiir die Lagerung.
Zu empfehlen zu allen Grillgerichten
und zu gereiftem Kdse, auch zu gebra-
tenem Schafs- und Ziegenkase. Aus
biologischem Anbau.

Trocken, 14,0 Vol.-% Alk., 0,75-1-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 5822 € 14,90
(GP11=€ 19,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 14,30

(GP11= € 19,07)

2003er MERLOT ROT

Die Rebfldchen fiir Merlot hat das Klos-
ter zwar noch nicht als biologisch ange-
baut zertifizieren lassen, jedoch wollten
wir lhnen diesen ungemein dichten,
sanften, hocharomatisch-fruchtigen
Merlot nicht vorenthalten. Er ist sehr
ausgewogen am Gaumen, nachhaltig.
Merlot bringt ja international gesehen
sehr unterschiedliche Qualitaten her-
vor, wenn es jedoch gerade hier auch
Uberraschungen geben kann, dann
gehort dieser Wein auf jeden Fall dazu.
Ein Jahr im EichenfaB ausgebaut, ein
guter Begleiter zu gebratenem Fleisch,
zu Kédse oder auch ganz einfach solo.
Trocken, 14,0 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 6822 € 10,90
(GP11=€14,53)
ab 6 Flaschen je Flasche € 10,30

(GP11= € 13,73)

Lieferhinweis:

Bitte beachten Sie beiallenJahrgangs-
weinen: Lieferung, solange Vorrat
reicht; anschlieBend wird der Folge-
jahrgang ausgeliefert. Fiir den Jahr-
gang gilt die Angabe im Text, nicht die
auf den Abbildungen.

Wein

Auf 4000 Jahre Weinbaugeschichte blicken die Griechen inzwischen mindestens zuriick, das kretische

Kloster der Heiligen Dreifaltigkeit von Jagarolou — Agia Triada — immerhin auf iiber 350 Jahre. Auf

Kreta schaffen iiber 3000 Sonnenstunden im Jahr und das Meeresklima ideale Voraussetzungen fiir die

Vegetation der Trauben und fiir ehrliche, kriftige Weine, die noch unverdorbenen Geschmack offenbaren.

Wie auf Kreta (bis auf den Merlot sind alle Weine biologisch zertifiziert), so setzen auch die orthodoxen

Monche des Athos, deren hochbekémmlichen Wein ,,Avaton“ wir neu ins Sortiment genommen haben, auf

biologischen Weinbau.

2003er TREBBIANO WEISS
»Trebulanum®, heute im Italienischen
»Irebbiano“ genannt, ist eine alte Reb-
sorte, die bereits die Romer kannten,
und die heute vor allem in Italien und
auch in Frankreich verbreitet ist. Sie
liefert leichte, fruchtige Weine, die
besonders in der heilen Jahreszeit
gut bekdmmlich sind. Zu allen leichten
Speisen zu empfehlen, insbesondere
zu Salat und Gemiisegerichten, Reis.
Aus biologischem Anbau.

Trocken, 13,5 Vol.-% Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 7822 € 8,90
(GP11= € 11,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 8,30

(GP11= € 11,07)

AVATON
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2003er ROMEIKO ROT

Romeiko gehort zu den auf den griechi-
schen Inseln autochthonen Rebsorten,
die also geographisch dort beheima-
tet sind und fast ausschlielich dort
angebaut werden. Auch dieser Wein
wird, nach der Vergarung im Edelstahl-
behalter, im Eichenfaf3 ein Jahr lang
gelagert. Ausgewogen fruchtig, leicht
erdig an der Nase und kréftige Fiille am
Gaumen. Gut abgestimmte Sdure. Aus
biologischem Anbau.

Trocken, 13,5 Vol.-% Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7605 4822 € 9,90
(GP11= € 13,20)
ab 6 Flaschen je Flasche € 9,30

(GP11= € 12,40)

2002er AVATON ROT

Gekeltert in offenen Garbehdltern

aus Eichenholz und ca. 12 Monate

in Barriques aus franzosischer Eiche
gelagert, ware dieser Wein aus Trauben
des russisch-orthodoxen Athos-Klosters
Hagios Panteleimon nicht ohne die
Hilfe der Kellerei Tsantali zustandege-
kommen. Die Mdnche betreiben streng
biologischen Weinbau und haben

die erforderliche Zertifizierung dazu
erhalten.

Avaton ist aus Grenache und Cabernet
gemacht, insbesondere der Cabernet
bringt hier grandiose Qualitaten, die
Grenache steuert Geschmeidigkeit und
feine Frucht bei. Der Wein hat viel Kraft
und eignet sich bestens auch fiir eine
langere Lagerung, sorgfaltig karaffiert
erschlief3t er sich aber auch heute
schon.

Trocken, 13,5 Vol.-% Alk., 0,75-|-Flasche.

Bestell-Nr. 7860 4822 € 11,90
(GP11= € 15,87)
ab 6 Flaschen je Flasche € 11,30

(GP11= € 15,07)



Wein

»Nur mit einigen Bedenken bestimmen wir das Maf3 der Nahrung fiir andere. Zwar lesen wir, Wein passe
iiberhaupt nicht fiir Ménche, weil aber die Monche heutzutage sich davon nicht iiberzeugen lassen, sollten
wir uns wenigstens darauf einigen, nicht bis zum Ubermap zu trinken, sondern weniger. Wo aber ungiin-
stige Ortsverhiiltnisse es mit sich bringen, daf3 viel weniger oder iiberhaupt nichts zu bekommen ist, sollen
die Briider, die dort wohnen, Gott preisen und nicht murren. Dazu mahnen wir vor allem: Man unterlasse
das Murren.“

Aus der Klosterregel des hl. Benedikt, 6. Jahrhundert

Notre Dame des Neiges in der
Ardéche, Frankreich.

In der Tradition der Monche des Mit-
telalters vinifizieren die Zisterzienser
des Klosters Notre Dame des Neiges

in der Ardéche (Siidfrankreich) seit
1880 ihre Weine in Holzfassern — und
zéhlen durch den natiirlichen Anbau
gleichzeitig zu den Pionieren des
biologischen Weinbaus in Frankreich.
Die Besonderheiten der Natur in einer
Hohenlage von 1100 Meter, das lang
tradierte Wissen um die Weinkultur und
die Arbeit der Winzer werden spiirbar
in diesen ,,Klassikern® unter den franzo-
sischen Weinen.

SYRAH ROT

Die aus der Syrah-Traube gekelterten
Weine sind expressiv und reichhaltig.
Den Ménchen, die auf das Verschnei-
den der Rebe verzichten, gelingt ein
voller, dunkler, kérperreich-aromati-
scher Wein. Der brombeerténige Wein

A

.

St. Magdalener (S. 23)
Welschriesling (S. 25)

Tricollis Cuvée (S. 25)

Bestell-Nr. 9930 3822
statt € 55,00

KLOSTER-WEINPAKET ,,0STERREICH-
UNGARN“ 3 FLASCHEN

Bestehend aus je einer Flasche:
Blauer Zweigelt (S. 25)

St. Laurent Ausstich (S. 26)
Traminer (S. 25)

KLOSTER-WEINPAKET ,,EUROPA*
6 FLASCHEN

Bestehend aus je einer Flasche:
St. Laurent Ausstich (S. 26)
Romeiko (S. 30)

Monasterio de Yuso Crianza (S. 28)

€ 49,00

Bestell-Nr. 9930 4822 € 28,00

statt € 31,80
Weinwissen zu haben, miiRte man sich schon KLOSTER-WEINPAKET ,,FRANKREICH-
kompakt. eine beachtliche Bibliothek zulegen. SPANIEN“ 3 FLASCHEN
In Lexikon- Doch selbst dann wire es immer noch Bestehend aus je einer Flasche:
qualitat. schwierig, bei Auftreten einer Frage auf ~ Coteaux du Languedoc rot (S. 29)

Mit bewahrter
Zuverldssigkeit
hat der Brockhaus
Verlag ein gedie-
genes Handbuch
herausgebracht,
das jedem, der sich fiir Wein interes-
siert, objektives Fachwissen unter 3800
Stichwortern darbietet. Alle wichtigen
Gebiete und Rebsorten, Degustation,
Weinbau, Kellertechnik und internatio-
nalen Anbaugebiete werden behandelt.
Um diese Informationsfiille aus den
unzahligen Weinhandbiichern, die der
Buchmarkt bereithilt, zur Verfiigung

Anhieb die richtige Information zu fin-
den. Hier schafft der Wein-Brockhaus
Abhilfe und macht vor allem Fakten,
nicht Meinungen, zuganglich.

450 farbige Abbildungen veranschau-
lichen den Text, dazu kommen 250
Infokdsten und 12 Sonderartikel,

z.B. zu den Themen Bodenarten,
Geschmackstypen, Gesundheit

und Wein, Speisen und Wein oder
Weinbeurteilung.

DER WEIN-BROCKHAUS

512 Seiten. Fester Einband; im Schuber,
17 x 24 c¢m. Verlag F.A. Brockhaus 2005.
Bestell-Nr. 7606 0822 € 34,95

Muscat sec (S. 29)
Tinto Reserva (S. 28)
Bestell-Nr. 9930 6822
statt € 23,90

€ 21,00
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Aus ganz Europa

pafit sehr gut zu Fleisch in Saucen und
zu Wildgerichten aller Art.

Trocken, 12,5 Vol.-% Alk., 0,75-l-Flasche.
Bestell-Nr. 5570 4822 € 4,90
(GP11=€ 6,53)

2004er MERLOT ,,DOM CLAUDIUS*
ROT

Der Merlot wiederum ist von ganz
anderem Charakter: Ein leuchten-

des Rubinrot bestimmt seine Farbe,
das feine Bukett und der fruchtige
Geschmack nach roten und schwarzen
Beeren werden von ausgewogenen
Tanninen unterstrichen. Ein idealer
Begleiter zu Rind- und Lammfleisch,
zu Hase, Fasan und anderem Wild.
Trocken, 12,5 Vol.-%, 0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5593 6822 € 4,90
(GP11=£€ 6,53)

KLOSTER-WEINPAKET

,,SUDOSTEUROPA“ 3 FLASCHEN
Bestehend aus je einer Flasche:
Merlot (S. 30)

Cvicek (S. 24)
Trebbiano (S. 30)
Bestell-Nr. 9930 5822
statt € 25,70

€ 22,00




Aus Seckau in der Steiermark

v
e -]

SECKAUER VOGELBEERBRAND
Vogelbeerbrand hat seinen Preis,

und dieser wird verstdndlich, wenn
man weif3, dad aus ca. 3 t Ebereschen
nur etwa 70 bis 80 Liter Destillat
gewonnen werden kdnnen. In Seckau
werden sowohl wilde Vogelbeeren

mit ihrem herben Geschmack als
auch die etwas milderen béhmisch-
mahrischen Ebereschenfriichte, die in
der Umgebung des Klosters geerntet
werden, verarbeitet. Ein feines Bukett
mit Marzipan-Note zeichnet diesen im
Charakter trockenen Brand aus.
40 Vol.-% Alk., 0,35-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5554 3822

(GP11= € 151,43)

€ 53,00

SECKAUER ZWETSCHKENBRAND

Die Herstellung von qualitativ bestem
Steinobstbrand ist mithsam: 90% der
Friichte miissen von Hand entsteint
werden, bevor sie eingemaischt werden
kdnnen. 10% der Steine verbleiben im
Obst. So kann einerseits ein reinfruch-
tiges Zwetschkenaroma entstehen, das
im Hintergrund von einer pikanteren
Note — dafiir sind die Steine verant-
wortlich — begleitet wird. Die spatrei-
fenden Zwetschken stammen aus dem
Klostergarten Seckaus.

40 Vol.-% Alk., 0,35-1-Flasche.
Bestell-Nr. 6559 2822

(GP 1 1= € 74,29)

€ 26,00

Branntwein

Erst seit wenigen Jahren widmen sich die Benediktinerabtei Seckau in der Steiermark und ihre

Angestellten der Destillationskunst und zéiihlen dennoch schon zu den besten Betrieben Osterreichs.

Nicht mehr als 700 bis 8oo Liter feinster Destillate werden hier im Jahr gewonnen, allesamt sor-

tenrein. Nur von Hand ausgewdhlte und von Verunreinigungen und Stengeln gereinigte Friichte

(qualitativ betrachtet: Tafelobst) werden verarbeitet, um das charakteristische Aroma der jeweili-

gen Sorte voll zur Entfaltung zu bringen. Seckauer Brdnde erhalten Sie in Deutschland nur bei uns.

Alle Flaschen sind wachsversiegelt und werden in einem Geschenkkarton geliefert.

SECKAUER MARILLENBRAND

Die Marille — hierzulande wiirden

wir sagen: die Aprikose — gehort zu
den feinsten Friichten, die man zur
Bereitung von Obstbrand {iberhaupt
heranziehen kann. In gewohnter
Seckauer Qualitat, namlich durch
sorgféltigste Auswahl des Obstes und
hdchste Brennmeisterkunst, entsteht
ein typischer Marillenbrand mit aller-
feinstem Fruchtbukett in der Nase und
saftiger Note am Gaumen.

40 Vol.-% Alk., 0,35-1-Flasche.
Bestell-Nr. 7901 1822
GP11=€ 111,43)

€ 39,00
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SECKAUER QUITTENBRAND

Die Quitte, im rohen Zustand unge-
nieBbar, wird vor allem zur Herstellung
von Saft und Gelée verwendet und
auch, obschon seltener als Apfel oder
Birne, zur Gewinnung eines milden
Quittenbrands. Auch hier stammen die
Friichte aus der Seckauer Umgebung
und werden in geringen Mengen, dafiir
aber unter Erhaltung eines erstaunlich
fruchtigen Aromas mit angenehmer
Weichheit, verarbeitet.

40 Vol.-% Alk., 0,35-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5554 4822

(GP 11 =€ 102,86)

€ 36,00

SECKAUER BIRNENBRAND

Birnen sind bei der Verarbeitung zu
Spitzen-Obstbrand besonders heikel,
da sie nur kurz ihren Reifehdhepunkt
erreichen und anschlieend schnell in
der Qualitat abfallen. Es kommt also
besonders auf den rechten Zeitpunkt
des Einmaischens der Friichte an,
damit der Gdrungsprozef} optimal
ablauft und das Fruchtaroma erhalten
bleibt. Die Seckauer beherrschen diese
Kunst meisterlich, wie Sie an dem fei-
nen Fruchtaroma nach frisch gepfliick-
ten Birnen feststellen kdnnen.
40 Vol.-% Alk., 0,35-I-Flasche.
Bestell-Nr. 5763 2822
(GP11=€ 82,86)

€ 29,00



Branntwein

Im Jahr 1084 griindete der hl. Bruno von Kéln die Grande Chartreuse. Unzugdnglich und abgeschirmt liegt
sie in den Felsmassiven unweit von Grenoble. Hier leben seitdem die Kartduser als Einsiedler und widmen
sich in stdndigem Schweigen ganz dem Gottesdienst und dem geistlichen Leben. Bis heute hat sich die
Lebensform der Kartduserménche und -nonnen kaum verdndert. Eine Lebensgrundlage des Ordens, dem
weltweit einige hundert Ménche und Nonnen angehéren, ist die Likorproduktion. Im nahegelegenen
Voiron ist sie angesiedelt. Die dortigen Angestellten arbeiten unter Anleitung der beiden Ménche, denen

als Geheimnistrdger die Rezepturen bekannt und die fiir die Mischung der Krduter zustdndig sind.

Chartreuse. Elixir Végétal.

Eine Legende unter den Klosterlikoren
sind ganz zweifellos die Erzeugnisse
der franzosischen Kartdausermonche
der Grande Chartreuse. Ein franzési-
scher Marschall schenkte den Kartdu-
sern das Rezept fiir ein Krauterelixier,
das 1735 zum Ausgangsprodukt der
spdteren Likdre wurde. An die 130 Krdu-
ter, deren genaue Mischung auch heute
noch lediglich zwei Monchen bekannt
ist, enthalt das starke ,,Lebenselixier*,
das auf Zucker oder im Tee vorsichtig
dosiert eine kostliche Wohltat nach
einem guten (oder zu reichhaltigen)
Essen ist. In der Brennerei, wo die
zahlreichen Besucher die Gelegenheit
zur Besichtigung der Destillerie und der
Kellerei mit ihren unzahligen, riesigen
Holzfdssern haben, ist eine ganze
Reihe von Nachahmungen ausgestellt,
die allesamt im Laufe der Jahrhunderte
dem Original dennoch den Rang nicht
ablaufen konnten.

Die kleine Flasche befindet sich — heu-
te wie damals - in einer vor Licht (und
Glasbruch) schiitzenden Holzumman-
telung.

Chartreuse. Griin und gelb.

Aus dem Elixir Végétal wurde bald
schon ein Likor mit geringerem Alko-
holgehalt entwickelt, der beriihmte
Chartreuse verte, einstmals als
Gesundheitslikdr bekannt. Seine griine
Farbe ergibt sich aus der richtigen
Mischung der Krduter und nicht etwa
durch Hinzuftigen von Farbstoff. Immer
noch ist er mit 55 Vol.-% Alkoholgehalt
ein starker Tropfen.

Milder ist der Chartreuse jaune von
1840; auch er erhdlt seine Farbe

durch die Mischung der Ingredienzen.
Noch heute mischen allein die in das
Geheimnis eingeweihten Monche die
Kraduter, nun immerhin schon mit Hilfe
moderner Computertechnik.

Und auch den verwendeten Grund-
branntwein lassen sie eigens in einer
Brennerei im Département Gard her-
stellen. Jede Charge wird individuell
verkostet und kommt meist erst nach
jahrelanger Reifung in den Handel.
CHARTREUSE GRUN

55 Vol.-% Alk., 0,35--Flasche.
Bestell-Nr. 5572 4822
(GP11= € 65,71)

ELIXIR VEGETAL
71 Vol.-% Alk., 100-ml-Flasche.
Bestell-Nr. 5552 8822

€ 14,30

€ 23,00

Chartreuse. Lange gereift.
Zwischen den grof3en Stiickfassern der

Brennerei stehen auch kleinere Eichen- F B
fasser, in welche geringe Mengen des
reifen Likors abgezweigt werden. Diese
Likore tragen den Zusatz v.e.p.
(vieillissement exceptionnel-
lement prolongé) und reifen
noch wesentlich langer als der
gewdhnliche Chartreuse. Aroma
und Weichheit intensivieren
sich dabei. Auch hier geschieht
die Abfiillung nach individuel-
lem Reifegrad. Der Jahrgang der
Abfiillung ist auf dem Riicken-
etikett der Flasche vermerkt;
die Flaschen werden dazu
numeriert.

Sie kénnen den Likor
sofort genief3en oder noch
ein paar Jahre ruhen
lassen.

CHARTREUSE GELB
V.E.P.
42 Vol.-% Alk., 0,5-1-
Flasche.
Bestell-Nr. 5572 6822

€ 50,00
(GP11= € 100,00)
CHARTREUSE GRUN
V.E.P.
54 Vol.-% Alk., 0,5-1-
Flasche.
Bestell-Nr. 5581 9822

€ 53,00
(GP 11 = € 106,00)
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Chartreuse

CHARTREUSE GELB

40 Vol.-% Alk., 0,35-l-Flasche.
Bestell-Nr. 5572 5822

(GP 1 1= € 54,29)

€ 19,00

CASSIS DES PERES CHARTREUX

In der kartusianischen Brennerei zu
Voiron entstehen auch Fruchtlikore von
unvergleichlichem Aroma. Weder der
Zucker- noch der hier vergleichsweise
geringe Alkoholgehalt iiberlagern

den Duft und die Fruchtigkeit der
Schwarzen Johannisbeeren, die in die-
sem Cassis Verwendung finden. Nicht
nur pur ein GenuB, sondern auch — das
Glas mit Champagner aufgefiillt - als
Kir Royal.

20 Vol.-% Alk., o,5-l-Flasche.
Bestell-Nr. 5726 4822
(GP11= € 31,80)

€ 15,90



Branntwein

Feine Spirituosen

Kann es einen schoneren Ort auf der Welt fiir das Klosterleben geben als die Insel Saint Honorat, der
vor Cannes gelegenen Inselgruppe Lérins zugehorig? Wohl kaum. Die Zisterziensermonche der Abtei
St. Honorat kénnen auf eine 1500jdhrige klosterliche Tradition zuriickblicken. Beriihmte Kirchenmdnner
wie der hl. Patrick, der Irland missionierte, begannen ihr Ménchsleben auf der Insel. Seit 1890 betreiben
die Ordensmdnner auch eine Brennerei. Die besten Erzeugnisse von Lérins finden Sie auf dieser Seite,

neben anderen feinen Spirituosen aus Frankreich, Osterreich und Slowenien, die allesamt fiir ihre Region

Wie kommt die Birne in die Flasche?
Sie wachst rein: In der Kartause Pleter-
je unterhdlt man Spalierkulturen (einen
ganzen Kilometer entlang der Kloster-
mauer) von Birnbdumen, an die nach
dem ersten Fruchtansatz unzdhlige
Flaschen befestigt werden. Die Birne
entwickelt sich dann in der Flasche
- in einer Art Miniaturtreibhaus

— zur vollen Grof3e und Reife, bis

die Flaschen ,geerntet” werden
kénnen. Diese werden gereinigt,

mit Birnenbrand aus der eigenen
Destillerie aufgefiillt und zur wei-
teren Reifung einige Zeit gelagert.
Der Vorteil: frische Fruchtaromen
aus der Birne werden nach und

nach extrahiert und verleihen dem
Getrank jenen entscheidenden
Zuwachs an Duft und Fruchtigkeit,
um dessentwillen sich die Pflege der
»Flaschenbdume* voll und ganz aus-
zahlt. Ubrigens kann die Flasche auch
nochmals aufgefiillt werden.

PLETERJE BIRNE

40,0 Vol.-% Alk.,0,75-1-Flasche.
Bestell-Nr. 6549 7822 € 39,00
(GP 1 1= € 52,00)

Bockbier, gebrannt.
Bierbrande sind eine
nur selten erhdltliche,
schwierig herzustellende
Spezialitat: schon die
als Grundlage dienende
Biersorte muf iiber eine
hohe geschmackliche
Ausgewogenheit ver-
fiigen. Im Gsterreichi-
schen Stift Schlagl wird
ausschlieBlich das
kraftige, siiffig-stiRe
Doppelbockbier zur
Weiterveredelung
durch Destillation ein-
gesetzt. Schonender
Brand und die

grofe Erfahrung

der Brennmeister
bringen einen der
besten Bierbrdande
hervor: kraftig in der
Trinkstarke, jedoch

mit mildem Bieraroma
und hintergriindiger,
malziger Stise, emp-
fiehlt er sich auch als
Aperitif.
DOPPELBOCK-
BIERBRAND

42 Vol.-% Alk., 0,35-1-
Flasche mit Korken.
Bestell-Nr. 6038 2822
(GP11= € 80,00)

€ 28,00

typisch sind.

Siidfranzésische Klassiker.

Von der Insel.

Die Zisterzienser der Klosterinsel

St. Honorat, vor Cannes gelegen (der
Inselgruppe Lérins zugehdorig), stellen
seit Jahrzehnten diese feinen Likdre und
Brande her.

LIQUEUR DE VERVEINE

Was ware Siuidfrankreich ohne die Zitro-
nenverbene oder Verveine, wie dieses
Universalgewédchs auch genannt wird!
Oft wird es als Tee genossen, hier bil-
det es die Grundlage fiir einen aromati-
schen und milden, zitronigen Likor, der
nach dem Essen eine Wohltat ist.

35 Vol.-% Alk., o,5-l-Flasche.
Bestell-Nr. 5572 7822
(GP11=€ 42,00)

€ 21,00

Die Provence auf der Zunge.

Dieser Likor ist eine Legende — und
selbstredend hat er auch eine solche.
Hergestellt wird er nach einem Rezept
des Pramonstratensermdnchs Pére
Gaucher mit Krdutern der Provence;
mit seiner kraftigenden und warmen-
den Wirkung und dem frischen Krduter-
geschmack empfiehlt er sich — neben
dem Genuf3 pur — auch als Grog oder
im Tee. Zur Legende (nachzulesen in
Alphonse Daudets ,,Briefe aus meiner
Miihle“ von 1866): Besagter Mdnch
rettete mit diesem Likdr nicht nur seine
Mitbriider vor dem Verhungern, son-
dern sorgte zudem fiir einen wirtschaft-
lichen Aufschwung seines Klosters

- an dem er insofern partizipierte,

als daf3 er von jedem neuen Likor
zundchst noch 20 Tropfen, bald aber
ganze Becher verkostete. Bald fehlte
der Likor in keinem provenzalischen
Haushalt, und die Mdnche hatten bis
zur Auflosung ihres Klosters damit ihr
Auskommen. Seit 100 Jahren kommt
der Likor nun aus der Destillerie Inisan.
LIKOR VON FRIGOLET

43 Vol.-% Alk., o,7-|-Flasche.
Bestell-Nr. 6144 2822
(GP11= € 35,72)

€ 25,00
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LIQUEUR DE

MANDARINE

Mandarinenlikor, sehr fein und ausge-
wogen, ohne Farbstoffe.

42 Vol.-% Alk., 0,5-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5572 9822

(GP 11=€ 42,00)

PROVENCALISCHER WEINBRAND

Die beste und zugleich rarste Speziali-
tat der Monche ist dieser Weinbrand

— Eau-de-Vie de Vin de Provence -, der
sieben bis acht Jahre Zeit hat, sein aus-
gewogenes Bukett zu entfalten. Jahrlich
werden nur wenige hundert Flaschen
abgegeben, und deshalb ist auch unse-
re Menge begrenzt.

50 Vol.-% Alk., o,5-1-Flasche.
Bestell-Nr. 5572 8822

(GP 11= € 58,00)

€ 21,00

€ 29,00

Wacholderbrand.
Aus Slowenien.

Aus der Kartduser-
Brennerei Pleterje:
ein echter
Wacholderbrand, der
mit Billigprodukten
nichts gemein hat,
die lediglich mit
Wacholder aromati-
siert werden. Ein so
intensives Aroma
von natirlicher
Frische kann

nur bei bester
Auswahl der
Rohstoffe und
vorbildlicher
Brenntechnik

erzeugt werden. ’ﬂﬂ'ﬂ"l

Ungeachtet i
seiner hohen Em”,‘ﬂh
Trinkstarke von et

45% sollten Sie
ihn unbedingt
pur und gut
gekiihlt genie-
Ben: er warmt
und tut augen-
blicklich durch
sein intensives
Aroma gut.
PLETERJE
WACHOLDER
45,0 Vol.-% Alk., 0,7--Flasche.
Bestell-Nr. 6549 8822
(GP11= € 35,57)

€ 24,90
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»An diesem Friihjahrstag 1966 reiste
ich also praktisch ins 12. Jahrhundert
zuriick. Von da konnte ich ein knappes
Jahrzehnt lang personlich erfahren,
wie ein damaliger Zisterziensermonch
gelebt hat. Aus dieser Erfahrung einer
Artvon 'Zeitreise' heraus mochte ich
hier als Zeuge der damaligen kloster-
lichen spirituellen Kultur schreiben.

Es gibt sie inzwischen in dieser Form
nicht mehr, denn sie lOste sich binnen
weniger Jahre auf. Heute sind von ihr
nur noch Schriften, Bilder und vor
allem leere Gebdude iibriggeblieben.
Sie geben nur noch eine schwache,
dem heutigen Menschen womdglich
sogar eine falsche Vorstellung davon,
wie man darin im Alltag gelebt und vor
allem: wie man ihn iberlebt hat.“

Blick hinter Klostermauern: der Erfah-
rungsbericht eines Zisterziensers.

Das alltdgliche Leben im Kloster
geschieht weitgehend unter Ausschluf

b ey Iu"'"'-mlluu

Die lf'iung

der Offentlichkeit. Kldster priasentieren
sich den Besuchern haufig als grof3ar-
tige Zeugnisse der Baukunst, aber das
konkrete Leben der Ordensleute bleibt
im Verborgenen. In diesem Buch zeigt
Bernardin Schellenberger Klosterle-
ben in faszinierender Fiille: Bilder von
Monchen, die darin lebten; genaue
Beschreibungen der Lebensform; deren
sprirituellen Sinn; Schilderungen der
Atmosphédhre des Alltags im Zisterzi-
enserkloster.

Das Buch ist die umfassende Darstel-
lung eines Insiders, der ab 1966 gerade
noch ein Jahrzehnt lang in der seit dem
12. Jahrhundert fast unveranderten
Lebensordnung der Zisterzienser leben
konnte. Fiir die groBtenteils erstmals
veroffentlichten Fotos erschloss er
Archive, die bis 1880 zuriickreichen. Als
ehemaliger Prior und Novizenmeister
und als spiritueller Lehrer und profun-
der Kenner der alten Quellen schildert

erin Form einer biographischen Erzah-
lung den Alltag und die Spiritualitdt der
Mdnche auf eine Weise, daf3 diese Welt
lebendig ersteht. Ein spannend und
fliissig zu lesender Erlebnisbericht und
zugleich ein wissenschaftlich praziser
Beitrag zur Monchs- und Kulturge-
schichte mit vielen Informationen, die
sich in der bisherigen Literatur kaum
finden. Nicht zuletzt aber ist das Buch
ein spirituelles Zeugnis von erstaunli-
cher Aktualitat.

DIE STILLE ATMEN

Leben als Zisterzienser. Von Bernardin
Schellenberger. 208 Seiten, mit 100
Farb- und Schwarzweilabbildungen.
Fester Einband mit Schutzumschlag,
32,5 X 24,5 Cm.

Kreuz Verlag 2005.

Bestell-Nr. 7859 5822 € 29,95

hi a4 B

Ein Blick in den Bibliothekssaal des Zisterzienserstiftes Zwettl, im Osterreichischen Waldviertel gele-
gen, offenbart die hohe Wertschétzung von Literatur und Kunst, des geistigen Lebens in jeder Form,
wie es in Kldstern seit jeher gepflegt wurde. In der barocken Pracht des Raumes verbergen sich indes
noch kostbarere Schiitze: iiber 400 Handschriften, die seit dem 12. Jahrhundert im klostereigenen
Skriptorium fiir den liturgischen Gebrauch der Monche geschrieben und ausgeschmiickt wurden, und
die auf die klosterliche Lebensmitte, den feierlichen Gottesdienst verweisen.

DIE LEBENSKUNST DER WUSTENVATER
Die gesammelten und {iberlieferten
Ausspriiche und Ratschldge der
dgyptischen Einsiedler, die sich im

4. Jahrhundert in die Wiiste zuriick-
zogen, gehdren zum klassischen
Grundbestand christlicher Literatur und
sind noch heute Gedankenimpulse
fiir unser ganz konkretes, alltagliches
Leben. In dieser neuen Ausgabe sind
sie sinnvoll nach Themenbereichen
zusammengestellt. Sie laden dazu
ein, tdglich zur Hand genommen zur
werden.

Herausgegeben von Freddy Derwahl.
176 Seiten. Taschenbuch, 18 x 11,5 cm.
Pattloch Verlag 2005.
Bestell-Nr. 7859 2822 € 9,90
»Ein Vater hat gesagt: Die Liebe zur
korperlichen Arbeit ist der Ruin der
Seele, aber ihre friedliche Ausiibung
bedeutet Ruhe in Gott.“



Biicher und CDs

DER KLOSTERURLAUBSFUHRER

Was fiir Ordensleute Alltag bedeu-

tet, lockt immer mehr ,,weltliche“
Zeitgenossen an: einmal eine Zeit

im Kloster, eine Zeit der Stille,
Abgeschiedenheit und Reflexion

zu verbringen — Klosterurlaub. Hier
gibt es in Deutschland mannigfache
Angebote. Sie sind zusammengefafit
und kompetent dargestellt im Kloster-
urlaubsfiihrer: mit Hintergrundinforma-
tionen und vielen niitzlichen Adressen.
Von Hanspeter Oschwald. 192 Seiten,
Taschenbuch, 12 x 19 cm. Herder Verlag
2003.

Bestell-Nr. 7311 5822 € 9,90

Die Welt der
mittelalterli-
chen Biicher.
Ein wunderba-
res Kompen-
dium zur mit-
telalterlichen
Buchkunst hat
die Kunsthisto-
l rikerin Stepha-
nie Hauschild
herausgebracht. Hier finden Sie eine
wirklich lesbare, lebendige Kultur- und
Kunstgeschichte des Buches, angefan-
gen von der Technik seiner Herstellung
iber Arten und Gattungen der Biicher

Biicher

Unermeplich ist der Beitrag, den mittelalterliche Monche zur Entwicklung der Buchgestaltung geleistet

haben. Dabei war die Tdtigkeit in den Skriptorien Schwerstarbeit und alles andere als ein kiinstlerisches

Vergniigen. Im 8. Jahrhundert klagte ein Schreiber sein Leid: ,,0 wie schwer ist das Schreiben: es triibt

die Augen, quetscht die Nieren und bringt zugleich allen Gliedern Qual. Drei Finger schreiben, der ganze

Korper leidet.“ Wohl nur die drei theologischen Tugenden Glaube, Hoffnung, Liebe, konnten die Schreiber

zu solcher Geduld und Hingabe befihigen.

DIE BENEDIKTUSREGEL

Fast alle Orden, deren Produkte Sie
auf den vorangehenden Seiten finden,
orientieren sich an der Ordensregel des
heiligen Benedikt: Benediktiner, Zister-
zienser und Trappisten. Entstanden im
6. Jahrhundert, ist sie die Grundlage
des Ordenslebens bis heute geblieben.
Lateinisch-deutsch, herausgegeben im
Auftrag der Salzburger Abtekonferenz.
316 Seiten, fester Einband mit Schutz-
umschlag. 20,5 x 14,5 cm. Beuroner
Kunstverlag 1992.

Bestell-Nr. 5604 5822 € 18,50

bis hin zur kunstgeschichtlichen und
dsthetischen Einordnung der Buchil-
lustration und Miniaturenkunst. In
gewohnter Manier hat der Verlag Thor-
becke das Werk bibliophil ausgestattet
und so seinerseits zu einem Zeugnis
klassisch-moderner Buchkunst werden
lassen. Dieses Werk werden Sie in so
mancher stillen Stunde mit Genuf3 und
Gewinn zur Hand nehmen.

MONCHE, MALER, MINIATUREN

Von Stephanie Hauschild. 192 Seiten,
fester Einband, 17 x 24 cm, zahlreiche
Farbabbildungen. Thorbecke Verlag 2005.
Bestell-Nr. 7904 0822 € 24,90

Einsiedler in der heutigen Zeit.

Das Leben der Kartdusermonche, die
als Einsiedlerkolonie leben — jeder
M&nch fiir sich in einem kleinen Haus
- hat sich tiber Jahrhunderte bis heute
kaum gedndert. Die deutsche Kartause
Marienau hat diese neue Broschiire
herausgegeben, die mit reicher Bebil-
derung das Leben der Kartduser schil-
dert. Neben der Information tiber diese
abgeschiedene Lebensform ist es aber
auch ein Biichlein fiir Ruhestunden,
zum Nachdenken und Meditieren.

KARTAUSE MARIENAU

Sicherlich eines der schonsten Biichlein
tiber das heutige Klosterleben, die in
den letzten 20 Jahren erschienen sind.
48 Seiten. Broschur, 24 x 19 cm. Mit

51 Farbabbildungen. Kunstverlag Josef
Fink, 2. Auflage 2005.

Bestell-Nr. 7606 1822 € 8,50

ADRESSBUCH
Ausgewdhlte Abbil-
| dungen aus den
Prachthandschriften
der Vatikanischen
Bibliothek sind ein
Buchschmuck, der
einen das Bandchen
gern zur Hand neh-
men @Bt — nur die Adressen miissen
Sie selbst hineinschreiben. Es pafit,
wie das Kalendarium, in jede Hand-
und Brusttasche. 112 Seiten, mit zahl-
reichen Abbildungen.

16,5 X 11,5 cm. Belser Verlag 1995.

Bestell-Nr. 5777 4822 € 12,50
. MERIAN GUIDE
MERIAN URLAUB IM
B KLOSTER

In bewahrter Merian-
Qualitat bringt dieser
Klosterurlaubsfiihrer
kompakte und

gut gegliederte
Informationen zu 100
Klostern im deutsch-
sprachigen Raum.

Zu jedem vorgestellten Kloster gibt es
Auskiinfte zu seiner Geschichte, zu sei-
nem heutigen Angebot und zu seiner
Grundausrichtung, z.B. ob es ein eher
»aktives“ Klosterleben gibt oder aber

Madeleing Delbrél
Der kleine
Monch

Der kleine Ménch.

Oft tragisch, selten ernst.

»AnldBlich eines bestimmten Ereig-
nisses, einer seelische Erschiitterung,
einer nervenaufreibenden Begeben-
heit versucht der kleine Monch,

seine Situation zu kldren. Er selbst
hatte wohl seine Notizen als Merkbuch
bezeichnet. Der kleine Ménch gehort
zu jenen, von denen man gesagt hat:
'Sie nehmen sich oft tragisch, selten
aber ernst.' Daher die leichte Ironie, ein
gewisser Mangel an Ernst, womit der
kleine Monch auf vergangene Dinge zu
sprechen kommt, die er woméglich zu
tragisch genommen hat.“

DER KLEINE MONCH

Von Madeleine Delbrél. 192 Seiten, mit
18 Strichzeichnungen. Fester Einband,
11 x 15,5 cm. Herder Verlag 2004.

Bestell-Nr. 7601 9822 € 5,00

IMMERWAHRENDES
KALENDARIUM

Ein Merkbuch fiir
Fest- und Gedenktage
mit den schénsten
Abbildungen aus

den Handschriften-
bestdnden der Vatika-
nischen Bibliothek ist
dieses schone Bandchen.

112 Seiten, mit zahlreichen Abbildun-
gen. 16,5 x 11,5 cm. Belser Verlag 1997.
Bestell-Nr. 5565 2822 € 12,50

Monche und Nonnen eher beschaulich
leben. Die Ausrichtung des Fiihrers ist
— auch durch seine reiche Bebilderung
— etwas stdrker touristisch als es bei
dem Klosterurlaubsfiihrer aus dem
Herder Verlag der Fall ist (siehe oben
links auf dieser Seite). Deshalb ergan-
zen sich beide Biicher ideal.

Von Miriam Kauko. 256 Seiten, mit
zahlreichen farbigen Abbildungen. 18 x
10 cm. Travel House Media Verlag 2005.
Bestell-Nr. 7905 2822 € 12,90



CDs

»Eines Tages kamen Mdnche zum Vater Antonios, unter ihnen war auch der Vater Johannes. Zur Priifung
legte ihnen Antonios ein Schriftwort vor und bat sie um eine Deutung. Von den jiingeren angefangen, ant-
wortete jeder, so gut er konnte. Der Vater antwortete jedoch jedes Mal: 'Du hast es noch nicht gefunden.'
Zuletzt kam er zu Vater Johannes und fragte ihn nach der Bedeutung. Dieser jedoch gab zur Antwort: 'Ich
weif3 es nicht.' Da sagte Vater Antonios: 'Wahrhaftig, Vater Johannes hat den Weg gefunden, indem er
sagte: ich weif3 es nicht.“

Aus den Ausspriichen der dgyptischen Wiistenvdter

Klangraum Maulbronn.

Die Edition Maulbronn prasentiert
Hohepunkte aus dem reichen Musik-
leben in der romanischen Klosteran-
lage. Die dort seit 1968 regelmafig
stattfindenden Konzerte haben sich
bereits einen hohen Ruf weit tiber die
Grenzen hinaus erworben.

Haydn fiir Gitarrenduo.

Der bemerkenswerte Konzertmitschnitt
entstand im September 2000 im
ehemaligen Laienrefektorium Maul-
bronns: das Duo Sonare, Jens Wagner
und Thomas Offermann, spielte
Joseph Haydns vier Divertimentos fiir
Streichquartett in einer Bearbeitung
von Francgois de Fossa (1775-1849) fiir
Gitarren. Die beiden Musiker haben
sich Instrumente nach Vorbildern des
19. Jahrhunderts anfertigen lassen.

CD: GRAND DUOS POUR DEUX
GUITARES

Es spielen Jens Wagner und Thomas
Offermann. Laufzeit ca. 56 Minuten.
Bestell-Nr. 5811 6822

€ 18,00

Schonheit der Stimme.

In dieser Aufnahme haben die
Monche der irischen Abtei Glenstal
zusammen mit der Séngerin Néirin

ni Riain verschiedene Stiicke aus der
geistlich-musikalischen Tradition

des Abendlandes aufgenommen

—in Latein, Englisch, Irisch. Manchen
Stiicken der klassischen Liturgie

— wie dem ,,Magnificat“ — verleiht die
Interpretation der Sdngerin eine ganz
eigene Expressivitat.

CD: DIE STIMME AUS DER WOLKE
Laufzeit ca. 48 Minuten,
mit Begleitheft.

Bestell-Nr. 7299 6822 € 18,00

Panfléte trifft Orgel.

Im September 2002 stellte der Pan-
flotist Ulrich Herkenhoff einige Friichte
seiner Bemiihungen vor, die Panflote
als ernstzunehmendes Konzertinstru-
ment zu etablieren. Zwei Pfeifeninstru-
mente, deren musikalische Tradition
unterschiedlicher nicht sein kdnnte,
kommen zu einem harmonischen Dia-
log zusammen. Besonders interessant
ist das Konzert auch aufgrund seiner
musikalischen Bandbreite: Werke von
Bach, Telemann, Mozart und Franck
werden gefolgt von einer Bearbeitung
der drei Tdnze von Gyergyo von Bartok.
Die neuere Musik reprdsentieren
Barbirolli und Morricone, wahrend zwei
ruménische Volksstiicke die Aufnahme
abrunden.

CD: KONZERT FUR PANFLOTE UND
ORGEL

Es spielen Ulrich Herkenhoff und
Matthias Keller (Orgel). Laufzeit ca.
60 Minuten, mit Begleitheft.

Bestell-Nr. 6546 0822 € 18,00

Ostliche Gesangstradtion:

Die belgische Abtei Chevetogne.

Die Begegnung mit der Ostkirche
pflegen besonders die Benediktiner in
Chevetogne: ein Teil der Monche feiert
den Gottesdienst in byzantinisch-sla-
vischer Form. Uber die Jahre hat der
Chor sich zu hochster Meisterschaft
ausgebildet. Die CDs sind zudem mit
ungewdhnlich ausfiihrlichem Beiheft
(in vier Sprachen) ausgestattet.
Russische Pfingsten.

Zweifellos ist Pfingsten in der Ostkirche
ein musikalisch au3ergewdhnlich rei-
ches Fest; es fait die Begeisterung und
Tiefe der voraufgegangenen Osterzeit
nochmals zusammen. Die schonsten
Stiicke aus Abend- und Nachtgebet
des Klosters finden Sie auf dieser
Aufnahme.

CD: OSTKIRCHLICHE PFINGSTEN
Laufzeit ca. 77 Minuten,
mit Begleitheft.

Bestell-Nr. 7644 1822 € 22,00
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Spielleute zwischen den
Jahrhunderten.

Das Wiener Ensemble Les Menestrels
ist seit iber vierzig Jahren bekannt fiir
hochkaratige Vokal- und Instrumental-
auffiihrungen alter Musik. Dazu
gebieten sie nicht nur tiber schone
Gesangsstimmen, sondern auch

iber ein Arsenal von anndhernd 70
historischen Instrumenten fiir die Zeit
von 1200 bis 1600. Das Maulbronner
Konzert spannt einen weiten Bogen
geistlicher Musik unterschiedlicher
Stilrichtungen, angefangen bei grego-
rianischen Stiicken {iber Motetten bis
hin zum geistlichen Chanson des 15.
Jahrhunderts. Lebendiger kann das
Mittelalter heutzutage kaum erklingen,
in feiner Spiel- und Sangesfreude,
meditativ und impulsiv zugleich.

CD: LES MENESTRELS
Konzertmitschnitt vom Juni 2005.
Laufzeit ca. 73 Minuten, mit
Begleitheft.

Bestell-Nr. 7903 9822

€ 18,00

Russisches Marienlob.

Zu den schdnsten Marienhymnen der
ostkirchlichen Tradition gehort der
Hymnos Akathistos (d.h., der Hymnus,
bei dem man ,,nicht sitzt“, der also in
ganzer Lange stehend gesungen wird),
der dem Marienlob hohe dichterische
und meditative Kraft verleiht — zumal in
dieser Einspielung in russisch-kirchen-
slavischer Sprache und Musiktradition.
Erganzt wird diese Aufnahme aus
Chevetogne um einige Stiicke zur
Verkiindigung des Herrn.

CD: HYMNOS AKATHISTOS
Laufzeit ca. 76 Minuten,
mit Begleitheft.

Bestell-Nr. 6554 3822 € 22,00

Kurze Horproben von allen in diesem
Katalog angebotenen CDs finden Sie
auf unserer Homepage im Internet:
www.manufactum.de

Biicher und CDs
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BEARING FRLNT

Jazz trifft Gregorianik.

Das Arrangement ,,Bearing Fruit* ist

im Auftrag des Donaufestivals und des
ORF entstanden und wurde im April
2002 uraufgefiihrt. Der profilierte Jazz-
Gitarrist Wolfgang Muthspiel hat in
diesem Stiick die Welt des gregoriani-
schen Chorals mit einer heutigen Musik
umgeben und in Dialog treten lassen.
Ein Ensemble von 2 Geigen, Kontrabafl
und Gitarren plus Elektronik trifft auf
ein achtkopfiges Gesangsensemble.
Der Komponist: ,Ich habe einer vorei-
ligen Verséhnung der beiden so unter-
schiedlichen musikalischen Welten eine
langsame Annaherung und Umkreisung
entgegenzusetzen versucht. So schillern
die Chordle in gewohnter Pracht und
werden manchmal von meiner Musik
anders beleuchtet.”

CD: BEARING FRUIT
Es spielen Wolfgang Muthspiel, Gerhard
Muthspiel, Daisy Jopling und Sebastian
Giirtler. Mit Sangern der Choralschola
Stift Zwettl und der Hofburg Wien.
Laufzeit ca. 47 Minuten, mit Begleitheft.
Bestell-Nr. 7905 3822

€ 18,00

Neige das Ohr deines Herzens.

Als Benedikt seine Monchsregel vor
1500 Jahren schrieb, da richtete er
sich an Menschen, die héren wollten.
,Hore, mein Sohn, auf die Worte des
Meisters, und neige das Ohr deines
Herzens®, so beginnt die Regel. Zu
Gehor gebracht werden wesentliche
Teile daraus - der Prolog, Kapitel 2 bis
7 und Kapitel 72 bis 73 in meisterhafter
Stimmfiihrung und geradezu mitrei-
Bender Modulation von dem bekann-
ten Schauspieler Stefan Fleming.
Selbst wenn man den Regeltext gut
kennt, ist man tiberrascht, welche
Feinheiten ein guter Sprachvortrag
aus dem Text herauszumodellieren
vermag. Der Text wird umrahmt von
Orgelimprovisationen und kurzen gre-
gorinanischen Stiicken.

CD: DIE REGEL DES HEILIGEN
BENEDIKT

Gesprochen von Stefan Fleming. Orgel:
Hannes Marek, Gesang: Markus Resch.
Laufzeit ca. 61 Minuten

Bestell-Nr. 7905 1822 € 18,00
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In ihrer Schmiede im sauerldndischen Benediktinerkloster Koénigsmiinster gehen Pater Abraham

und sein Mitarbeiter Rudolf Soer zu Werke, daf3 die Funken spriihen. Besonders die Herstellung von

Damaszener Stahl, dieses legenddren Schmiedestahls, der aus unzdhligen, iibereinandergefalteten

und miteinander verschmiedeten Schichten besteht, hat es den Meschedern angetan. Dabei ist nicht

nur Kraft erforderlich, sondern mehr noch tragen Kénnen, Geduld und Kérpergeschick dazu bei, daf3 aus

einem rohen Stiick Stahl Kunstwerke entstehen, wie wir Sie lhnen hier anbieten kénnen.

Damaszener-Briefoffner. Unikate aus
Konigsmiinster.

Das Schmieden in Damaszener- oder
Damasttechnik, also das Verschweif’en
unzdhliger Lagen Stahl zu einem beson-
ders haltbaren und zugleich elastischen
Werkstiick, ist die Vollendung aller
Schmiedekunst. Pater Abraham, der die
Schmiede der Abtei Konigsmiinster in
Meschede leitet, hat sich seit einiger
Zeit dieser Kunst verschrieben, und so
konnen wir lhnen hier diese auerge-
wohnlich schénen, handgeschmiedeten
Briefoffner anbieten. Sie sind nicht nur
funktionell perfekt auf ihre Aufgabe ab-
gestimmt (man beachte z.B. die Lange
von 22,5 cm), sondern mit ihrem faszi-
nierenden metallisch-changierenden
Farbspiel ein Kunstwerk — jedes Stiick
ein Unikat. Die Briefoffner werden in
einem Futteral aus reinem Wollfilz, das
die Klosterschneiderei herstellt,
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geliefert. Das Futteral konnen Sie auch
als Unterlage fiir den Briefoffner benut-
zen, z.B. auf IThrem Schreibtisch.
Mitunter kann sich eine langere
Lieferzeit (bis zu drei Wochen) ergeben.
Leichte Abweichungen in Form und
Grof3e sind moglich.

Lange ca. 22,5 cm, Gewicht ca. 65 g.

BRIEFOFFNER DAMASZENER STAHL ROH
In einem Futteral aus weiRem Wollfilz
(26 x 8,5 cm).

Bestell-Nr. 7632 4822 € 140,00
BRIEFOFFNER DAMASZENER STAHL
VERGOLDET

24 Karat galvanisch vergoldet, in einem
Futteral aus schwarzem Wollfilz (26 x
8,5 cm).

Bestell-Nr. 7632 5822 € 160,00




Klosterhandwerk

Etwa 2500 Jahre ist sie alt, die Kunst, Damaszener Stahl zu schmieden. Charakteristisch fiir Damaszener

Stahl ist das sogenannte ,,Wasser®, die hochfeinen, fast symmetrischen Verldufe auf dem Stahl, letzte

Signaturen der beiden nun verschmolzenen Ausgangsmaterialien. Sie werden vom Schmied erzeugt, aber

erst beim ,,Ausziehen* der Klinge sichtbar gemacht: Erst nach dieser Arbeit legt der Stahl die Schdnheit

seines inneren Gefiiges an der Oberfliche frei. Echtem Damaszener Stahl begegnet man eigentlich nur in

Form von Messerklingen. Hier kommt er in unvermuteter Gestalt und als staunenerweckendes Ergebnis

einer Verfremdung: als Giirtelschlief3e und Manschettenknopf.

Abtei Kénigsmiinster

Schwarzer Giirtel mit eckiger SchliefSe

Giirtel mit Damaszenerschliele.

Ein Meisterstiick.

In Zusammenarbeit mit dem Offenba-
cher Feintaschner Kreis ist ein ganz
auflergewdhnliches Stiick entstanden:
ein kraftiger Giirtel mit Damaszener-
schlieBe, die mit einem Handgriff
angesetzt und ebenso wieder abge-
nommen werden kann. Eine Schliefle
geniigt also, um sie in Kombination
mit verschiedenen Riemen tragen zu
konnen. Wir bieten Ihnen paassende
Riemen in schwarz und dunkel- und
mittelbraun an.

GURTELSCHLIESSE

DAMASZENER STAHL

Aus vielen Schichten Stahls geschmie-
det und mit einem aufwendigen, leicht
gewdlbten Schliff versehen, der dem
Stiick Korper verleiht und das changie-
rende Spiel des Stahls noch erhéht.
Auf der Riickseite sind Biigel und Dorn
aus Messing — beide handgearbeitet

WANDKREUZ DAMASZENER STAHL ROH
Durch geschicktes Schmieden und
Verschweif3en der einzelnen Stahl-
schichten entstehen diese kleinen
Kunstwerke: Wandkreuze, bei denen
die klassische Kreuzesform im Stahl
eingeschlossen ist. Sie sind individuell
hergestellt und geformt; keines gleicht
dem anderen exakt in GroB3e und

Schliesystem

— aufgeldtet. 5,2 x 4,3 cm. Gewicht 62 g.

Die SchlieBe schlie3t verdeckt und
trégt konstruktionsbedingt kaum auf.

Bestell-Nr. 7845 8822 eckig
Bestell-Nr. 7919 9822 oval
Bestell-Nr. 7920 0822 konvex

€ 190,00

Formgebung. Ca. 7 x 12 cm, 200 g,
mit Aufhdnger.
Bestell-Nr. 7921 5822 € 230,00

WANDKREUZ DAMASZENER STAHL
VERGOLDET

24 Karat galvanisch vergoldet.

Ca. 7x12 cm, 200 g, mit Aufhdnger.
Bestell-Nr. 7921 6822 € 250,00

Schwarzer Giirtel mit konvexer Schlief3e

Mittelbrauner Giirtel mit ovaler Schliefe

GURTELRIEMEN SATTLERLEDER
Passender Riemen aus grubengegerb-
tem, offenkantig verarbeiteten Riicken-
leder vom Rind, nahezu unverwiistlich
durch die Materialstarke von 4,3 mm.
Das Leder ist zu einem Drittel durch-
gefdrbt, so daf} Kratzer kaum sichtbar
werden — und es enthdlt durch die

MANSCHETTENKNOPFE

DAMASZENER STAHL

Zierplatte und Gegenplatte sind aus
Damaszenerstahl, das verbindende
Gelenk wird aus Silber von einem der
Klosterschmiede verbundenen Gold-
schmied in Handarbeit angefertigt und
angeldtet.

Lederfarben

Gerbung reichlich Fette und Wachse,
die seine Gebrauchseigenschaften
noch erhohen. Mit Randprégung. Breite
3,5 ¢cm. Langen 85, 90, 95, 100, 105,
110, 115, 120 Cm.

Bestell-Nr. 7849 6822 schwarz
Bestell-Nr. 7849 7822 dunkelbraun
Bestell-Nr. 7920 1822 mittellbraun

€ 70,00

Zierplatte ca. 2 x 1 cm, Gewicht 8 g.
1 Paar, in einem kleinen Samtbeutel.
Bestell-Nr. 7845 9822 € 225,00



Benediktinische Gartenkunst

Tips fiir das Gartenjahr.

In diesem handlichen Ratgeber haben
die Nonnen der Abtei Fulda ihre jahr-
zehntelange Erfahrung auf dem Gebiet
des natiirlichen Gartenbaus zusam-
mengefaBt. Prazise, leicht verstand-
lich und liebevoll prasentiert, gibt er
Auskunft iiber die monatlich anfallen-
den Arbeiten und deren erfolgreiche
Erledigung. Zahlreiche Zeichnungen
und Fotografien ergdnzen den Text.

GEHEIMNISSE AUS DEM
KLOSTERGARTEN

Von Sr. Christa Weinrich.

156 Seiten, mit 100 Farbfotos und 52
Farbillustrationen. Fester Einband, 22 x
16 cm. 2. Auflage, Kosmos Verlag 2005.
Bestell-Nr. 7636 7822 € 14,95

Fachwissen zum biologischen
Gartenbau: aus der Abtei Fulda.

Seit Jahren bewadhrt und tausend-
fach verbreitet sind die kleinen
Gartenbroschiiren der Fuldaer Nonnen
im Selbstverlag. Durch zweckmafige
Gestaltung und Konzentration auf das
Wesentliche sind sie dabei besonders
erschwinglich.

PFLANZENSAFT GIBT
: _E PFLANZEN KRAFT
Die hilfreiche Bro-
ﬁ schiire beschreibt
b die Wirkung von
,If' pflanzlichen Aus-
R ziigen, Jauchen, Tees
und Briihen bei der
Bekd@mpfung von
Pflanzenkrankheiten und -schadlingen.
Auf 56 Seiten werden allgemeine
Richtlinien zur Herstellung der
»Pflanzensadfte“ genannt, die zur
Verwendung geeigneten Krduter
vorgestellt und die daraus herge-
stellten GieB- und Spritzmittel in
ihrer Wirkungsweise beschrieben.
56 Seiten, mit 7 schwarzweif3en
Abbildungen. Broschur, 19 x 13 cm.
6. Auflage 1998.
Bestell-Nr. 5493 4822

€ 3,50

Natiirlicher Diinger aus der Bretagne.
Aus dem Benediktinerinnenkloster

in Kergonan: die beiden natiirlichen
Diinger stellen den Pflanzen zusatzli-
che Néahrstoffe zur Verfligung.

FERTIBEL

Auf der Basis von Braunalgen, Basalt-
mehl und Rizinusschrot. Anwendung:
einmal 100 g pro Quadratmeter wah-
rend der Wachstumsperiode.
Eimer zu 5 kg.

Bestell-Nr. 5786 1822

(GP 1 kg = € 3,50)

€ 17,50

Klosterhandwerk

Landbau zuriickgreifen: schon vor vierzig Jahren begannen die Nonnen der Abtei Fulda mit dem naturge-

mdfSen Gartenbau. Sie fordern die Maglichkeiten, die aus der Natur selbst erwachsen: Humuserzeugung,

pflanzliche Spritzbriihen und die positive Wechselwirkung verschiedener Pflanzen untereinander. Ihre

Gartenzeitschrift ,,Winke“ ist die dlteste biologische Gartenzeitschrift Deutschlands, und auch ihre

Gartenbiicher zeichnen sich durch grofse Ndhe zur Praxis aus. Die Benediktinerinnen von Kergonan in der

Bretagne widmen sich ebenfalls dem biologischem Gartenbau und liefern uns zwei Sorten Naturdiinger.

HEIL- UND
WURZKRAUTER
Das Buch gibt Hinweise
zur natiirlichen
Kultivierung und sinn-
vollen Verwendung der
26 wichtigsten Krduter.
56 Seiten. Broschur, 19 x 12,5 cm.

4. Auflage 2004.
Bestell-Nr. 5595 1822

€ 4,50

KOMPOST
Gold im Biogarten
Eine ausfiihrliche
Anleitung zur richti-
gen Erzeugung und
Verwendung natiirli-
chen Kompostes.
96 Seiten, mit 7
schwarz-weifien
Abbildungen.
Broschur, 18,5 x 12,5 cm.

5. Auflage 2004.

Bestell-Nr. 5595 2822

HUMOFIX 3 TUTEN (0. Abb.)
Dieses natiirliche Pulver beschleu-
nigt in kleinster Dosierung die
Humusbildung abgestorbener
Pflanzenteile auf einen Zeitraum von
4 bis 6 Wochen.

3 Tiitchen a 1,2 g (jeweils ausreichend
fiir 2 Kubikmeter Kompost).
Bestell-Nr. 5558 4822

L1

€ 5,00

€ 7,50

Gartendichtung.

Die Reichenau war im 9. Jahrhundert
ein klosterliches Kulturzentrum ersten
Ranges, und auch die Vegetation war
so bunt und ippig, daB sie den Abt

Walahfrid Strabo zu seinem beriihmten

Gartengedicht ,Hortulus* - ,,Gartlein“
inspirierte.

Diesem Kleinod an Dichtkunst und
praktischem botanisch-heilkundlichen
Wissen wird die bibliophile Ausgabe
von Hans-Dieter Stoffler voll gerecht.
Neben dem lateinisch-deutschen Text
von Walahfrids Dichtung sind die
zahlreichen historischen Abbildungen
aus Krduterbiichern ein ebensolcher
dsthetischer GenuB, wie die bota-

OBSTBAU-
‘ KALENDER

Fiir jeden Monat

==t werden die an
t!l. Obstbdaumen
notwendigen
s Arbeiten aufge-
- L8 zeigt. Sie erhal-

. ten Anregungen
——. zu geeigneter
Sortenwabhl,
Schddlingsbekdampfung sowie Vogel-
und Bienenschutz auf biologischer
Grundlage.
36 Seiten, mit 6 schwarz-weif3en
Abbildungen. Broschur, 18,5 x 12,5 cm,
10. Auflage 2003.
Bestell-Nr. 5493 2822

€ 3,00
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nisch-gartnerischen Kommentare
einen unmittelbaren Nutzen fiir jeden
Gartenfreund haben. Hochwertige
Ausstattung und sorgféltige Gestaltung
machen das Buch auch zu einem scho-
nen Geschenk.

KRAUTER AUS DEM KLOSTERGARTEN
Wissen und Weisheit mittelalterlicher
Monche.

Von H.-D. Stoffler. 192 Seiten mit 100
meist farbigen Abbildungen. Fester
Einband mit Schutzumschlag, 24,5 x

17 cm. Jan Thorbecke Verlag 2002.
Bestell-Nr. 6545 8822 € 24,90

BEERENOBST IM
NATURGEMASSEN
ANBAU

Die erste Auflage
erschien bereits 1967

- seither erfreut sich das
kleine Bandchen einer ungebrochenen
Nachfrage. Ein Register erlaubt raschen
Zugriff bei Einzelfragen.

136 Seiten. Broschur, 18,5 x 12,5 cm.

6. Auflage 1994.
Bestell-Nr. 5493 1822

= amp— ma

€ 5,00

MISCHKULTUR IM
HOBBYGARTEN
Wesentlicher
Bestandteil des
Gartenbaus in der
Abtei Fulda ist die
Mischkultur, welche
die sich gegensei-
tig anregenden
Eigenschaften ver-
schiedener Gemiise und Blumen nutzt.
Eine ausfiihrliche Darstellung fiir jeden
Hobbygartner.

Von Sr. Christa Weinrich. 128 Seiten,
mit 31 Farbfotos und 25 Zeichnungen.
Broschur, 13 x 19 cm.
Ulmer Verlag 2003.
Bestell-Nr. 7301 9822

€ 9,90

HUMUBEL

Fordert die Humusbildung im

Boden. Natiirliche Polysilikate,
Meeresalgen, Eukalyptusessenz und
humusbildende Bakterien bilden die
Grundkomponenten.

Anwendung: 30 g pro Quadratmeter,
zweimal wochentlich.
Eimer zu 5 kg.
Bestell-Nr. 5786 0822
(GP 1 kg = € 2,70)

€ 13,50



Bestellannahme: Tel.: 02309/939-050 - Fax: 02309/939-850 - www.manufactum.de

Fiir Beratung zu Produkten, bei Riickfragen zu Lieferungen und Reklamationen wenden Sie sich bitte an unser Kundenzentrum:
Tel.: 02309/939-060 - Fax: 02309/939-860. Montags bis freitags von 8.00 bis 18.00 Uhr, auBerhalb dieser Zeit meldet sich unser Anrufbeantworter.

Postanschrift: Manufactum Hoof & Partner KG - D-45729 Waltrop

Was Sie wissen sollten.
Unsere Vertragsbedingungen.

Die nachstehenden Vertragsbedingun-
gen gelten fiir alle Produkte dieses
Katalogs.

Die Garantien

Unsere Hersteller garantieren fiir die
Zuverldssigkeit ihrer Produkte. Die
genauen Garantiebedingungen ent-
nehmen Sie den Beschreibungen im
Katalog bzw. den Angaben in den
Bedienungsanleitungen. Zusatzlich
stehen wir fiir die Produkte unseres
Sortiments gerade: Zwei ganze Jahre
ab Rechnungsdatum sorgen wir fiir die
Erflillung Threr Garantieanspriiche und
fiir sorgfaltigen Service.

Riickgaberecht

Sie konnen die erhaltene Ware ohne
Angabe von Griinden innerhalb von
2 Wochen durch Riicksendung der
Ware zuriickgeben. Die Frist beginnt
friihestens mit Erhalt der Ware und
dieser Belehrung. Nur bei nichtpaket-
versandfahiger Ware (z.B. bei sperri-
gen Giitern) konnen Sie die Riickgabe
auch durch Riicknahmeverlangen in
Textform, also z.B. per Brief, Fax oder
E-Mail erklaren. Zur Wahrung der Frist
geniigt die rechtzeitige Absendung der
Ware oder des Riicknahmeverlangens.
In jedem Falle erfolgt die Riicksendung
auf unsere Kosten und Gefahr. Die
Riicksendung mufl an die von uns
angegebeneRiicksendeadresse erfol-
gen und das Riicknahmeverlangen
an Manufactum Hoof und Partner
KG, Hiberniastr. 5, 45731 Waltrop.
Bitte schicken Sie Riicksendungen
ausschlieBlich an folgende Adresse:
Manufactum im Fiege Mega-Center
GmbH & Co. KG, DornierstraBBe 22,
49479 |bbenbiiren. Lebensmittel
und Sonderanfertigungen sind vom
Riickgaberecht ausgeschlossen.

Riickgabefolgen

Im Falle eines wirksamen Widerrufs
sind die beiderseits empfange-
nen Leistungen zuriickzugewahren
und ggf. gezogene Nutzungen (z.B.
Gebrauchsvorteile) herauszugeben.
Bei einer Verschlechterung der Ware
kann Wertersatz verlangt werden. Dies
gilt nicht, wenn die Verschlechterung
der Ware ausschlieBBlich auf deren
Priifung — wie Sie Ihnen etwa im
Ladengeschaft moglich gewesen wére
— zuriickzufiihren ist. Im tibrigen kon-
nen Sie die Wertersatzpflicht vermei-
den, indem Sie die Ware nicht wie
ein Eigentiimer in Gebrauch nehmen
und alles unterlassen, was deren Wert
beeintrachtigt.

Die beiden vorstehenden Absdtze sind
— unschwer zu bemerken - Formulie-
rungen des Gesetzgebers. Wir drucken
sie pflichtgemdR ab und wenden sie
pflichtgemaf3 an.

Wir streben aberunabhéngigvon gesetz-
lichen Pflichten ein in jeder Hinsicht
partnerschaftliches Verhaltnis zu lhnen
als unseren Kunden an; insofern kon-
nen Sie bei einem Arger lhrerseits auch

nach Ablauf der gesetzlichen Fristen
jederzeit mit uns reden.

Wir fanden es allerdings auch fair, wenn
Sie die Riicksendungen an uns, wie
unsere eigenen Lieferbedingungen es
vorsahen, freimachen wiirden.

Wie Sie bestellen

Nutzen Sie bitte die dem Katalog bei-
liegende Bestellkarte. Bei eiligen
Bestellungen, Riickfragen oder wenn
Sie Beratung brauchen, kénnen Sie uns
montags bis freitags von 8.00 bis 18.00
Uhr telefonisch erreichen. Sie kon-
nen lhre Bestellung auch per Fax oder
Internet aufgeben. Auch bei telefonisch
und {iber Internet erteilten Auftragen
gelten diese Vertragsbedingungen.

Wir schicken Ihnen natiirlich auch jeder-
zeit neue Bestellkarten oder (langere)
Bestellscheine.

Mindestbestellwert

Bitte beachten Sie den Mindest-
bestellwert von € 25,00. Darunter kén-
nen wir lhren Auftrag nicht wirtschaft-
lich bearbeiten.

Preise

Mit dem Erscheinen dieses Katalogs
verlieren alle friiheren Preise ihre
Giltigkeit. Die Preise gelten bis zum
Erscheinen des ndchsten Katalogs.

Fiir Druckfehler bei den Preisangaben
libernehmen wir keine Haftung. Da
unser Katalog eine Giiltigkeitsdauer von
einem Jahr hat, miissen wir uns vorbe-
halten, einen Preis in Ausnahmeféllen
anzupassen. Unsere Katalogpreise
beinhalten fiir Lieferungen in die
Bundesrepublik Deutschland die derzeit
gliltige Mehrwertsteuer.

Versandkostenanteil Inland

Fiir jede Bestellung berechnen wir bis zu
einem Bestellwert von € 250,00 einen
Versandkostenanteil von € 4,95. Ab
einem Bestellwert von € 250,00 entfallt
der Versandkostenanteil vollstandig.
Wenn wir lhre Bestellung aus technischen
Griinden in mehreren Teilen ausliefern,
berechnen wir den Versandkostenanteil
selbstverstandlich nur einmal.

Wie Sie zahlen kénnen

1. Per Lastschrifteinzug:

Sie erteilen uns die Genehmigung, den
Rechnungsbetrag von Ihrem Bankkonto
einzuziehen. Die Genehmigung gilt
auch fiir zukiinftige Rechnungen, ist
aber jederzeit widerrufbar.

2. Per Nachnahme:
Die jeweils giiltigen Gebiihren (derzeit
€ 5,60) gehen dann zu lhren Lasten.

3. Nach Rechnung:

Zahlen Sie dann bitte innerhalb von
14 Tagen. Wenn Sie nicht innerhalb dieser
vereinbarten Frist zahlen, sind wir berech-
tigt, € 2,50 fiir die zweite und € 4,00 fiir
die dritte Mahnung sowie 1% Zinsen pro
Monat zu berechnen.

4. Fiir Neukunden:

An Neukunden liefern wir Auftrdage iiber
€ 250,00 in der Regel per Nachnahme
oder nach Vorauszahlung. Wir behalten
uns aber vor, auch in anderen Fillen
Vorauszahlung zu verlangen.

Eigentumsvorbehalt
Bis zur vollstandigen Bezahlung bleiben
die gelieferten Waren unser Eigentum.

Lieferung

Wir liefern auf dem schnellsten Wege
per Paketdienst oder Post — in der Regel
innerhalb weniger Tage. Bedenken
Sie aber, daf3 unsere Produkte keine
Massenartikel sind. Nichtimmer werden
wir Lieferzeiten vermeiden konnen. In
solchen Fallen konnen wir Ihren Auftrag
auch in Teillieferungen ausfiihren.

Auslandslieferungen

Das Angebot dieses Kataloges gilt
nur innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland. Die Artikel kénnen nicht
in das Ausland geliefert werden.

Biicherpreise

Biicher sind preisgebunden; bei einer
Preiserhhung durch den Verlag miis-
sen wir lhnen den neuen Preis berech-
nen.

Sonstiges

Unser Angebot ist freibleibend und
gilt nur innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland. Weil unsere Produkte
keine Massenartikel sind, koénnen
leichte Abweichungen von den Kata-
logabbildungen und -angaben vorkom-
men. Wir speichern zum Zeitpunkt der
Kataloganforderung Ihre Adresse und
zur Bearbeitung lhres Auftrages die auf-
tragsbezogenen Daten. Wir verpflich-
ten uns selbstverstandlich zu einem
umfassenden Schutz lhrer personli-
chen Daten nach den Bestimmungen
des Bundesdatenschutz-Gesetzes.
Dariiber hinaus sichern wir lhnen zu,
lhre Adrefdaten nicht an Dritte weiter-
zugeben, sondern sie nur bei unseren
Logistik-Dienstleistern und innerhalb
der Manufactum-Unternehmensgruppe
zu verwenden.

Die mit uns geschlossenen Lieferver-
trage unterliegen in allen Fallen, auch
bei Auslandsberiihrung, d.h. Bestellung
aus und/oder Lieferung in das Ausland,
dem deutschen Recht. Soweit vereinbar,
gilt das Amtsgericht Recklinghausen als
Gerichtsstand
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Das kleine Buch vom
wahren Glick

@

DAS KLEINE BUCH VOM WAHREN
GLUCK

In den letzten Jahren hat sich Anselm
Griin, Monch des Benediktinerklosters
Miinsterschwarzach, hat sich in den
letzten Jahren einen Namen als Meister
des geistlichen Lebens und Ratgeber
fiir viele Menschen gemacht. Er kennt
das beschauliche Leben als Ménch und
die alte klosterliche Tradtion, in der es
wurzelt, ebenso gut wie das heutige
Wirtschaftsleben, denn er ist nicht nur
Seelsorger, sondern auch Verwalter
seines Klosters.

Im ,,Kleinen Buch vom wahren Gliick*
findet man Antwortmoglichkeiten auf
die Frage nach dem gegliickten Leben.
Was konnen wir selbst dazu tun, was
miissen wir uns schenken lassen? Nicht
Theorie oder Anweisungen, Rezepte,
pragen die Texte von P. Anselm, sondern
Lebenserfahrung und Nachdenklichkeit.
Das kleine Biichlein kann auf lange Zeit
begleiten; in den kurzen Texten stecken
Gedanken, die des Nach- und Wiederle-
sens bediirfen.

Von Anselm Griin. Herausgegeben

von Anton Lichtenauer. 192 Seiten,
Taschenbuch, 10,5 x 15 cm. Herder
Verlag 2005.

Bestell-Nr. 7904 2822 € 6,00
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