EQ.7: Genuss ist eben auch eine Frage der Technik.

Der einzige Vollautomat, der die optimale Briihtemperatur wahrend des gesamten Briihzeitraums halt.

SIEMENS

Der Uberndchste Schritt der Espresso-Vollautomaten.

Die Zukunft zieht ein. SI EM ENS




Alles, was man fur den perfekten Espresso braucht:
vollendete Technik fiir vollendeten Genuss.

Seit tiber 160 Jahren stellt Siemens den Menschen in den Mittelpunkt seiner Entwicklungen. Deshalb haben wir
weit mehr als die Innovation im Espresso-Vollautomaten-Segment entwickelt. Mit dem EQ.7 schaffen wir ein
vollig neues, vollkommenes Espresso-Erlebnis. Das Ziel, das sich unsere Ingenieure gesetzt haben: den absolut
perfekten Espresso. Daflir haben wir seine Zubereitung von Grund auf analysiert — und;'r?,\{olgtioniert.

Myt
Das einzigartige senso flow system garantiert eine konstant optimale Briihtemperatur wahrend des gesamten
Briihzeitraums. Dank aroma pressure system entfaltet jede einzelne Kaffeebohne ihr volles Aroma, und die
unnachahmliche Crema verspricht hochsten Kaffeegenuss. Mit dem cream center bekommt der Milchschaum
eine bisher unerreichte, extrasahnige Konsistenz. Und weil der Anspruch unserer Ingenieu"ré'ﬂicht beim Gerat
endet, bieten wir Ihnen erlesene Kaffeer6stmischungen an, die Siemens-Kaffee-Cuvées, ejg.ens auf Ihren EQ.7
abgestimmt. Ebenso einzigartig: das grundlegend neu entwickelte Espresso- und Cappucd'm.cr Geschirr-Set.
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Unsere Ingenieure haben ihr Ziel Ubertroffen: EQ.7 bietet ein unvergessliches Espresso- Erlehnls in Perfektion.
Einen kleinen Vorgeschmack servieren wir lhnen auf den folgenden Seiten.

Siemens. Die Zukunft zieht ein.

senso flow system

Schon den ersten Espresso serviert der EQ.7
mit genau der richtigen Temperatur. Daflir
sorgt das weltweit einzigartige senso flow
system: Hightech-Sensoren messen die Tem-
peratur am Anfang und am Ende des Durch-
lauferhitzers. Das Wasser wird auf die exakt
richtige Brihtemperatur erhitzt — und auch
nur dann, wenn es bendtigt wird. Aromati-
scher und energieeffizienter geht es kaum.
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Perfektion bis ins kleinste Detail fir Genuss im
ganz grofBen Stil.

aroma pressure system

Einzigartiges Aroma, vollendete Crema — dafir sorgt
das aroma pressure system. Dank seines prazisen
Drucksystems wird das Kaffeemehl unabhangig von
der Menge immer perfekt zusammengepresst. Durch
die gewodlbte Form des Anpress-Stempels durchlauft
das Wasser einen langeren Weg im gemahlenen
Kaffee — so werden mehr Aromastoffe herausgefiltert.
Das Ergebnis: ein unvergesslich aromatischer

Kaffeegenuss.
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Temperatur Die schnellste erste Tasse und dabei
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immer der volle Espresso-Genuss.
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Damit sich das Espresso-Aroma voll ent-
falten kann, muss der Kaffee mit der rich-
tigen Brithtemperatur zubereitet werden.
Die ideale Briihtemperatur eines perfekten
Espressos liegt zwischen 90 und 95 °C.

Nur der EQ.7 mit dem einzigartigen senso
flow system erhitzt das Wasser immer auf
die richtige Temperatur, und das im idealen
Briihzeitraum. So garantiert meisterhafte
Technik einen meisterhaften Espresso.

N

30 Sek. im perfekten
Temperaturbereich

Perfekter Temperaturbereich
zur Espresso-Zubereitung
(90-95°C)

B Temperaturverlauf bei der
Zubereitung eines Espressos
mit dem EQ.7

Zeitin
30 Sekunden
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Weltweit einzigartig: Wahrend des
gesamten Briihzeitraums wird die
optimale Briihtemperatur gehalten,
und das schon bei der ersten Tasse in
Rekordzeit.

Volles Aroma, unnachahmliche Crema:
dank konvexem Anpress-Stempel und
intelligentem Drucksystem.

Extrem gerduscharm, extrem fein mah-
lend, extrem langlebig: das Prazisions-
mahlwerk aus hochwertiger Keramik.

Der einzige Vollautomat mit 3fach-Wir-
belkammerprinzip flr extrasahnigen
Milchschaum und mit nahezu fiir alle
Glas- und TassengroBen passendem
Schwenkarm.

Hygiene im Handumdrehen: die auto-
matische Milchdiisenreinigung ganz
komfortabel per Tastendruck.

Entkalkung und Kaffeegenuss
per Tastendruck: dank nahezu
verschleiBfreiem, intelligentem
Keramik-Ventilsystem.

Ob Espresso, Cappuccino oder Latte
Macchiato: Jede Kaffeespezialitat ist

nur noch einen Tastendruck entfernt.

=

_'I':rische garantiert: dank hygienischer :
" 'Reinigung samtlicher Leitungen

zwischen Heizsystem und Briiheinheit
nach jedem Briihvorgang.

Funktion ist die Pflicht.
Design ist die Kur.
Das hier ist die Perfektion.

cream center

Erst ein unnachahmlich vollendeter, extrasahniger
Milchschaum liberzeugt den wahren Kenner der Kaffee-
kunst. Deshalb haben wir fiir den EQ.7 das weltweit
einzigartige 3fach-Wirbelkammerprinzip entwickelt.

Die innovative Milchdiise erzeugt auf engstem Raum
extrastarke Verwirbelungen. Das Ergebnis: unglaublich
feinporiger, cremiger
Milchschaum. Zudem

\ ist die Dise hohenver-
stellbar und spilmaschi-
nenfest. Der warmeiso-
== lierte Milchbehélter halt
die Milch fir Stunden
kithl und frisch.
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silent ceram drive

Unglaublich leise, unnachahmlich fein: das absolut
gerduscharme, aromagekapselte Premiummahlwerk aus
hochwertiger Keramik. Drei ausgekliigelte Mahlzonen
sorgen fir eine konstant ideale KorngréBenverteilung
des Kaffeemehls und ein hervorragendes Mahlergebnis.
Und da Keramik- im Gegensatz zu Stahlmahlwerken
nahezu verschleiBfrei arbeiten, ist dauerhafter Espresso-
Genuss in Premiumqualitdt garantiert.
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Wer Espresso neu erfinden will, muss bei der Bohne
beginnen und darf bei der Tasse nicht aufhoren.

N

Um die Bedienung des EQ.7 so einfach wie moglich zu
gestalten, haben wir ein innovatives Leitungssystem
entwickelt: das auto valve-system mit hochwertigen,
verschleiBfreien Keramik-Ventilen. Fiir den immer voll-
kommenen Kaffeegenuss wird die Ausgabe von Wasser,
Dampf und Milch separat und vollautomatisch gesteuert.
Zudem kann sich dank der patentierten, vollig neu ent-
wickelten Wasserfihrung kaum Kalk ansetzen. Das Ergeb-
nis: Mit dem EQ.7 wird die Kaffeezubereitung genauso
einfach wie die Reinigung. Einmalig einfach — und ein-
fach einmalig.

auto valve-system

auto
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Siemens-Cuvée

Ob Ingenieur oder Kaffeekenner — beide geben alles fiir die
perfekte Komposition. Und so vollkommen der EQ.7 ist, so
vollendet sind die Siemens-Cuvée-Qualitats-Mischungen.
Denn die Siemens-Kaffee-Cuvées wurden mit viel Sorgfalt bis
zur letzten Aromanuance auf den Siemens EQ.7 abgestimmt —
und bilden so die Grundlage fiir ein unvergleichlich aroma-
tisches Genusserlebnis.

Ein Gesamtkunstwerk: Siemens-Espresso-Design.

Um ein vollig neues Genusserlebnis zu schaffen, haben unse-
re Ingenieure und Designer das klassische Espresso-Geschirr
genau analysiert. Herausgekommen ist eine nie dagewesene
Symbiose aus zeitlosem Design und Funktionalitat.

Mit dem Siemens-Kaffeeloffel haben unsere Designer eine
richtungsweisende Formsprache entwickelt. Seine gerillte
Spitze sorgt fiir zusatzliche Verwirbelungen, und der flache
Stiel bewahrt beim Umriihren die empfindliche, wertvolle
Crema. Die Siemens-Espresso-Tasse besitzt innen eine konve-
xe Wolbung — so bleibt der Kaffeesatz in der Tasse zuriick und
der Genuss ungetriibt, und auf der oval geformten Untertasse
ist endlich genligend Platz fiir den Loffel.

Unser ganzes Wissen uber Espresso steckt in diesem
Vollautomaten. Und in diesem Internetportal.

Ob Espresso-Einsteiger oder Meister-Barista — auf dem neuen Siemens-Kaffee-Internetportal servieren wir lhnen
samtliche Informationen zum Thema Kaffeegenuss. Von der erntefrischen Kaffeebohne tber die richtigen Zube-
reitungsarten bis hin zur Zukunft des Espresso-Vollautomaten: dem Siemens EQ.7.

Ubersichtlich, umfangreich, informativ und anregend — wir freuen uns auf lhren Besuch:
www.siemens.de/kaffee
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Innovativ und intuitiv:
das Lichtdesign.

Unglaublich einfache Bedienung
dank eines optischen Meisterwerks:
das intuitive Lichtdesign. Ein ele-
gantes Lichtkonzept begleitet die
Zubereitungsphasen von der Druck- -
taste Uber das silent ceram drive

bis hin zur Ausgabe der von lhnen
gewahlten Kaffeespezialitat. Eben
ein echtes Highlight in Funktionali-
tat und Design.

Sorgt fiir Klarheit:

der BRITA-Wasserfilter.
Reduziert den Kalkgehalt im Wasse ‘

der integrierte Marken-Wasserfilte
von BRITA. So miissen Sie das
Wasser nicht extern filtern und
umfillen — einfacher geht es nicht.
Praktisch: Dank der elektronischen
Anzeige wissen Sie immer, wann ein
ilterwechsel erforderlich ist.
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ESPRESSO-VOLLAUTOMAT EQ.7

one touch function

Beleuchtung

Milchbehalter mit 0,7 | Fillvolumen

Hochwertiges Grafikdisplay,
Sprache programmierbar

TK 76009
EQ.7 | Z-SERIES
Klavierlack schwarz

Latte Macchiato, Cappuccino, Milchkaffee und Personalisierungsfunktion ,My coffee”

Kaffeeauslauf, Bohnenbehdlter und Drehwahler

Aktive Tassenvorwarmung (ein-/ausschaltbar) | |

M Isolierter Milchbehalter mit Metallummantelung

M Mit Hochglanzabdeckung

EAN-Code 4242003437353

Unverbindliche Preisempfehlung

1.499,- €

Gemeinsame Ausstattung aller Espresso-Vollautomaten EQ.7

Milchschlauch und Kurz-Gebrauchsanleitung = Kabelstaufac

(TK 76009, TK 76001 und TK 73001)

h (Anschlusskabelldnge: 1 m)

= Vollautomatische Zubereitung von Espresso und Kaffee auf Knopfdruck = Innovatives sensorgesteuertes Heizsystem senso flow system = Innovative
Briihtechnik mit aroma pressure system = Hochwertiges Keramikmahlwerk silent ceram drive = Hochwertige Milchdise mit Ansaugfunktion cream
center = Komfortable Schnellreinigung des Milchsystems cream center cleaner = Intelligentes auto valve-system zum automatischen Umschalten zwi-
schen Dampf- und HeiBwasserfunktion = Innovative single portion cleaning-Funktion fiir guten Geschmack und Hygiene = Automatisches Reinigungs-
und Entkalkungsprogramm calc’n’clean = Vorbriihfunktion = Minimierung der Aufheizzeit: schnellste erste Tasse = 150 mm Abstand zwischen Kaffee-
auslauf und Tassenpodest zum Unterstellen von hohen Latte Macchiato-Glasern = Schallisolierung zur Verringerung des Betriebsgerdusches = Seitlich
entnehmbarer Wassertank zum leichten Befillen (2,1 1 Volumen) = Wasserpumpe mit 19 bar Druck = Bohnenbehdlter mit Aromaschutzdeckel (300 g Volu-
men) = Individuell einstellbare Kaffeetemperatur (3-stufig), HeiBwassertemperatur (4-stufig) und Mahlgrad (4-stufig) = Anzeige der verbleibenden Tassen-
beziige, bis das Gerat gereinigt oder entkalkt werden muss = Erkennung, wenn Bohnenbehélter oder Wassertank leer = Herausnehmbare Briiheinheit

= Milchdiise entnehm- und teilbar zum einfachen Reinigen unter flieBendem Wasser oder im Geschirrspliler = Milch- und Wasserwege in Milchdise getrennt
= Aufschdum- und HeiBwasserfunktion = Kaffeeauslauf und Milchdiise hhenverstellbar = Kaffeeauslauf horizontal schwenkbar = Abnehmbare Tropf-
schale mit Kaffeesatzbehélter = Doppeltassenbezug bei Espresso und Kaffee mit zwei Mahl- und Brithvorgdngen = Vollautomatisches Spiilprogramm beim
Ein- und Ausschalten = Separater Einfiillschacht fiir gemahlenen Kaffee = Elektronische Wasserfilterwechselanzeige = Netzschalter zum vollstandigen
Trennen des Gerdtes vom Stromnetz = Kindersicherung: unbeabsichtigter Brithvorgang nicht mdglich = Integriertes Zubehdrfach fir Kaffeepulverloffel,
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TK 76001
EQ.7 / I-SERIES
dunkelgrau

Latte Macchiato, Cappuccino, Milchkaffee und
Personalisierungsfunktion ,My coffee”

Kaffeeauslauf, Bohnenbehdlter und Drehwahler

M Isolierter Milchbehalter mit Metallummantelung

M Mit Hochglanzabdeckung

4242003437360

1.399,- €

TK 73001
EQ.7 / L-SERIES
silber

Latte Macchiato und Cappuccino

Kaffeeauslauf

4242003437384

1.149,- €




Ihr Fachhandler berat Sie zuverldssig und ist auch nach dem Kauf fiir Sie da.

Bestell-Nr. Q9S1EB0138. Anderungen und Liefermdglichkeiten sowie geringe Farb-
schwankungen bei Kunststoffteilen vorbehalten. ® Eingetragenes Warenzeichen.

© 2008 by Siemens-Electrogerdte GmbH, Miinchen. Nachdruck, auch auszugsweise,
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